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4.3 MATRIZ CURRICULAR

Quadro 2 — Matriz Curricular.

CURSO TECNICO EM ALIMENTOS
DESENVOLVIDO DE FORMA SUBSEQUENTE AO ENSINO MEDIO
CAMPUS COLORADO DO OESTE
Matriz aprovada pela Resolugédo n° 12/CEPEX/IFR0/2016

LDB 9.394/96, Art. 24; Resolugao 6/2012 do Conselho Nacional de Educagéo

Carga horaria dimensionada para 20 semanas por semestre

Duragéo da aula: 50 Minutos

DISCIPLINAS SEMESTRE PARCIAIS
12 2° 3 Hora-Aula Hora-Relégio
Tecnologia de Frutas, Hortalicas e Bebidas 4 80 66,7
Quimica Orgénica 3 60 50,0
o F‘-J “ B‘iologia Apli.cada | 3 ig 222
E @ Introdug@o a Tecnologia de Alimentos 2 ,
E = Informatica Basica 4 80 66,7
@ Orientagao para Pratica Profissional e Pesquisa 2 40 33,3
Matematica Aplicada 2 40 33,3
Portugués Instrumental 4 80 66,7
Total 24 480 400
Tecnologia de Leite e Derivados 4 80 66,7
ow Microbiologia de Alimentos 4 80 66,7
=} E Quimica de Alimentos 4 80 66,7
3 = Analise Sensorial 4 80 66,7
5 i Higiene e Controle dg Qualidade na Industria de 4 80 66.7
Alimentos
Etica Profissional e Cidadania 2 40 33,3
Sauide e Seguranga no Trabalho 2 40 33,3
Total aulas/semana 24 480 400
Gestédo Organizacional e Empreendedorismo 4 80 66,7
Tecnologia de Carne e Derivados 4 80 66,7
ouw Tecnologia de Amilaceos Ovos e Mel 4 80 66,7
% s Inovagéo Tecnoldgica em Alimentos 4 80 66,7
2= Analise Fisico-Quimica de Alimentos 4 80 66,7
T Tecnologia de Gelados e Comestiveis 2 40 33,3
Gestdo Ambiental na Industria de Alimentos 2 40 33,3
Total aulas/semana 24 480 400
CARGA HORARIA 1440 1200,00
O i
§ = Pratica Profissional Supervisionada 80
28
Ne Total de Disciplinas por semestre
CARGA HORARIA TOTAL DO CURSO 1280,00
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