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RESOLUGAO N° 29/REIT - CEPEX/IFRO, DE 05 DE NOVEMBRO DE 2018

Dispde  sobre a  aprovagdio  do
Projeto Pedagdgico do Curso Técnico
em Alimentos Concomitante ao Ensino
Médio do Instituto Federal de Educagao,
Ciéncia ¢ Tecnologia de Ronddnia - IFRO,
Campus Jaru.

O PRESIDENTE DO CONSELHO DE ENSINO PESQUISA E EXTENSAO
DO INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE RONDONIA, no
uso de suas atribuicdes legais, em conformidade com o disposto no Estatuto e, considerando o Processo
n° 23243.014122/2017-82, considerando a Resolugdo n° 79/CONSUP/IFRO/2018, considerando ainda a
aprovagao uninime do Cepex, durante a 10* Reunido Ordinaria, em 12/12/2017;

RESOLVE:

Art. 1° APROVAR o Projeto Pedagogico do Curso Técnico em Alimentos Concomitante
ao Ensino Médio (MedioTec) do Instituto Federal de Educaggo, Ciéncia e Tecnologia de Rondonia - IFRO,
Campus Jaru, anexo a esta Resolugao.

Art. 2° Esta Resoluc@o entra em vigor nesta data.

CARLOS HENRIQUE DOS SANTOS
Presidente Substituto do Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensao do
Instituto Federal de Educacédo, Ciéncia e Tecnologia de Rondonia.

eil Documento assinado eletronicamente por Carlos Henrique dos Santos, Vice-Presidente do
Igim:u:a Ey Conselho, em 06/11/2018, as 19:00, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art.
eletrénica 6° § 1° do Decreto n® 8.539, de 8 de outubro de 2015.

AT i
'l-""'i"'I A autenticidade deste documento pode ser conferida no site

Tl https:/sei.ifro.edu.br/sei/controlador _externo.php?

acao=documento_conferir&id orgao_acesso_externo=0, informando o codigo verificador 0390364

e o codigo CRC 9077FEAOQ.

ANEXO I ARESOLUCAO N° 29, DE 05 DE NOVEMBRO DE 2018

PPC TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE, CAMPUS JARU - LINK - 0390488

Referéncia: Processo n® 23243.014122/2017-82 SEI n° 0390364
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http://sei.ifro.edu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
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APRESENTACAO

O presente documento se constitui do Projeto Pedagogico do curso
Técnico em Alimentos Concomitante ao Ensino Médio EaD ofertado via Programa
MEDIOTEC, referente ao eixo tecnoldgico Producéo Alimenticia do Catalogo Nacional
de Cursos Técnicos. Este projeto tem como objetivo contextualizar e definir as
diretrizes pedagogicas para o0 respectivo curso, organizado na perspectiva de uma
gestdo estratégica e participativa, levando em consideracdo os desafios da educacédo
técnica diante das transformacdes significativas e rapidas que tém ocorrido na
sociedade contemporanea, no mercado de trabalho e nas condicbes de exercicio
profissional.

Nesse contexto, o Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de
Rondobnia (IFRO), Campus Jaru passa a ofertar, a partir do segundo semestre de
2017, o Curso Técnico em Alimentos Concomitante ao Ensino Médio EaD, através do
Programa MEDIOTEC/PRONATEC.

Estdo presentes como marco orientador desta proposta, as diretrizes
institucionais explicitadas no Projeto Pedagdgico, traduzidas nos objetivos desta
instituicdo e na compreensao da educacdo como uma pratica social transformadora,
as quais se materializam na funcéo social do IFRO que se compromete a promover
formacdo humana integral por meio de uma proposta de educacdo profissional e
tecnoldgica que articule ciéncia, trabalho, tecnologia e cultura, visando a formacéo do
profissional-cidadéo critico-reflexivo, competente e eticamente comprometido com as
transformacdes da realidade na perspectiva da igualdade e da justica social.

Assim, apresentamos a estrutura que orientara a pratica pedagogica do
Curso Técnico em Alimentos Concomitante ao Ensino Médio EaD do IFRO - Campus
Jaru, entendendo que este documento esta passivel de aprimoramentos sempre que

se fizer necessério.
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I. DADOS PRELIMINARES DO CURSO E DA IES

1

Dados do Instituto Federal de Educacéao, Ciéncia e Tecnologia de Ronddnia

(Reitoria)

Quadro 1: Dados Gerais do IFRO (Reitoria)

2.

Nome Instituto Eederal de Edpcagéo, Ciéncia e Sigla IERO
Tecnologia de Rondbnia

Cnpj 10.817.343/0001-05

Lei Lei n°11.892, de 29 de dezembro de 2008

Logradouro |Avenida Sete de Setembro IN° 12090

Bairro Nossa Senhora das Gracas Cidade Porto Velho

Estado Rondoénia Cep 76.804-124

E-Mail reitoria@ifro.edu.br Fone (69) 2182 - 9601

Dirigentes ligados a Reitoria

Quadro 2: Reitor e Pro-reitores do IFRO

3.

Reitor

Uberlando Tiburtino Leite

Pré-reitor de Ensino

Moisés José Rosa Souza

Pro-reitor de Pesq. e Inov. e Pés-Graduacgéo

Gilmar Alves Lima Junior

Pr6-reitora de Extensao

Maria Goreth Araujo Reis

Pro-reitora de Administracdo e Planejamento

Jéssica Cristina Pereira Santos

Pré-reitora de Desenvolvimento Institucional

Maria Fabiola Moraes da

Assumpcao Santos

Dados da Unidade de Ensino — Campus

Quadro 3: Dados Gerais do Campus

4.

Campus Campus Jaru

Logradouro Av. Ver. Otaviano Pereira Neto IN° 874

Bairro Zona Urbana Cidade Jaru

Estado Rondonia Cep 76.890-000
E-mail campusjaru@ifro.edu.br Fone -

C. Postal -0- Celular (069) 9 9918-2512

Dados dos Dirigentes da Unidade de Ensino — Campus

Quadro 4: Diretor Geral e Diretor de Ensino

Diretor Geral

Renato Delmonico

Diretora de Ensino

Gracilene Nunes da Silva
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5. Dados Gerais do Curso a ser implantado

Quadro 5: Dados Gerais do Curso

Técnico em Alimentos

Curso Técnico Concomitante ao Ensino Médio EaD

Rondobnia, CEP: 76.890-000

v. Ver. Otaviano Pereira Neto, 874 - Jaru,

50 vagas

Matutino

1.280 horas

18 meses

No minimo, trés e, no maximo, seis semestres.

modular/semestral
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ll. CONTEXTUALIZACAO DO IFRO

. Dados Institucionais

1.1. Breve Historico do IFRO

O Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia de Rondonia
(IFRO), autarquia federal vinculada ao Ministério da Educac¢édo (MEC), foi criado por meio
da Lei n° 11.892, de 29 de dezembro de 2008, que reorganizou a Rede Federal de
Educacao Profissional, Cientifica e Tecnoldgica composta pelas escolas técnicas,
agrotécnicas e CEFETSs, transformando-os em 38 Institutos Federais de Educacéo,
Ciéncia e Tecnologia distribuidos em todo o territério nacional.

E uma Instituicdo que faz parte da Rede Federal de Educacéo Profissional,
Cientifica e Tecnoldgica, centenéria, que surgiu como resultado da integracao da Escola
Técnica Federal de Rondbnia, a época com previsao de implantacdo de unidades em
Porto Velho, Ji-Parana, Ariquemes e Vilhena, e a Escola Agrotécnica Federal de
Colorado do Oeste.

O IFRO é detentor de autonomia administrativa, patrimonial, financeira,
didatico-pedagogica e disciplinar, equiparado as universidades federais. E uma
instituicdo de educacdo superior, basica e profissional, pluricurricular e multicampi
Especializa-se em oferta de educacdo profissional e tecnolégica nas diferentes
modalidades de ensino para os diversos setores da economia, na realizacao de pesquisa
e no desenvolvimento de novos produtos e servigos, com estreita articulacdo com os
setores produtivos e com a sociedade, dispondo mecanismos para educacdo
continuada.

Marcos Historicos do Instituto Federal de Rondonia:

e 1993: Criacdo da Escola Agrotécnica Federal de Colorado do
Oeste e das Escolas Técnicas Federais de Porto Velho e Rolim
de Moura por meio da Lei 8.670, de 30/6/1993. Apenas a Escola
Agrotécnica Federal de Colorado foi implantada.

e 2007: Criagdo da Escola Técnica Federal de Rondbnia por meio
da Lei 11.534, de 25/10/2007, com unidades em Porto Velho,
Ariquemes, Ji- Parana e Vilhena;

12

Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Alimentos Concomitante- Campus Jaru
Aprovado pela Resolucéo n® 29/CEPEX/IFRO/2018



@ INSTITUTO FEDERAL

Rondbnia

MINISTERIO DA EDUCAGCAO
Secretaria de Educac@o Profissional e Tecnoldgica

Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de Rondénia

)

2008: Autorizacdo de funcionamento da Unidade de Ji-Parana,
por meio da Portaria 707, de 9/6/2008, e criacdo do Instituto
Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Rondonia (IFRO),
por meio da Lei 11.892, de 29/12/2008, que integrou em uma
Unica Instituicdo a Escola Técnica Federal de Rondobnia e a
Escola Agrotécnica Federal de Colorado do Oeste;

2009: Inicio das aulas e dos processos de expansao do IFRO;
2010: Implantacdo do Campus Porto Velho e inicio de suas
atividades. O Campus passou a denominar-se Porto Velho
Calama em 2011.

2011: Implantacéo de Polos de Educacéao a Distancia e dos
primeiros cursos da modalidade no IFRO;

2012: Implantacdo do Campus Porto Velho Zona Norte, tematico,
para gestédo da EaD;

2013: Inicio das constru¢des do Campus Guajara-Mirim e
processo de implantacdo de mais dois campi avancados;

2013: Instalagéo de 12 polos EaD;

2014: Expanséo de 12 polos EaD, passando para 24 unidades.
2015: Foi implantado o Campus Binacional de Guajara-Mirim, na
cidade de Guajara-Mirim, na fronteira com a Bolivia;

2016: Implantacdo do Campus Avancado Jaru. A autorizacdo de
funcionamento da unidade foi efetuada pela Portaria MEC n° 378,
de 9 de maio de 2016.

2017: Alteracao de tipologia do Campus Jaru definida através
Portaria n°. 1.053, de 5 de setembro de 2017.

Instituto Federal de Rondbnia estd fazendo investimentos

substanciais na ampliacdo de seus campi e de sua rede. Para 0 ano de 2017 a

configuragédo € esta: uma Reitoria; nove campi implantados: Porto Velho Calama,

Porto Velho Zona Norte, Ariquemes, Ji-Parana, Cacoal, Vilhena, Colorado do Oeste,

Guajara-Mirim e o Campus Jaru.
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1.2. Misséao, Visao e Valores do IFRO

1.2.1. Missao

Promover educacéao profissional, cientifica e tecnolégica de exceléncia,
por meio da integrag&o entre ensino, pesquisa e extensao, com foco na formagéo de
cidaddos comprometidos com o desenvolvimento humano, econémico, cultural, social

e ambiental sustentavel.

1.2.2. Visao

Consolidar a atuacéo institucional, sendo reconhecido pela sociedade
como agente de transformacéo social, econdémica, cultural e ambiental de exceléncia.

1.2.3. Valores

Etica, transparéncia, comprometimento, equidade, democracia, respeito,
e efetividade.

1.3. Breve Histérico do Campus

O municipio de Jaru fica localizado no Estado de Rondonia, a 290 km da
capital Porto Velho. Situa-se na BR 364, fazendo diviséo limitrofes com os seguintes
municipios: ao Norte, com Theobroma; ao Sul, com Mirante da Serra e Nova Uniéo; a
Oeste, com Cacaulandia e Governador Jorge Teixeira; a Leste, com Vale do Paraiso
e Ouro Preto do Oeste.

O municipio € considerado extremamente importante para o
desenvolvimento econdmico do estado por diversas razdes, dentre elas podemos
citar: forte producdo na agroindustria; apresenta um numero populacional superior a
cinquenta mil habitantes, possui varios municipios menores em seu entorno e ha
inUmeras empresas fortes nas diversas areas do comércio.

No entanto, 0 municipio é carente de instituicdo de ensino que ofereca
educacao profissional e tecnolégica para atender as demandas local e regional.
Nesse contexto, em 2012, em atendimento aos pedidos por parte de autoridades da
educacgdo do municipio de Jaru no sentido de ofertar cursos profissionalizantes aos
cidaddos da regido, o IFRO implantou um Polo de Educacdo a Distancia, dando,

portanto, inicio as atividades de ensino com a oferta de quatro cursos do Programa de
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Formacao Inicial em Servicos dos Profissionais de Educacdo Basica dos Sistemas de
Ensino Publico (PROFUNCIONARIO), com abertura de 200 vagas para atendimento
aos servidores publicos do municipio e regido, com 0s seguintes cursos: Alimentacdo
Escolar, Infraestrutura Escolar, Multimeios Didéaticos e Secretaria Escolar.

Os cursos foram ofertados via EaD, através de uma parceria com o IFPR
— Instituto Federal do Parana, cujo objetivo foi proporcionar qualificacéo profissional
aos servidores publicos que atuavam na area de apoio técnico (merendeiras, zeladoras
e agentes administrativos) da educacgéao estadual e municipal de Jaru.

Os cursos foram de suma importancia para o desenvolvimento pessoal e
profissional dos servidores com grande percentual de aproveitamento académico e baixa
evasdo. E importante dizer que, de acordo com o trabalho de acompanhamento dos
egressos, muitos alunos tiveram suas vidas alteradas para melhor apds concluirem os
cursos ofertados pelo IFRO, por exemplo, mudando de fungéo dentro da instituicdo onde
eram lotados. Esses alunos eram matriculados no Campus Ariquemes, porém atendidos
em Jaru, com um encontro presencial uma vez por semana.

Em 2013, com a finalidade de se expandir as atividades do IFRO no
Estado e atender um maior nimero de pessoas, deu-se inicio ao processo de
implantagédo da Unidade de Educagéo Profissional de Jaru — UEP Jaru, vinculada ao
Campus Ji-Parand, cujo objetivo foi atender as necessidades de oferta de educacéao
profissional gratuita a comunidade do municipio e adjacéncias pelo PRONATEC. No
entanto, tal demanda néo foi atendida.

Ainda em 2013, o Campus Zona Norte ofertou os cursos Técnico em
Informatica e Técnico em Financas. E em parceria com o IFPR — Instituto Federal do
Parana, ofertou também o Curso Comunitario de Saude. Entretanto, ndo houve
continuidade, pois o IFPR cancelou o referido curso por motivos adversos. Entéo, para
gue os alunos nao ficassem prejudicados, o Campus Zona Norte proporcionou a esses
alunos o curso de Cuidador de Idoso.

A partir de entdo, intensificou-se a manifestagéo de interesse por parte de
autoridades locais para implantacdo de uma unidade de ensino definitiva do IFRO em
Jaru. Por meio do oficio 138, de 21 de fevereiro de 2013, o Executivo Municipal de Jaru
considera a atuacao do Instituto como destaque na formacao de pessoal e oficializa a
intencdo da Prefeitura em receber um Campus, com 0s seguintes argumentos:

a) O Municipio possui economia expressiva, sendo a 22 maior bacia leiteira
15
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per capita do pais e a maior da Regido Norte.

b) H& 52.005 habitantes no Municipio, dentre os quais 15.210 s&o jovens
e adultos entre 15 e 29 anos de idade.

c) O PIB per capita é de R$ 15.266,27, contra R$ 12.449,57 da cidade de
Ouro Preto do Oeste, que tem o numero de habitantes que mais se
aproxima de Jaru, considera-se ainda que o PIB per capita é maior que
o de Cacoal, Colorado e Ariquemes, onde ja existem Campus do IFRO
instalados.

d) Jaru possui o maior frigorifico do Estado, trés laticinios, expressiva
producédo de peixe e comércio significativo.

e) O Municipio atende administrativamente as areas de Governador
Jorge Teixeira, Theobroma e Vale do Anari, envolvendo uma
populacdo de aproximadamente 100.000 pessoas; além disso,
aproxima-se dos Municipios de Nova Unido, Ouro Preto do Oeste,
Mirante da Serra e Vale do Paraiso, num total que atinge quase 20.000
km?2.

f) A Prefeitura se compromete em doar um terreno para a constru¢ao do
Campus e em dispor uma escola com infraestrutura necessaria para a
instalagéo inicial da Unidade.

Dessa forma, representantes do IFRO e gestores da prefeitura
realizaram varias reunides, audiéncias publicas e acdes para firmarem parcerias.
Culminou que, com a participacdo da comunidade, de membros do Ministério Publico
e outras autoridades locais, decidiu-se pela doacdo de um terreno ao IFRO. Somente
apos a aprovacdo da cessao do terreno pela comunidade, através de audiéncia
publica, passou- se a proposta de doacdo do terreno para a deliberacdo final dos
senhores vereadores. Por fim, a Camara Municipal de Jaru através da Lei Municipal
n® 1974/2014, autorizou o executivo municipal a doar o imovel onde antes funcionava
a EXPOAJA — Exposicao Agropecuaria de Jaru.

Assim, no dia 22 de dezembro de 2014 foi realizada uma solenidade para
oficializar a entrega do imovel ao IFRO para a constru¢cdo de mais uma unidade de ensino
— 0 Campus Avancado Jaru. O imovel fica situado na Av. Otaviano Pereira Neto, 874 —
setor 2; o terreno é plano, todo cercado, com muro frontal em toda a sua dimensao e

algumas construcbes ja feitas, envolvendo barracdes, boxes e outras pequenas
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estruturas. A area € de aproximadamente 50.000 metros quadrados, o qual ja esta

escriturado em nome do IFRO e pertence a area urbana do municipio.

No decorrer de todo esse processo de doacao do lote de terra, o IFRO
continuou desenvolvendo suas atividades de ensino através do Campus Zona Norte
devido a grande procura por curso técnicos e tecnoldgicos profissionalizantes. Assim,
em outubro de 2014, iniciou-se uma turma de Informética e em novembro de 2015
comecou a turma de Financas Subsequente. As aulas eram realizadas em salas de aulas
de escola municipal, cedidas pela prefeitura.

Por fim, em 2016, foi autorizada pela Portaria N°. 378 de 09 de maio de
2016 a criacdo de mais uma unidade do IFRO — o Campus Avancado Jaru. Neste
mesmo ano, foi dado inicio a construcdo da sede do Campus, sendo, inicialmente, um
bloco com trés salas de aula e 2 banheiros. Assim, o Polo de Educagéo a Distancia
(com os cursos Técnico em Financas Subsequente/2015/2 e Técnico em
Cooperativismo Concomitante/2016/2) da lugar para o Campus Avancado Jaru e 0s
cursos citados foram deslocados para as instalacdes da sede do Campus.

Em setembro de 2017, O Ministério da Educacado autorizou a alteracdo da
tipologia do Campus Avancado Jaru para Campus Jaru, através da Portaria n°. 1053, de
5 de setembro de 2017.

Desde o principio da implantacdo da unidade, os gestores do Campus
deram inicio a uma série de reunides com setores académicos, politicos e educacionais
do municipio, com o objetivo de apresentar a rede Federal de Educacao Profissional e
Tecnoldgica, o Instituto Federal de Rondbnia, a sua expansao em todo o Estado e como
o Campus Jaru desempenhara um papel significativo na transformacéo social do
municipio de Jaru e demais municipios circunvizinhos, através do seu importante papel
no processo de articulagdo de agentes publicos e privados da regido, no sentido de

buscar o desenvolvimento socioeconémico regional de forma cooperativa e sustentavel.

1.4. Dados Socioecondmicos da Regido

A cidade de Jaru, situada no vale do rio Jaru, surgiu em torno de um
posto telegrafico instalado em 1912 pela Comissdo da Linha Telegrafica Estratégica
Mato Grosso/Amazonas e chefiada pelo entdo Coronel Candido Mariano da Silva

Rondon. No entanto, o vale do Rio Jaru ja era ocupado pelos seringais e seringueiros

17

Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Alimentos Concomitante- Campus Jaru
Aprovado pela Resolucéo n® 29/CEPEX/IFRO/2018



==. MINISTERIO DA EDUCAGAO
Secretaria de Educac@o Profissional e Tecnoldgica
==. !{E%ELT‘BUTO FEDERAL * Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Rondénia

desde o século XIX, apesar da resisténcia imposta pelos indios Jaru, que tinham essa
regido sob seu dominio. Ocupavam, entdo, uma extensa area que se estendia desde o
rio Jaru, afluente da margem esquerda do Rio Ji-Parand, até as margens do alto curso
do Rio Madeira. Em 1915, a Comissdao Rondon procedeu a exploracdo de estudos do
Rio Jaru, inclusive, conservaram este nome em homenagem aos habitantes da época:
os Jaru.

A Histéria da criacdo do municipio de Jaru comeca no dia 11 de outubro
de 1977, quando foi criado o Distrito de Jaru pela Lei Federal n°® 6.448, subordinado
ao municipio de Ariquemes. Elevado a categoria de municipio com a denominacéao de
Jaru, pela Lei 6.921, de 16-06-1981 e desmembrado do municipio de Ariquemes, mas
a instalacdo so foi concretizada em 7 de novembro de 1981, quando Sandoval de
Aratjo Dantas foi nomeado o primeiro administrador do Distrito. Sua administragédo
durou até maio de 1979, quando foi substituido por Sebastido Ferreira Mesquita. Em
seguida, a cidade foi administrada por Raimundo Nonato da Silva, Uultimo
administrador e primeiro prefeito de Jaru de 1980 a 1983, quando tomou posse o
primeiro prefeito eleito, o senhor Leomar José Baratela.

O Municipio de Jaru possui uma area de 2.944,128 km?, representando
1,2392% da area do Estado e 0,0347% do Brasil. A cidade é distante da Capital do
Estado cerca de 290 km e esta dividida em trés subdistritos: Santa Cruz da Serra, Jaru
Uaru e Bom Jesus, além do Distrito de Tarilandia, com mais de dez mil habitantes.

A economia do municipio de Jaru iniciou com comércio do latex da
borracha e da madeira oriundos do desmatamento das terras ocupadas pelos
migrantes e incentivados pelo governo federal. Com isso, ao longo da BR 364 em
construcdo para integrar a regido norte ao centro-sul do pais foram criados diversos
nacleos de apoio rurais (nuares) que concentrava um aglomerado populacional e
movimentavam a economia local.

Os migrantes oriundos das diversas regibes do pais vinham com a
esperanca de conquistar uma terra para trabalhar com a agricultura. Devido ao incentivo
do governo em povoar a regiao e incentivo ao desmatamento, houve o estabelecimento
de industrias madeireiras que movimentavam fortemente a economia local com muita
producdo de postos de trabalho aos moradores de Jaru até meados dos anos 90,
quando iniciaram as fiscalizacbes dos o6rgdos ambientais sobre as madeireiras,

reduzindo, assim, suas atividades. Houve um crescimento também da producéo
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agricola e pecuéaria da regido e, para atender essa parcela do mercado, se
estabeleceram em Jaru diversosempreendimentos comerciais de géneros alimenticios,

como cerealistas, laticinios e mercados.

Atualmente, a Associacdo Comercial e Industrial de Jaru conta com 277
empresas associadas, as quais contribuem nas diversas areas da economia, sendo
empresas ligadas ao comércio, prestacdo de servicos, industrias, supermercados,
laticinios, cerealistas, hotelaria etc.

Na pecuéria, o IBGE apresenta alguns dados de 2015 que merecem
atencdo, pois o municipio de Jaru figura em 2° lugar na producéo em litro de leite, 1°
colocado em quantidade de vacas ordenhadas e 3° colocado em relacédo ao efetivo do
rebanho no comparativo entre os municipios do Estado de Rondonia.

Além dos destaques na area comercial e servicos, as contribuicdes da
area agricola para a economia de Jaru estdo representadas nas informacfes
organizadas através das pesquisas realizadas pelo IBGE.

O IBGE apresenta alguns infograficos referentes ao municipio de Jaru.

Figura 1: Despesas e receitas orcamentarias

Despesas e Receitas orgamentarias

Rondénia
Jaru

Brasil

Jespesas e Receftas orcamentarias

Fonte: IBGE - Atualizado em 28/08/2015.
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Figura 2: Produto Interno Bruto

Produto Interno Bruto dos Municipios - 2013

Jaru
Bl ~cropecuaria
- st
Ell Servicos1
Il Administrac3o e Servicos Publicos
Bl roosios
0% 20% 40% 60% 80% 100%

Fonte: IBGE em parceria com os Orgéos Estaduais de Estatistica, Secretarias Estaduais de
Governo - SUFRAMA, 2013.

Figura 3: PIB (valor adicionado)

Produto Interno Bruto (Valor Adicionado)

Rondénia
Jaru
SO0 0D
500.000 Agropecu.. 7.500.000
Il ndastria
Il Servicos
375.000 2500000 .-
0
250.000
Brasil
e00.000.000
125.000
0

Produto Interno Bruto (Valor Adicionado)

Fonte: IBGE, em parceria com os 6rgéos Estaduais de Estatistica, Secretarias Estaduais de Governo e
SUFRAMA.

Figura 4: PIB per capta

Produto Interno Bruto per capita 2010 - 2013

Jaru
30.000
22.500
15.000 e
7.500
2010 2011 2012 2013

Fonte: IBGE, Cadastro Central de Empresas 2014.
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Observa-se nos quadros acima o potencial de Jaru para o
desenvolvimento econémico de Rondbnia. Segundo dados da Agéncia de Defesa
Sanitaria Agrosilvopastoril do Estado de Rondbénia (IDARON, 2016), O municipio esta
classificado em 2° lugar no ranking de bovinocultura leiteira do Estado de Rondonia
com uma producdo de 96.776 (noventa e seis mil e setecentos e setenta e seis) mil
litros de leite diariamente.

Com o crescimento dos negdécios em todas as areas, a regiao requer e
anseia por profissionais que sejam capazes de modernizar, gerir e controlar os
sistemas produtivos nas industrias, no comércio, na cidade, no campo e em todos 0s
setores envolvidos direta e indiretamente com o desenvolvimento do Estado e do
Municipio, quer sejam publicos ou privados.

Devido sua vocacdo para agricultura, pecuaria, industria, comércio e
servico, 0 municipio de Jaru tem necessidade de formar pessoas capazes de gerir
esses sistemas produtivos. E nesse sentido que o Instituto Federal de Educac&o,
Ciéncia e Tecnologia de Rondbnia — Campus Jaru, que possui limite de atuagao
circunscrito ao Municipio de Jaru, atuara ofertando Educacdo Profissional e

Tecnoldgica para a formacao técnica da populacdo do municipio e regiao.

DIMENSAO 1 - ORGANIZACAO DIDATICO-PEDAGOGICA DO CURSO
1.1. Do Contexto Educacional

1.1.1. Dados populacionais da regido e piramide populacional

O Estado de Ronddnia conta com uma populacao de 1.562.409, segundo
o censo demografico 2010 realizado pelo IBGE, com estimativa populacional em 2016
de 1.787.279 habitantes. O municipio de Jaru possui uma populacdo de 52.005
habitantes (censo 2010) e uma populacéo estimada em 2016 de 55.806 habitantes, de
acordo com as informagdes do IBGE/2017. Os municipios vizinhos da cidade de Jaru
sao Governador Jorge Teixeira com 10.512 habitantes (Censo 2010) e estimativa
populacional em 2016 de 9.933 habitantes; municipio de Cacaulandia com 5.736
habitantes (Censo 2010) e estimativa populacional em 2016 de 6.414 habitantes;
municipio de Theobroma com 10.649 habitantes (Censo 2010) e estimativa
populacional em 2016 de 11.348 habitantes; municipio de Mirante da Serra com
11.878 habitantes (Censo 2010) e estimativa populacional em 2016 de 12.308
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habitantes; municipio de Vale do Anari com 9.384 habitantes (Censo 2010) e
estimativa populacional em 2016 de 10.999 habitantes; municipio de Urupa com
12.974 habitantes (Censo 2010) e estimativa populacional em 2016 de 13.198
habitantes, municipio de Teixeiropolis com 4.888 habitantes (Censo 2010) e
estimativa populacional em 2016 de 4.966 habitantes; municipio de Nova Unido com
7.493 habitantes (Censo 2010) e estimativa populacional em 2016 de 7.796 habitantes;
municipio de Ouro Preto do Oeste com 37.928 habitantes (Censo 2010) e estimativa
populacional em 2016 de 39.840 habitantes e o municipio de Vale do Paraiso com
8.210 habitantes (Censo 2010) e estimativa populacional em 2016 de 8.138 habitantes.
Figura 5: Evolucéo populacional de Jaru, de Ronddnia e do Brasil

Evolugio Populacional
(o s [ronsona | rn |
1991 63535 1132692 146825475
1996 47981 1219702 156.032 044
2000 53600 1379787 169799170
2007 52453 1453756 183987201
2010 52005 1562409 190755709

Fonte: IBGE: Censo Demogréfico 1991, Contagem Populacional 1996, Censo Demografico 2000,
Contagem Populacional 20 07 e Censo Demogréafico 2010.

Figura 6: PirAmide etaria de Jaru, de Rondonia e do Brasil

Piramide Etaria

Jaru Rondonia Brasil
MAIS DE 100 ANOS
35 A3 ANOS
90 A4 ANCS
35 A 83 ANOS
30 A84 ANOCS
TSATIANOS
TUAT4 ANCS
55 AG3 ANOS
650 AB4 ANOS
S5AS3 ANOCS
HOMENS MULHERES HOMENS MULHERES HOMENS MULHERES

Fonte: IBGE: Censo Demogréfico 2010.

Analisando os dados apresentados pelo IBGE em relacdo a evolucéo
populacional, observamos que no municipio de Jaru houve uma reducao populacional
se compararmos com dados dos anos anteriores. Entretanto, a estimativa populacional
2016 mostra uma projecéo de recuperacao.

Ja a piramide etaria apresenta uma estrutura populacional jovem. Esse é
um ponto de oportunidade para insercao do IFRO neste municipio.
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1.1.2. Populacéo do Ensino Médio Regional

De acordo com os dados informativos do censo 2010 apresentados pelo
IBGE na figura abaixo, o municipio de Jaru esta classificado entre os 52 municipios do
Estado de Rondbnia em 6° lugar em numero de habitantes que frequentavam a escola.
Sendo assim, a populacdo estudantil deste municipio necessita da educacgéo
profissional técnica de nivel médio como uma das trés modalidades de educagéo
profissional e tecnoldgica previstas pela legislacdo educacional brasileira (Lei n°
11.741/08 e LDB 9394/96, Art. 36-B, | e Il). Sua oferta pode ser articulada com o ensino

médio ou subsequente para aqueles que ja o tenham concluido.

Figura 7: Populagéo residente que frequentava creche ou escola no ano de 2010 em
algumas cidades de Rondonia

uf  municipio pessoas
RO Porto Velho 142.118
RO Ji-Parana 35.656
RO Arnguemes 29.045
RO Cacoal 25.865
RO Vilhena

RO Jaru 17.173
RO Rolim de Moura 15.704

Fonte: IBGE: Censo Demografico 2010.

Como a regido de Jaru e o Estado de Rondbnia apresentam uma forte
contribuicdo na area de servicos e industrias, a formacdo do profissional técnico de
nivel médio na area de Alimentos na modalidade Concomitante EaD ofertado pelo
IFRO — Campus Jaru ira contribuir para atender as exigéncias requeridas pelo
Ministério do Trabalho e Emprego, além disso, esse curso estara oportunizando uma
insercado social e profissional daqueles que ou estdo cursando o Ensino Médio.
Portanto, essa formacao profissional de nivel técnica oportuniza a entrada desses
cidadaos no mercado de trabalho.

De acordo com o Censo Escolar 2015, foram registradas, no Municipio

de Jaru, 2.295 matriculas no ensino médio.
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Quadro 6: Numero de alunos em niveis e modalidades em Jaru
. : Numero de
Nivel/Modalidade .

Ensino Médio Regular e Educacéao Profissional 1364
Educacao de Jovens e Adultos Presencial e Semipresencial 894
Educacao Especial 37
TOTAL 2295

Fonte: Ministério da Educacao, Instituto Nacional de Estudos e Pesquisas
Educacionais - INEP - Censo Educacional 2015.

Em Jaru, de acordo com os dados do Censo Educacional 2015 (INEP), ha

10 escolas de Ensino Médio em Jaru, conforme quadro abaixo:

Quadro 7: Escolas que oferecem o Ensino Médio em Jaru

Tipo de Escola (Ensino Médio) Numero de Escolas
Escolas Publicas Estaduais e Escolas Privadas 10
TOTAL 10

Fonte: Ministério da Educacéo, Instituto Nacional de Estudos e Pesquisas Educacionais - INEP -
Censo Educacional 2015.

Quadro 8: Matriculas por nivel em Jaru

MATRICULAS POR NIVEL
Variavel Jaru Rondbnia Brasil
Pré-escolar 1.207 38.080 4.916.525
Fundamental 8.410 276.904 27.825.338
Médio 2.295 64.820 8.074.881

Fonte: Ministério da Educacéo, Instituto Nacional de Estudos e Pesquisas Educacionais - INEP -
Censo Educacional 2015.
Na Microrregido de Jaru, os dados do Censo Escolar de 2015 revelam
gue foram registradas 6.583 matriculas iniciais, o que confirma a existéncia de

demanda potencial por formacgédo em curso técnico de nivel médio concomitante na

localidade.
Quadro 9: Matriculas no Ensino Médio na Microrregido de Jaru
Municipios da Microrregido de N° de matriculas no ensino
Jaru médio em 2015

Governador Jorge Teixeira 391
Theobroma 372
Vale do Anari 247
Ouro Preto do Oeste 1.268
Nova Uniéao 296
Urupa 377
Teixeiropolis 189
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Vale do Paraiso 264
Jaru 2.295
Cacaulandia 212
Mirante da Serra 672
TOTAL 6.583

Fonte: Ministério da Educacéo, Instituto Nacional de Estudos e Pesquisas Educacionais - INEP -
Censo Educacional 2015.

1.1.3. Demanda pelo Curso

O MEDIOTEC EaD tem como proposta o fortalecimento das politicas de
educacao profissional mediante a convergéncia das acdes de fomento e execugéao, de
producdo pedagogica e de assisténcia técnica, para a oferta da educacao profissional
técnica de nivel médio na modalidade de Educacado a Distancia pela Rede Federal de
EducacaoProfissional, Cientifica e Tecnolégica (RFEPCT), articulada de forma concomitante,
mediante convénios de intercomplementaridade, com as Redes Publicas Estaduais e Distrital
de Educacéo (RPEDE), buscando parceria com o setor produtivo.

Dessa forma, o Ministério da Educacao (MEC) apresenta uma nova agao
do Programa Nacional de Acesso ao Ensino Técnico e Emprego (Pronatec), o
MEDIOTEC EaD, o qual ofertara vagas em cursos técnicos concomitantes ao ensino
médio para alunos regularmente matriculados nas redes publicas de educacao.

O MEDIOTEC EaD sera executado em parceria com a Rede Federal de
Educacao Profissional, Cientifica e Tecnologica (RFEPCT) e as Redes Publicas
Estaduais e Distrital de Educacdo (RPEDE), e tem, dentre outros objetivos, o de
garantir que o estudante do ensino médio, ap6s concluir essa etapa de ensino, esteja
apto a se inserir no mundo do trabalho e renda.

O beneficiario do MEDIOTEC EaD é o aluno do ensino médio das Redes
Publicas Estaduais e Distrital de Educacao e, sendo assim, a selecéo ficara sob a
responsabilidade das Secretarias Estaduais de Educacdo, que podera atuar em
parceria com a Rede Federal de Educacéao Profissional, Cientifica e Tecnolbgica, em
conformidade com as diretrizes definidas pela Secretaria de Educacédo Profissional e
Tecnologica (SETEC/MEC).

A oferta do curso Técnico em Alimentos foi definido também através de
uma pesquisa de demanda por meio de um formulario eletrbnico que continha
diversas perguntas objetivas com o intuito de identificar o perfil da sociedade

jaruense/regidao e seus anseios. Esse formulario ficou disponivel online sendo
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amplamente divulgado nas redes sociais e em outros veiculos de comunicacao local,
no periodo de 17 a 22 de agosto de 2017, obtendo 517 participacdes, conforme as

guestdes abaixo:

Figura 8 - Faixa etéria da populacdo — Pesquisa de Demanda 2017

1 - Qual sua faixa etaria?

517 respostas

@ Até 15 anos

@ de 16 a 20 anos
@ de 21 a 25 anos
@ de 26 a 30 anos
@ de 31a35anos
@ Acima de 35 anos

Fonte: Comissao da Portaria N° 56/2017/JARU.

Referente a faixa etaria, verificou-se que o publico é homogéneo e
representativo em todas as faixas etarias, com predominancia do publico com idade

entre 16 a 20 anos.

Figura 9 - Municipios de residéncia da populagédo — Pesquisa de Demanda 2017

2 - Qual sua Localidade?

517 respostas

@® Jaru/RO

@ Ouro Preto do Oeste/RO

@ Mirante da Serra/RO

@ Theobroma/RO

@ Governador Jorge Texeira/RO
@ Vale do Paraiso/RO

® Vale do Anari/RO

@ Outras cidades

Fonte: Comissédo da Portaria N° 56/2017/JARU.

Em relacdo as localidades dos participantes, observa-se que a maior
parte reside em Jaru e regido, sendo que apenas 16,8% séo de outras cidades o que
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totaliza 83,2% dos participantes estdo dentro da regido que o IFRO Campus Jaru
busca atender.

Figura 10 — Grau de escolaridade dos participantes — Pesquisa de Demanda 2017

3 - Qual sua Escolaridade?

517 respostas

@ Ensino fundamental incompleto
@ Ensino fundamental completo
@ Ensino médio incompleto

@ Ensino médio completo

@ Graduacio incompleta

@ Graduacio completa

® Pés-Graduagio

Fonte: Comissédo da Portaria N° 56/2017/JARU.

A populacédo participante tem nivel de escolaridade diversificado com
ligeira predominancia dos publicos com ensino médio completo e ensino fundamental
completo.

Como a regido de Jaru tem varios setores produtivos representados
pelos eixos tecnolégicos da pesquisa, 0s eixos tecnoldgicos do catalogo nacional de
cursos técnicos de Producdo alimenticia, Gestdo de Negocios e Recursos Naturais
obtiveram resultados proximos, com ligeira vantagem para producdo alimenticia,

conforme pode ser observado na Figura 11.
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Figura 11 - Eixos tecnoldgicos de interesse dos participantes — Pesquisa de Demanda
2017

4 - Dos Eixos Tecnologicos abaixo, qual vocé teria maior interesse em que o
IFRO Campus Jaru oferecesse cursos profissionalizantes?

517

@ Producio Alimenticia
@ Gestio e Negdgios
» Recursos Naturais

Fonte: Comissédo da Portaria N° 56/2017/JARU.

Figura 12 - Areas de importancia para o desenvolvimento econdmico e social de Jaru —
Pesquisa de Demanda 2017

5 - Das areas abaixo, qual vocé acredita ser importante para contribuir com o
desenvolvimento econdmico e social de Jaru e regiao.

917 respostas

@ Producio e industrializaczo de
Alimentos

@ Comércio e servigos
© Pecuaria

@ Agricultura

@ Agronegdcio

Fonte: Comissédo da Portaria N° 56/2017/JARU.

O municipio de Jaru esta inserido na maior bacia leiteira do estado de
Rondbnia, razéo pela qual possivelmente a atividade de pecuéria, seguida da area de
producgéo e industrializagédo de alimentos foram consideradas de maior expressividade
no desenvolvimento econdmico e social do municipio, segundo os participantes. Tal
perspetiva esta ligada com as areas de importancia apontadas na Figural2.

Quando descrito o perfil dos cursos Técnicos em Alimentos, curso
representativo nas duas areas citadas pela populagdo como sendo de maior

importancia para o desenvolvimento da regido, houve boa aceitagdo do publico, com
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mais de 60% das preferéncias, como pode ser verificado na figura 13.
Figura 13 - Interesse em ingressar no curso Técnhico em Alimentos — Pesquisa de
Demanda 2017

6 - Com base nesse perfil de formacao, vocé teria interesse em ingressar no
Curso Técnico em Alimentos?

517 respostas

W

® sim
@® NAO

b

Fonte: Comissao da Portaria N° 56/2017/JARU.
Para entender melhor o perfil das pessoas que tem interesse em

ingressar no curso Técnico em Alimentos, os dados foram agrupados de acordo ao
nivel de escolaridade declarado na pesquisa e ser observado no Quadro 10.

Quadro 10: Interesse no curso por nivel de escolaridade

 Tecnico em Alimentos
Ensino Fundamentalincompleto 9% 7%
Ensino Fundamental completo 3% 67%
Ensino médioincompleto 6% 40%
Ensinomédiocompleto oW 3%
Gradussgoincompleta 7% 2%
Gradusg@ocompleta  T% 2%
(POSGraduzgao o Ses 4%

Fonte: Comisséao da Portaria N° 56/2017/JARU.

Portanto, ap0s a realizacdo da pesquisa ficou evidente a boa aceitagéo
e expectativa da populagéo pela oferta do curso Técnico em Alimentos, para que o

mesmo possa contribuir para o desenvolvimento socioecondmico da regiao.

1.1.4. Da Justificativa do Curso

A industria de alimentos faz parte de um setor da economia que sempre

possuiu destaque, pois seus produtos correspondem as necessidades prioritarias das
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pessoas. Por isso, ao fomentar o desenvolvimento financeiro de todo o mundo, abre
perspectivas de empregabilidade e de potencializacdo de negodcios. Entretanto, é
evidente a caréncia de mao-de-obra especializada em diversos campos, tanto que o
Governo Federal vem investindo, por meio da Rede Federal de Educagé&o Profissional,
Cientifica e Tecnoldgica, na abertura de novas instituicdes de ensino profissional.

Numa regido agricola como a de Rondbnia, a exigéncia de
competéncias especificas ndo se limita a empregabilidade; os profissionais precisam
se preparar também para atividades empreendedoras, autbnomas, em razédo do vasto
campo de oportunidades aberto pela producdo agropecuéria intensiva. A atuacdo
nesse campo é bastante lucrativa quando ha uma atencédo para a sustentabilidade.
De acordo com Rosa Neto e Almeida (2011),

a efetividade de um sistema agroindustrial reside na capacidade deste em
atender as necessidades dos consumidores, sendo fundamental que os
agentes que compdem determinado sistema, gerando e colocando a disposi¢éo
matérias- primas, produtos e servi¢cos, conhe¢am profundamente os atributos
de qualidade que os consumidores buscam. Por outro lado, a eficiéncia de um
sistema agroindustrial ird depender também de dois outros fatores: o primeiro
diz respeito a gestdo interna dos agentes do sistema, implicando na
capacidade destes em disponibilizar seus produtos e servicos com nivel
adequado de qualidade, preco, velocidade, pontualidade e confiabilidade, o
gue conduz a necessidade de se utilizar ferramentas gerenciais compativeis.
O segundo conjunto de fatores que leva a eficiéncia do sistema esta
relacionado as diversas acdes gerenciais de intervengéo nas transacgdes que
ocorrem entre seus agentes, o que ir4 depender da coordenagdo adequada
dos agentes produtivos.

A disponibilizagdo de produtos de qualidade somente ocorrera se
houver qualidade de mao-de-obra, que implica em profissionalizacado especifica.
Um sistema de gestdo eficiente exige uma operacionalizacdo eficaz. Os
investidores (de pequeno, médio e grande porte) perceberam que, em Rondonia, a
industria de alimentos € vantajosa, mas o0s investimentos ndo podem ser feitos sem

uma adequacao ao contexto regional. De acordo com Zanatta (2007),

O esgotamento do modelo extrativista vegetal tem favorecido o avanco das
indUstrias de processamento da producao de leite, carnes, soja, milho, arroz e
feijdao. Entre 2001 e 2004, o PIB agropecuario teve crescimento médio de
8,8%, chegando a R$ 1,5 hilh&o. Os principais polos séo o eixo Ariguemes—
Machadinho D’Oeste e Jaru-Ji-Parana. O setor responde por 15,3% do PIB
estadual de R$ 9,74 bilhdes — apenas Tocantins (22,8%) supera essa
participac&o no Norte.

Afora qualquer diferenciacéo de cifras ao longo dos tempos, a indastria
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alimenticia permanece em Ronddnia com forte evidéncia. Continua Zanatta (2007): A
industria de transformacéao, sobretudo de alimentos e bebidas, ja responde por 23,7%
do PIB do setor industrial rondoniense. O segmento cresceu, em meédia, 10,32% nos
quatro anos até 2004, segundo o IBGE. A producdo de alimentos que exigem a
industrializacdo para agregacdo de valor de mercado & muito expressiva em
Rondobnia, especialmente envolvendo o leite e a carne. Nao por acaso, ja existem
grandes e representativos laticinios e frigorificos.

O Curso Técnico em Agropecuaria, ofertado nos campi Ariquemes,
Colorado do Oeste e Cacoal, comprovam a evidéncia dos investimentos em matérias-
primas para a industria de alimentos e, ao mesmo tempo, geram uma infraestrutura e
um sistema de gestdo com foco na atividade-fim do setor: obtencéo e rentabilidade de

produtos naturais, principalmente os alimenticios.
No caso especifico da regido de Jaru, que possui o maior frigorifico do

estado e a maior bacia leiteira da regido Norte, o Curso Téchico em
Alimentos esta diretamente inserido no contexto socioecondémico e em consonancia
com o0s arranjos produtivos locais, reforcando a importancia e necessidade de

formacdo de profissionais nesta area.

1.1.5. Formas de Acesso ao Curso

Os tramites para a implantacdo de cursos na modalidade de ensino do
MEDIOTEC EaD no Campus se deram da seguinte maneira: as ofertas sao
destinadas aos alunos regularmente matriculados no Ensino Médio da Secretaria
Estadual de Educacdo — SEDUC. A Secretaria de Educacdo disponibiliza aos
estudantes a lista de cursos disponiveis e realiza o processo seletivo por curso.

O IFRO - Campus Jaru, instituicdo ofertante, fica responsavel somente
pela informacdo dos cursos pactuados aos parceiros, a exemplo da SEDUC/JARU
para que, em seguida, a demandante realize o processo seletivo e, posteriormente,
encaminhe os inscritos ao IFRO, para confirmagcdo de matricula e acompanhamento
do curso.

Por se tratar de uma formacao técnica, as vagas dos cursos técnicos
EaD concomitantes sédo destinadas, preferencialmente, aos alunos que tenham
concluido o primeiro ano do ensino médio, de maneira que a formacao técnica finde

em concomitancia com a formacao propedéutica, nos termos do Art. 36-C, inciso Il, da
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LDBEN n° 9.394/1996 e Art. 40 da Portaria MEC n° 817/2015.

De acordo com o Documento de Referéncia de Execucdo do
MEDIOTEC EaD, a selecdo do publico do MEDIOTEC deve ser consideradas as
caracteristicas socioecondmicas (maior vulnerabilidade econb6mica e social) e
psicoldgicas (atividade de interesse) e, como critério de desempate, caracteristicas
sociodemogréficas (bairro, cidade e regido) e meritocracia.

Conforme foi informado pela Secretaria Estadual de Educacédo, a
caracteristica sociodemogréfica foi estudada de forma a beneficiar, prioritariamente,
alunos com residéncia em regides periféricas e/ou de maior vulnerabilidade social, por
mapeamento da violéncia, entre outros fatores. As caracteristicas socioecondémicas
foram definidas pelo grau de vulnerabilidade social desse aluno, considerando-se

fatores como renda familiar, regido onde reside, entre outros.

Ainda de Acordo com a Secretaria de Estado da Educacao de Rondoénia,
seguindo o Documento de Referéncia de Execucdo do MEDIOTEC EaD, para
contribuir com o processo de inclusédo social e produtiva e gerar oportunidades aos
jovens com maior grau de vulnerabilidade, a prioridade foi dada aos jovens de familias
beneficiarias do Programa Bolsa Familia e a jovens submetidos a outras
vulnerabilidades e riscos sociais que vao além da pobreza. Para tal, o processo de
selecéo sera composto de:

i. 10% a 20% das vagas preenchidas a partir da Assisténcia Social,
mediante efetivagdo da matricula na Secretaria Estadual de
Educacao, voltada para jovens com deficiéncias e para aqueles em
situacdo de vulnerabilidade e risco social, tais como violéncia,
medidas socioeducativas, em acolhimento institucional, dentre
outras;

i. 65% a 75% das vagas preenchidas a partir de uma lista por escola
de alunos de familias beneficiarias do Programa Bolsa Familia
matriculadas no Ensino Médio, encaminhada as Secretarias
Estaduais de Educacéo pelo MDSA;

i 5% a 25% das vagas preenchidas a partir de critérios estabelecidos
pela Secretaria Estadual de Educacéao.

Este processo de selecdo assegura a focalizagdo no publico mais
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vulneravel, ao mesmo tempo que, permite a utilizacdo de outros critérios, como
interesse do jovem na qualificacdo, distor¢do idade-série e mérito, de acordo com a
realidade local.

A selegao por meio da Assisténcia Social permite o acesso de jovens
com diversas situacdes de vulnerabilidades, muitas vezes né&o identificadas na
escola, como: adolescentes e jovens em cumprimento de medidas
socioeducativas; familias com presenca de situacdo de Trabalho Infantil; familias
com pessoas em situacdo de privacdo de liberdade; familias com criancas em
situacao de acolhimento provisério; populacdo em situacdo de rua; adolescentes
e jovens no servico de acolhimento e egressos; individuos e familias
residentes em territorios de risco, em decorréncia do trafico de drogas;
individuos egressos do Sistema Penal; pessoas retiradas do trabalho escravo;
mulheres vitimas de violéncia; adolescentes vitimas de exploracdo sexual;
Comunidades e Povos Tradicionais; dentre outros, para atender especificidades
territoriais e regionais.

A selecdo pela Secretaria de Estado de Educacdo, de alunos de
familias beneficiarias do Programa Bolsa Familia, assegura a oportunidade a
estes jovens,considerando critérios relacionados tanto ao perfil do jovem quanto
ao mérito, aplicados para selecionar aqueles que, dentre os elegiveis, podem
efetivar sua matricula. Por fim, a selecdo a partir de critérios proprios da Secretaria
permite levar em consideracdo as especificidades locais que apenas esta e as
escolas tém condigdes de conhecer e oferecer a melhor resposta.

Outro aspecto que foi considerado na selecdo do publico, ap6s o
recorte socioecondmico, foi 0 acesso por mérito, como critério de desempate. Para
isso, sdo considerados fatores como notas, aproveitamento curricular, entre
outros.

Apods todo o processo de selecdo via Secretaria de Educaacédo, o
Instituto Federal de Rondbénia Campus Jaru passa a ofertar Curso Técnico em
Alimentos na modalidade Concomitante ao Ensino Médio, no periodo matutino,
com a possibilidade de até dois encontros presenciais semanais obrigatérios e as
demais cargas horérias serdo via EaD, através do Ambiente Virtual de
Aprendizagem — AVA. Os momentos presenciais obrigatérios serédo realizados no

contraturno da oferta do Ensino Médio regular.
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Esse curso refere-se a uma oferta exclusiva (finita) do Programa
PRONATEC/MEDIOTEC, nesse sentido, s6 havera uma outra oferta mediante nova

pactuacao do Programa e aceite das instituicbes envolvidas.

1.2 Das Politicas Institucionais Constantes do Plano de Desenvolvimento

Institucional (PDI) no Ambito do Curso

1.2.1. Alnter-relagao entre o Ensino a Pesquisa e a Extensao

A concepcdo de Educacao Profissional e Tecnolégica (EPT) orienta os
processos de formacdo com base nas premissas da integracdo e da articulagcéo entre
ciéncia, tecnologia, cultura e conhecimentos especificos. Visa ao desenvolvimento da
capacidade de investigacdo cientifica como dimensdo essencial a manutencdo da
autonomia e dos saberes necessarios ao permanente exercicio da laboralidade, que se
traduzem nas acdes de ensino, pesquisa e extensdo. Tendo em vista que € essencial a
Educacédo Profissional e Tecnoldgica contribuir para o progresso socioeconémico, as
atuais politicas da educacdo dialogam efetivamente com as politicas sociais e

econbmicas, em especial aquelas com enfoques locais e regionais.
Assim, o fazer pedagdgico deve integrar ciéncia e tecnologia, bem como

teoria e pratica; deve conceber a pesquisa como principio educativo e cientifico e as
acOes de extensao, como um instrumento de dialogo permanente com a sociedade. Para
isso, é essencial o incentivo a iniciacdo cientifica, ao desenvolvimento de atividades
comunitarias e de prestacao de servi¢cos, numa perspectiva de participacao ativa dentro
de um mundo de complexa e constante integracao de setores, pessoas e processos. Sao
exemplos de atividades que promovem a inter-relacdo do ensino com a pesquisa e a
extensdo: visitas técnicas, minicursos e projetos de ensino e de iniciacao cientifica

além de projetos que integram 0 ensino, a pesquisa e a extensao.

1.2.2. Politicas de Articulagcdo com os Setores Publicos e Privados

No Plano de Desenvolvimento Institucional do IFRO estdo previstas
acOes para articulacdo com o0s setores publicos e privados. Apesar do apoio
institucional, ainda é reduzido o numero de projetos que o IFRO desenvolve em
parceria com instituicbes ou empresas sendo, portanto, reduzida captacdo de

recursos externos pela instituicAo. Faz-se necessaria, portanto, a criagdo de
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dispositivos internos que regulamentem a execugdo dos recursos destinados a
pesquisa e a inovacao no Instituto e que possibilitem a ampliacdo do quantitativo de
servidores e de alunos envolvidos nessas atividades, em todos o0s niveis e
modalidades de ensino ofertados pelo IFRO.

Além disso, a existéncia desses dispositivos contribuird para a atracdo
de parceiros, publicos e privados, para a execucdo, em parceria, de projetos
cientificos e tecnoldgicos necessarios ao desenvolvimento local e regional e que
contribuirdo para a captacdo de recursos externos ao orcamento da instituicdo. O
IFRO também tem incentivado o fomento a participacado de servidores e alunos em
eventos cientificos e tecnologicos com o objetivo de divulgar e publicar resultados de
trabalhos desenvolvidos na Instituicdo. Porém, com o objetivo de melhorar a producéo
intelectual qualificada dos servidores e de aumentar as possibilidades de captacao de
recursos externos, esse fomento deverd ser estendido a publicacdo em periddicos
técnicos e cientificos.

Portanto, € objetivo do Instituto ampliar a participacdo dos seus
servidores e alunos em atividades cientificas, tecnolégicas e artistico-culturais, de
modo a melhorar e consolidar a posicdo do IFRO junto a comunidade académica e
cientifica, nos ambitos regional e nacional. A articulacdo entre o IFRO e os
demandantes externos de suas atividades de pesquisa e inovagao é realizada pelo
Nucleo de Inovacédo Tecnoldgica do

Instituto (NIT/IFRO). Esse Nucleo tem desenvolvido acbBes para
disseminar, junto a comunidade interna, a cultura da inovacdo e da propriedade
intelectual, de modo a orientar e incentivar a participacdo dos pesquisadores da
instituicdo na execucgao de projetos de pesquisa aplicada em parceria com empresas e
outras instituicdes de ciéncia e tecnologia.

No tocante a internacionalizacdo da pesquisa, o IFRO ja aderiu a
acordos de cooperacdo técnico-cientificos realizados entre a SETEC e instituicoes
estrangeiras, a exemplo dos Colleges Canadenses. Aléem disso, apesar da busca
constante por parceiros internacionais para o desenvolvimento conjunto de atividades
de pesquisas, inovagdo e de formacgédo qualificada de pessoal, o Instituto j& assinou
termos de cooperagdao com instituicoes estrangeiras, a exemplo do Belgian Institute
For Space Aeronomy (BIRA-IASB), da Bélgica, e do International Center for Numerical

Methods Engineering (CIMNE), sediado na Universidade da Catalunha, em
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Barcelona, Espanha. Ainda sobre essa temética, foi criado o Nucleo de
Internacionalizacdo Institucional, que coordena o0 programa de mobilidade
internacional do IFRO e os promovidos pela Capes e CNPq e que oportuniza aos
servidores e alunos a realizagdo de pesquisas e de formacdo em instituicoes
internacionais parceiras. Uma das ac¢fes iniciais desse Nucleo sera a execucdo do
Programa Piloto de Internacionalizacdo da Pesquisa Aplicada e Extens&o Tecnoldgica
do IFRO (PIPEX).

Essas agbOes e iniciativas demonstram que o0 processo de
internacionalizacédo do IFRO j& foi iniciado. Quanto a qualificacdo de servidores para
execucdo de pesquisas qualificadas e atuacdo em programas de Pés-Graduacgao
Stricto Sensu, o IFRO implementou parcerias com instituicdes de ensino para a oferta
de Doutorados e Mestrados Interinstitucionais (DINTER e MINTER) aos seus
servidores. Além da qualificacdo, essas a¢cbes tém contribuido para a elevacao da
producdo técnico- cientifica dos servidores, criando um ambiente de producédo
cientifica e tecnoldgica no Instituto para a implantacdo de programas préprios de
mestrado e doutorado, bem como aproximando o IFRO de outras instituicbes com
reconhecida competéncia no desenvolvimento de atividades de ensino e pesquisa.

Em adicdo, e com o objetivo de ampliar a divulgacdo das atividades
desenvolvidas por seus servidores e alunos, e como forma de contribuir para a
consolidacédo do didlogo e da interacdo entre a instituicdo e o0 mundo da producéo,
dos servicos e sociedade em geral, o IFRO tem buscado fortalecer seus periédicos
técnico-cientificos e fomentar a publicacdo de livros autorais por seus servidores e
alunos. Por fim, as atividades de pesquisa e inovacdo no Instituto, bem como a
transferéncia tecnoldgica para a sociedade demandante, estdo sendo continuamente
fortalecidas, com o objetivo de consolidar o IFRO como instituicdo de exceléncia no
desenvolvimento de atividades técnico-cientificas necessarias para atender as
demandas sociais e culturais locais e regionais e de contribuir para a elevacao da
competitividade tecnoldgica do pais.

1.2.3. Politicas de Ensino

No Plano de Desenvolvimento Institucional do IFRO estéo previstas acdes
e metas que pretendem proporcionar aos egressos de todos os cursos uma educacao

pautada pelos moldes estabelecidos pelas Diretrizes Curriculares e pelas exigéncias
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socioculturais. Por assim o ser, o IFRO desenvolveu um conjunto de diretrizes basicas
para o desenvolvimento de suas atividades administrativas e académicas ao longo dos
préximos anos e que podem ser reafirmadas ou reformuladas conforme as mudancas do
cenario educacional, regional e local.

O sistema de informag&o académico-administrativa deve seraperfeicoado,
ja que constitui mecanismo estratégico para racionalizar os procedimentos burocraticos
desenvolvidos e garantir maior agilidade no processo de comunicacao.

A interagdo com a comunidade interna e externa deve ser efetivada por
meio de agles consistentes que promovam o0 envolvimento e o0 comprometimento da
comunidade interna (docentes, discentes, servidores técnico-administrativos e
sociedade) por meio de atividades de extensdo. O ensino e a extensdo devem
caminhar de forma indissociavel, conforme esta preconizado na Lei de Diretrizes e
Bases da Educacéo Nacional (LDB — Lei 9394/96).

1.2.4. Politicas de Pesquisa

Em poucos anos de funcionamento (2009 a 2017), o IFRO ja conseguiu
realizar um trabalho para implementacao de atividades de pesquisa em todos 0s seus
campi. Para isso, foi e continua sendo necessario que sejam desenvolvidos, de modo
sistematico, além dos programas de iniciacdo cientifica, pesquisa de alto nivel que
atenda as necessidades locais de cada unidade.

Com o intuito de efetivacdo de seus programas de pesquisa, o IFRO adota
as seguintes acoes:

a) Incentivo aos discentes e aos docentes interessados em praticas
investigativas;

b) Concesséao de bolsas de iniciacdo cientifica aos discentes desde que
preenchidos todos os requisitos legais;

c) Alocacédo de carga-horaria para os professores orientarem os alunos
incluidos no Programas de Iniciagéo Cientifica;

d) Promocdo de seminarios e encontros institucionais com
pesquisadores de nome nacional para incentivar a importancia da
investigacao cientifica.

O IFRO, com vistas ao estabelecimento de bases solidas para o

desenvolvimento de pesquisa cientifica relevante, compativel com as éareas de
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conhecimento que promove, apresenta em seu PDI as seguintes diretrizes gerais:

a) Estabelecer mecanismos de articulagdo entre ensino, pesquisa e
extensdo: o espirito cientifico deve permear as praticas pedagogicas
exercidas nos cursos de graduacdo e pdés-graduacdo, de modo a
tornar evidente para os alunos, a importancia do saber fazer ciéncia
durante a formacéao profissional,

b) Promover a interacdo com a comunidade: os grupos de estudos ja
existentes e os que serdao implementados no IFRO contemplardo as
potencialidades académicas existentes, devidamente articuladas
com as demandas locais e regionais;

c) Consolidacdo das atividades cientificas na medida em que sejam
disponibilizados os recursos financeiros necessarios;

d) Criar novos e adequar os periddicos institucionais ja existentes ao
processo Qualis. A socializacdo do conhecimento por meio de
periddicos produzidos nos ultimos anos pela Instituicdo exige um
procedimento avaliativo, em nivel nacional, além de ser um estimulo
de divulgacdo dos resultados investigativos realizados por docentes

e discentes vinculados (ou ndo) ao IFRO.

1.2.5. Politicas de Extensao

O IFRO tem uma politica de extensdo que inclui cursos, programas e
outras atividades com a participacdo de docentes, discentes e técnicos
administrativos, desenvolvendo estratégias que possibilitam maior insercédo

institucional com a sociedade local e regional.

Para tanto, as atividades extensionistas estdo pautadas em diretrizes que
permitem a instituicdo atender, com eficacia, as necessidades de carater educacional
cultural e social tracadas em seu Plano de Desenvolvimento Institucional.

Os programas e projetos de extensdo, desenvolvidos no ambito das
unidades de ensino, do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de
Rondbnia, representam um importante veiculo de troca e interacdo entre a IES e a
comunidade em que ela esta inserida e atua como agente de transformacéo social.

As atividades de extensdo evidenciam para a sociedade o potencial
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académico do IFRO no atendimento de necessidades educacionais, sociais e

culturais da comunidade local e regional.

1.2.6. Acdes para o Desenvolvimento do Ensino, da Pesquisa e da Extensao

O Instituto Federal de Ronddnia — Campus Jaru idealiza o Curso Técnico
em Alimentos concomitante ao Ensino Médio EaD em consonancia com as diretrizes
estabelecidas em suas normativas e referenciais pedagogicos. Por essa razdo, o
trajeto a ser seguido pelos estudantes deste curso os levara a compreender questdes
criticas e a influenciar no desenvolvimento local e regional. Terdo condi¢cdes de
vivenciar e superar problematicas existentes, para prestarem o atendimento
profissional conforme as necessidades do setor em que se inserem.

Com o objetivo de implementar o ensino, a pesquisa e a extensdo, o
IFRO promove eventos que tratam de temas relacionados a esses pilares
institucionais para o aprimoramento ainda maior da atuacao do Instituto.

a) Encontro das Equipes Dirigentes de Ensino: Evento realizado com o
objetivo de discutir as teméticas relevantes ao processo de ensino e
aprendizagem que perpassam pelo acesso, permanéncia e éxito, as
regulamentacdes, a (re)organizacdo dos cursos técnicos para atender a
demanda social, entre outras, além de promover a aproximacdo da
Reitoria e os campi entre si e desenvolver atividades de integracao.
Participam do evento, além da equipe da Pré-Reitoria de Ensino: os
Diretores de Ensino, os Chefes dos Departamentos de Apoio ao Ensino,
os Coordenadores de Curso, os Coordenadores de Biblioteca e os
Coordenadores de Registros Académicos.

b) Encontro do Ensino, Pesquisa e Extensédo - ENPEX — Evento realizado
com o propésito de discutir e encaminhar situacfes estruturantes do
ensino, pesquisa e extensdo no IFRO, com base nos principios
pedagdgicos e organizacionais do IFRO. Participam do evento as
equipes das Pro-Reitorias de Ensino, Extensdo e Pesquisa, Inovacéo e
Pos-Graduacao e os representantes maiores dos respectivos setores
nos campi do IFRO;

c) Encontro das Equipes de Apoio a Docéncia e Discéncia do IFRO —

EENEADD. Tem por finalidade promover acdes de capacitacdo em
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educagéo inclusiva e assisténcia estudantil, vinculadas ao planejamento
institucional, potencializando o desenvolvimento das competéncias,
individuais e coletivas, bem como do desenvolvimento integral e
valorizagdo dos servidores do IFRO, buscando a exceléncia na
gualidade dos servigos prestados e o alcance das metas institucionais.
Fazem parte deste grande encontro os seguintes eventos:

1. Encontro das Equipes Multiprofissionais da Assisténcia
Estudantil: tem como objetivo principal estabelecer acdes de
desenvolvimento e fortalecimento da Assisténcia Estudantil,
promover acdes de capacitacdo e qualificacdo profissional e
propor, implantar, instruir e supervisionar a politica de
assisténcia ao estudante no IFRO, conforme as normativas
estabelecidas pelo Ministério da Educacao/MEC. Participam do
Encontro os Coordenadores e Chefes de Departamento de
Assisténcia ao Educando, Pedagogos/Orientadores, Assistentes
Sociais, Psicélogos, Assistentes de Alunos, Nutricionistas,
Enfermeiros e/ou Técnicos em Enfermagem e Diretores de
Ensino dos campi do IFRO.

2. Encontro dos Profissionais das Equipes Multiprofissionais da
Assisténcia Estudantil, por categoria: tem como objetivo discutir
as atribuicdes dos profissionais: assistentes sociais, psicologos,
enfermeiros, pedagogos/orientadores, assistentes de alunos,
nutricionistas e Intérpretes de Libras, enquanto componente das
equipes da assisténcia estudantil.

3. Encontro das Coordenacdes dos NAPNEs: tem como objetivo
capacitar, discutir e encaminhar os assuntos voltados a Politica
de Educacdo de Assisténcia e Inclusdo do IFRO. Objetiva,
também, reunir as Coordenacdes dos Nucleos de Atendimento as

Pessoas com Necessidades Especificas para o encaminhamento de
acOes dos NAPNEs.

d) Congresso de Pesquisa, Ensino e Extenséo do IFRO;
e) Eventos nos campi: Os campi estabelecem em seus Calendarios

Académicos eventos como seminarios, feiras, exposi¢coes, entre outros,
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para a discussdo de temas relevantes e acdes de ensino, pesquisa e
extensdo envolvendo toda a comunidade académica e geral;

f) Eventos que envolvem acdes de esporte, possibilitando a pratica do
desporto e a interagdo entre alunos e servidores dos campi;

g Por sua vez, os campi também promovem, através dos
Departamentos/Coordenagdes de Extensdo, eventos socioculturais e

esportivos envolvendo a comunidade interna dos campi.

1.3. Objetivos do Curso

1.3.1. Objetivo Geral do Curso

O Curso Técnico em Alimentos Concomitante ao Ensino Médio EaD visa
formar profissionais habilitados para atuar no setor alimenticio, com capacidade para
desenvolver acdes relacionadas as matérias-primas e ao processamento de

alimentos, de acordo com 0s principios éticos, cientificos, sociais e ambientais.

1.3.2. Objetivos Especificos do Curso

a) Formar profissionais para atuar no processamento, conservagao,
planejamento, coordenacao e controle no setor alimenticio e de bebidas;

b) Desenvolver atividades de pesquisa e extensédo relacionadas a industria
de alimentos, com planejamentos e acdes focadas na gestéo
empreendedora e sustentavel,

c) Construir e aprimorar competéncias para o uso de maquinas,
equipamentos e tecnologias na industria de alimentos e bebidas;

d) Transdisciplinarizar as noc¢des fundamentais de empreendedorismo,
responsabilidade ambiental e funcdo social do técnico em alimentos no
mundo do trabalho;

e) Contribuir com o desenvolvimento local e regional.
1.4. Perfil Profissional do Egresso: Competéncias e Habilidades

O profissional concluinte do Curso Técnico em Alimentos Concomitante ao
Ensino Médio EaD, oferecido pelo IFRO Campus Jaru devera apresentar um perfil de

egresso que o habilite a desempenhar atividades voltadas para a area de alimentos e
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bebidas. Esse profissional devera demonstrar as capacidades de:

a) Compreender a sociedade, sua génese e transformacdo e os
multiplos fatores que nela intervém como produtos da acéo
humana e do seu papel como agente social;

b) Compreender o processo de producdo, conservacao,
comercializagdo e distribuicdo de alimentos com énfase no
aspecto da segurancga alimentar;

c) Apresentar dominio das técnicas e conhecimentos em diferentes
contextos e etapas do processamento, armazenamento,
conservagao, comercializacao e distribuicdo de alimentos;

d) Fazer uso das novas tecnologias, considerando os ambitos da
producao e da gestdo de alimentos;

e) Ser um agente impulsionador do desenvolvimento sustentavel da
regido, integrando a formacéo técnica a humana na perspectiva de
uma formacéo continuada;

f)  Posicionar-se de maneira critica e ética frente as inovacoes
tecnoldgicas, avaliando seu impacto no desenvolvimento e na
construcéo da sociedade.

De uma forma simplificada, conforme o Catdlogo Nacional dos
Cursos Técnicos (2016), o Técnico em Alimentos:

Planeja e coordena atividades relacionadas a producdo alimenticia, a
aquisicdo e manutencdo de equipamentos. Executa e supervisiona o
processamento e conservacdo das matérias-primas e produtos da
indUstria alimenticia e bebidas. Realiza andlises fisicoquimicas,
microbiolégicas e sensoriais. Implanta programas de controle de
qualidade. Realiza a instalacdo e manutencdo de equipamentos, a
comercializagdo e a producdo de alimentos. Aplica solu¢des tecnoldgicas
para aumentar a produtividade e desenvolver produtos e processos.
(MINISTERIO DA EDUCACAO, 2016, p.164)

Ainda conforme o Catalogo, a atuacéo do técnico em alimentos ocorrera nos seguintes
ambientes: Industrias e agroindustrias de alimentos e bebidas. IndUstria de insumos
para processos e produtos. Laboratérios de analises laboratoriais e controle de
qualidade. Instituicbes e 6rgdos de pesquisa e ensino. Consultorias. Orgdos de
fiscalizacdo higiénico-sanitarias. Servigos de protecdo ao consumidor. Entrepostos de
armazenamento e beneficiamento. Servigcos de alimentacdo. Profissional auténomo.

Empreendimento préprio. (MINISTERIO DA EDUCACAO, 2016)
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As normas associadas ao exercicio profissional estdo descritas na Lei n°
5.524/1968 que dispde sobre o exercicio da profissdo de Técnico Industrial de nivel
meédio, e no Decreto n°® 90922/1985 que regulamenta a Lei n° 5.524, de 05 de
novembro de 1968.

1.5. Estrutura Curricular

O curriculo foi organizado de modo a garantir o desenvolvimento global
do aluno, conforme as diretrizes fixadas pela Resolu¢édo do CNE/CEB n° 2, de 30 de
janeiro 2012, (Define Diretrizes Curriculares Nacionais para o Ensino Médio) e
Resolucdo do CNE/CEB n° 6, de 20 de setembro de 2012, (Define Diretrizes
Curriculares Nacionais para a Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio), e os
principios educacionais defendidos pelo Instituto Federal de Rondbnia, pautados
numa educacéo significativa.

A organizacdo curricular para a Habilitacdo de Técnico em Alimentos
esta estruturada em semestres letivos, de modo a fomentar o desenvolvimento de
habilidades competéncias, em ambientes de ensino que estimulem a busca de
solugbes e favorecam o aumento da autonomia e da capacidade de atingir os
objetivos da aprendizagem.

As disciplinas de cada semestre letivo representam importantes
instrumentos de flexibilizacdo e abertura do curriculo para o itinerario profissional,
pois, adaptando-se as distintas realidades regionais, permitem a inovacao
permanente e mantém a unidade e a equivaléncia dos processos formativos.

O curso privilegia o aluno enquanto agente do processo da
aprendizagem, por prever o desenvolvimento de projetos, atividades cientifico-
culturais, promocdo da inter e transdisciplinaridade e processos dialégicos de
formacdo, dentre outros principios construtivistas de ensino e aprendizagem. Os
conteddos associam o mundo do trabalho, a escola e a sociedade, assim como se
definem pela contextualizacdo. Serdo trabalhados com recursos tecnoldgicos e
estratégias inovadoras, mediados por relacdes afetivas, interacionais e

transformadoras.

O ensino € concebido como uma atividade de compartilhamento e nao

de transferéncia de conteudo, e a aprendizagem, como um processo de construcao e
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nao de reproducédo de conhecimentos. Os alunos e os professores serdo sujeitos em
constante dialética, ativos nos discursos e efetivos para interferir nos processos
educativos e no meio social. Cabera a cada professor definir, em plano de ensino de
sua disciplina, as melhores estratégias, técnicas e recursos para o desenvolvimento
do trabalho, mas sempre tendo em vista esse ideario metodolégico aqui delineado.

E prioritario estabelecer a relacéo entre a teoria e a pratica. O processo
de ensino e aprendizagem, portanto, deve prever estratégias e momentos de
aplicacao de conceitos em experiéncias (pesquisas, testes, aplicacdes) que preparem
os alunos para o exercicio de sua profissdo. Isso ndo ocorrera apenas com 0
desenvolvimento da pratica profissional supervisionada; serdo realizadas atividades
contextualizadas e de experimentacdo pratica ao longo de todo o processo de
formacgéo, incluindo-se excursbes e visitas técnicas, estudos de caso e

desenvolvimento de projetos.

1.6. Conteudos Curriculares do Curso

1.6.1. Especificagdo dos Componentes Curriculares

O curso se compde de eixos tematicos definidos pelas diretrizes nacionais
da educacao e pela prépria natureza da formacéo, conforme se vera no quadro a seguir.

Quadro 11: Eixos formadores e praticas transcendentes

Base Eixo Dimenséao Disciplinas/Atividades
Tecnologia de Gelados e
Comestiveis
o Informatica Basica
O sujeito e a
Instrumentalizacdo| construcdo do Etica Profissional e Cidadania

e desenvolvimento conhecimento
da competéncia técnico aplicado

técnica ao setor Matematica Aplicada
tecnolégico

Portugués Instrumental

Introducédo a Tecnologia de
Alimentos

Quimica Organica

Biologia Aplicada

Microbiologia de Alimentos

Tecnologia de Frutas, Hortalicas e
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Bebidas
Tecnologia de Leite e Derivados
Quimica de Alimentos
Analise Fisico-Quimica de Alimentos
Tecnologia de Produtos Amilaceos,
Ovos e Mel
Andlise Sensorial
Tecnologia de Carne e Derivados
Orientacdo para Prética Profissional
3 e Pesquisa
:4: N ~ - '~
5 Efetivacédo dos Normatizagao da Saude e Seguranca no Trabalho
a processos de acao humana, o Controle idad
o gerenciamento e coletiva e |g|ene|: %, (En r(()je A? QUT ade na
- aplicacdo dos responsavel do n u~s fa de . |m§n 0S
Q conceitos da técnico em Gestao Organlzac_:lonal €
£ profiss&o alimentos Empreendedorismo
L | Acao e producao: Gestao Ambiental Industria d
C t tF’) | (;d ‘| A construgdo da estdo Ambiental em Industria de
sustentacuios da |, asica profissional Alimentos
pratica profissional e a2 intervencao na
do técnico em Vene Inovacdo Tecnoldgica em Alimentos
alimentos sociedade
Estagio supervisionado
Préatica Sistematizacdo do Atividade professional efetiva
profissional aprendizado Empresa janior
Trabalho de concluséo de curso
ACRITEDELE Estagios, visitas técnicas, jogos
Atividades trabalho educativo glos, L » 1090s,
) . . mostras, seminarios, pesquisa,
transcendentes junto a sociedade

rondoniense

atividades laboratoriais e outras.

Fonte: IFRO (2016)

1.6.2 Coeréncia dos conteudos curriculares com o perfil desejado do egresso

A estrutura curricular foi elaborada com disciplinas que integram o curso,

como parte essencial do Projeto Pedagogico. Esta estrutura expressa a sugestao

institucional de curriculo e integra a proposta semestral de cumprimento de disciplinas,

para a integralizacdo do curso pelo aluno, no tempo definido neste Projeto

Pedagogico, de no minimo 3 e no maximo 6 semestres.
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A otimizacgao do corpo docente traz uma pratica interdisciplinar ao curso,
mais vivenciada, e ndo somente teorizada. A organizacdo da estrutura das disciplinas
que serdo oferecidas busca inter-relacionar, contrastar, complementar e ampliar os
conhecimentos a ser formado no egresso.

O curso apresenta estrutura curricular e conteados programaticos
previamente definidos que serdo estudados de forma interdisciplinar, multidisciplinar e

transdisciplinarmente para atender a formacao do perfil do profissional egresso.
1.6.3. Coeréncia dos Conteudos Curriculares face as Diretrizes Curriculares Nacionais

A estrutura curricular do curso, preservando a sua articulacdo, busca
mecanismos capazes de lhe permitir um grau de flexibilidade, possibilitando ao aluno
desenvolver/trabalhar vocacgdes, interesses e potenciais especificos, criando-se
condicdes de tempo para pesquisas bibliograficas e autoaprendizagem, por meio de
adequado planejamento das cargas horérias semestrais, respeitado o limite maximo
de horas/aula semanais, seguindo orientacdo das Diretrizes Curriculares Nacionais
para o curso e do Catalogo Nacional para Cursos Técnicos.

As disciplinas estdo organizadas na matriz curricular de modo a atender
0s interesses das politicas nacionais para a educacao técnica e também para adequar
0 CUrso as exigéncias regionais.

O Curso Técnico em Alimentos concomitante ao Ensino Médio EaD
MEDIOTEC do Campus Jaru deve obediéncia aos principios gerais de educacao
emanados das Diretrizes Curriculares Nacionais e do Catalogo Nacional de Cursos
Técnicos.

O discente do Curso Técnico em Alimentos Concomitante ao Ensino Médio
EaD trabalha com um repertdério de informacdes e habilidades composto por
pluralidade de conhecimentos tedricos e praticos, cuja consolidacdo sera
proporcionada pelo exercicio da profissdo, fundamentando-se em interdisciplinaridade,
contextualizacdo, democratizacdo, pertinéncia e relevancia social, ética e sensibilidade
afetiva e estética. Este repertorio deve se constituir por meio de mdltiplos olhares,
proprios das ciéncias, das culturas, das artes, da vida cotidiana, que proporcionam
leitura das relagdes sociais e étnico-raciais, também dos processos educativos por

estas desencadeados.

Para a formacao do Técnico em Alimentos Concomitante ao Ensino Médio
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EaD € importante ressaltar que o conhecimento adquirido na escola é o referencial
para a organizacao da vida e do trabalho. Os estudos e conhecimento devem servir

como principal base de promocéao, com equidade, do exercicio pleno da cidadania.
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1.6.4 Matriz Curricular do Curso

CURSO TECNICO EM ALIMENTOS
DESENVOLVIDO DE FORMA CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD - CAMPUS JARU
Matriz aprovada pela Resolucéo n® 28/CEPEX/IFRO/2018
LDB 9.394/96, Art. 24; Resolugéo 6/2012 do Conselho Nacional de Educagéo
Carga horéria dimensionada para 20 semanas por semestre
Duragdo da aula: 50 Minutos
SEMESTRE PARCIAIS
DISCIPLINAS
1° 2° 38 Hora-Aula Hora-Relogio
Introducéo a Tecnologia de Alimentos 3 60 50
Matematica Aplicada 3 60 50
o EKJ Portugués Instrumental 3 60 50
% 5 Quimica Organica 3 60 50
ww
= = Informatica Bésica 2 40 33,3
o 5
* Etica Profissional e Cidadania 2 40 33,3
Tecnologia de Frutas, Hortalicas e Bebidas 4 80 66,7
Biologia Aplicada 4 80 66,7
Total 24 480 400
Tecnologia de Leite e Derivados 4 80 66,7
Microbiologia de Alimentos 4 80 66,7
w
= 2 Quimica de Alimentos 4 80 66,7
2z
3 E Andlise Sensorial 4 80 66,7
w Hiqi .
n 0 igiene e Controle de Qualidade na
Industria de Alimentos 4 80 66,7
Orientacéo para Pratica Profissional e 2 40 33,3
Pesquisa
Salde e Seguranca no Trabalho 2 40 33,3
Total aulas/semana 24 480 400
Gestéo Organizacional e 4 80 66,7
Empreendedorismo
Tecnologia de Carne e Derivados 4 80 66,7
o E Tecnologia de Amilaceos Ovos e Mel 4 80 66,7
14
g E Inovacao Tecnoldgica em Alimentos 4 80 66,7
5 E Andlise Fisico-Quimica de Alimentos 4 80 66,7
=
@ Tecnologia de Gelados e Comestiveis 2 40 33,3
Gestdo Ambiental na Industria de 2 40 33,3
Alimentos
Total aulas/semana 24 480 400
CARGA HORARIA 1440 1200,00
N.
Comp. Préatica Profissional Supervisionada 80
N° Total de Disciplinas por semestre 24 24 24
CARGA HORARIA TOTAL DO CURSO 1280,00
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.5. Ementario

SEMESTRE |

PLANO DE DISCIPLINA

CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO
MEDIO EaD

DISCIPLINA: TECNOLOGIA DE FRUTAS, HORTALICAS E Semestre: 1°

CARGA HORARIA TOTAL: 80

Objetivo geral:

Atuar no planejamento, monitoramento a avaliacdo do processo de selecdo da matéria-
prima e desenvolvimento de tecnologias aplicadas a frutas, hortalicas e bebidas.

Objetivos especificos:

1. Selecionar matéria-prima de qualidade com boas condi¢des higiénico-sanitarias
para o processamento de produtos de origem vegetal;

2. ldentificar os fatores e procedimentos para preservacéo da qualidade dos frutos e
hortalicas durante as operac¢des de processamento;

3. Aplicar técnicas que podem alterar o pos-colheita de produtos agricolas, visando a
melhor qualidade e evitando perdas entre o campo e durante o abastecimento;

4. Executar as técnicas de processamento de derivados de frutas e hortalicas e
bebidas alcodlicas e ndo- alcodlicas;

5. Executar os procedimentos tecnicamente corretos de colheita, transporte,
conservagao e armazenamento dos frutos, hortalicas, graos, raizes e tubérculos;

6. Aplicar técnicas de manejo adequado dos residuos tendo em vista as questdes

ocipambientais; . ~ L . .
7. Conhecer as normas de instalacbes e 0s principais equipamentos utilizados na

Ementa:

Matérias-primas de origem vegetal. Instalagbes e equipamentos agroindustriais.
Processamento de frutas e hortalicas. Reaproveitamento de residuos de origem vegetal.

Tecnologia de bebidas nao alcodlicas; Tecnologia de bebidas alcodlicas (fermentadas e

Referéncias basicas:

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A.B. P6s-colheita de frutas e hortalicas: fisiologia e
manejo. 2. ed. Lavras: UFLA, 2005. 185 p.

OETTERER, M.; REGITANO-d"ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2006. 632 p.

ORDONEZ, J.A. Tecnologia de Alimentos. Vol. |. Porto Alegre: Atmed, 2005. 294 p.

Referéncias complementares:

AWAD, M. Fisiologia pés-colheita de frutos. Sdo Paulo: Nobel,1993. 114 p.

CAMARGO, L. S. As hortaligas e seu cultivo. 3. ed. rev. atual. Campinas:
Fundacéo Cargill, 1992. 252 p.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. S&o Paulo: Atheneu, 2000. 652 p.
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PLANO DE DISCIPLINA

CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO
MEDIO EaD

DISCIPLINA: QUIMICA ORGANICA \ Semestre: 1°

CARGA HORARIA TOTAL: 60

Objetivo geral:

Conhecer compostos organicos basicos, suas nomenclaturas, propriedades e estruturas
moleculares e relacionar sua aplicabilidade a alimentos.

Objetivos especificos:

Reconhecer e diferenciar as funcdes organicas, através da identificacdo de seus respectivos
grupos funcionais e suas regras para homenclatura,;

Estudar as propriedades fisicas e quimicas, os métodos de obtencéo e principais reagdes
guimicas ocorrentes na indastria de alimentos;

Identificar e diferenciar os varios tipos de isomeria constitucional existente entre os
compostos organicos, que sdo: Cadeia, posi¢do, funcdo, tautomeria e metameria.

Ementa:

Propriedades fisicas dos compostos organicos. Diferenciacdo de cadeias carbdnicas
(alifaticas, arométicas e outras). ldentificacao das funcdes organicas e suas nomenclaturas e
aplicabilidade em alimentos. Isomeria geométrica e Optica de compostos organicos presentes

Referéncias basicas:

ATHIKINS, P.; JONES, L. Principios de Quimica Questionando a Vida Moderna e o Meio
Ambiente. 5. ed. Porto Alegre: Bookman, 2012. 922 p.

SOLOMONS, T.W.G.; FRYHLE, C.B. Quimica Organica. Vol. 1. 9. ed. Rio de

Janeiro: LTC, 2009. 698 p. SOLOMONS, T. W. G.; FRYHLE, C. B. Quimica

Organica. Vol. 2. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2009. 518 p.

Referéncias complementares:

ROCHA, J. C.; ROSA, A. H.; CARDOSO, A. A. Introdugé&o a Quimica Ambiental. 2. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2009. 256 p.

BARBOSA, L. C. Introduc¢édo a Quimica Organica. 2. ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall,
2011. 331 p.

ANDRE, M. E. M. Curso de Quimica: Quimica Organica — caderno de experimento. Vol. 3.

3. ed. S4do Paulo: Atica, 2010.
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PLANO DE DISCIPLINA

CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO
MEDIO EaD

DISCIPLINA: BIOLOGIA APLICADA Semestre: 1°

CARGA HORARIA TOTAL: 80

Objetivo geral:

Compreender a matéria viva como sujeita a um desgaste natural que pode ser retardado pelo
suprimento adequado da matéria-prima que possibilita a sua construcdo, crescimentoe

Objetivos especificos:

1. Explicar a relacao entre vida, matéria e energia;
2. Entender a célula como unidade estrutural dos seres vivos e a sua dinamica fisiol6gica
como processo harmdnico e integrado de manutencao da vida;

3. Relacionar a estrutura celular e molecular da vida as funcdes plastica, energética e
reguladora dos alimentos;

Conceituar processos metabdlicos e energéticos que ocorrem no interior das células;
5. Descrever o papel dos compostos inorganicos e organicos nas reagdes de anabolismo,
catabolismo que ocorrem no interior das células;
6. Relacionar os aspectos nutricionais dos alimentos ao equilibrio bioquimico das células
e este & manutencdo da saude dos seres humanos.

Ementa:

Vida, matéria e energia. Teoria celular. Padrdes celulares. A célula observada ao microscépio
optico. Composicado quimica da célula. Envoltério e transportes celulares. Organizagdo do
citoplasma. Equilibrio bioquimico da célula. Processos metabdlicos de anabolismo,
catabolismo e energéticos celulares. Biologia e aspectos globais de salde.

Referéncias basicas:

JUNQUEIRA, L. C. U. Biologia celular e molecular. 8. ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2012.

AIBERTS, Bruce et al. Fundamentos da Biologia Celular. 3. ed. Porto Alegre: Artmed,
2011.

RETETETNCIAsS COITpIeTentares.

AMABIS, J.M.; MARTHO, G.R. Biologia. 2. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2004.

DE ROBERTIS, E. M. F. Biologia Celular e molecular. 14. ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2003.

POLIZELI, M. L. T. M. Manual préatico de biologia celular. 2. ed. Ribeirdo Preto: Holos,

PLANO DE DISCIPLINA

CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD

DISCIPLINA: INTRODUCAO A TECNOLOGIA DE SEMESTRE: 1°
ALIMENTOS

CARGA HORARIA TOTAL: 60

Objetivo geral

Conhecer os principios da tecnologia de alimentos, sua aplicacédo nas industrias e importancia
social.

Objetivos especificos
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1. Conhecer os fundamentos da tecnologia de alimentos;

2. Correlacionar as causas das alteragcdes com 0os métodos de conservacéo e
processamento dos alimentos;

3. Conhecer a aplicabilidade dos aditivos em alimentos de acordo com a legislacdo
vigente;

4. Distinguir os principais tipos de embalagens em alimentos.

Ementa:

Fundamentos da tecnologia de alimentos. Altera¢cdes em alimentos. Principios de
conservacao de alimentos. Uso de aditivos. Embalagem de alimentos.

Referéncias basicas

NESPOLO, C. R. Préatica em Tecnologia de Alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2015. (ndo
tem aqui)

AZEREDO, H. M. C. Fundamentos de estabilidade de alimentos . 2. Ed. Ver.

Brasilia, DF: EMBRAPA, 2012. 326 p.

OETTERER, M. Fundamentos de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole,
2006. 612 p.

SILVA, J. A. Topicos datecnologia de alimentos. Sao Paulo: Varela, 2000. 231 p.

Referéncias complementares

FELLOWS, P.J. Tecnologia de Processamento de Alimentos: principios e praticas. 2. Ed.
Porto Alegre: Artmed, 2006. 602 p.

PEREDA, J. A. O. Techologia de alimentos: Componentes dos alimentos e processos.

Vol. 1. Porto Alegre: Artmed, 2005. 294 p.

PEREDA, J. A. O. Techologia de alimentos: alimentos de origem animal. Vol. 2. Porto
Alegre: Artmed, 2005. 279 p.

BENDER, A. E. Dicionario de nutrigdo e tecnologia de alimentos. 4. Ed. Sdo Paulo: Roca,
19-7].

[BARI]SOSA, J. J. Introducédo atecnologia de alimentos. Rio de Janeiro: Kosmos, 1976. 118
p.

PLANO DE DISCIPLINA

CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD

; 3 Semestre: 1°
DISCIPLINA: INFORMATICA BASICA

CARGA HORARIA TOTAL: 40

Objetivo geral:

Conhecer os fundamentos da informatica e dos principais componentes de hardware e
software, visando operacionaliza¢éo dos principais sistemas operacionais, aplicativos e

Objetivos especificos:

1. Operar o servigo de correio eletrénico;
Identificar ameacas eletronicas e utilizar meios de prevencao;

Operar Softwares processadores de texto, planilhas eletrénicas e de apresentactes
eletrénicas.

4. Discutir a importancia das tecnologias da informacdo e comunica¢cdo como
ferramentas de incluséo ou exclusdo social.

Ementa:
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Internet e suas aplicacdes. Seguranca de computadores. Apresentacao eletronica. Editoracédo
eletrdnica. Planilha eletrbnica. Processamento de texto.

Referéncias basicas:

MANZANO, A. L. N. G. Estudo Dirigido de Microsoft Office Word 2007. Sao Paulo: Erica,
2007.

MANZANQ, A. L. N. G. Estudo Dirigido de Microsoft Office PowerPoint 2007. Sdo Paulo:
Erica, 2007.

Referéncias complementares:

MORIMOTO, C. E. Hardware II: Guia definitivo. Porto Alegre: Sul Editores, 2013.
OLIVEIRA, R. Informatica educativa: dos planos e discursos a sala de aula. 17. Ed.
Campinas: Papirus, 1997.

ANGELOTTI, E. S. Banco de dados. Sdo Paulo: Livro técnico, 2012. DD TUTORIAIS. Curso
Essencial de Inkscape, 2014.

Disponivel em:<https://www.youtube.com/playlist?list=

MICROSOFT. Func¢bes do Excel. Disponivel em: <https://support.office.com/pt-br/article
MININ, H. C. Apostila Word 2007, 2013. Disponivel em:
<https://drive.google.com/folderview?id=0B6MoFQITuRhJT3ZfS1VSUjk1ZDg> MININ, H. C.
Apostila Excel 2007, 2013. Disponivel

em:<https://drive.google.com/folderview?

PLANO DE DISCIPLINA

CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD

DISCIPLINA: PORTUGUES INSTRUMENTAL | Semestre: 1°

CARGA HORARIA TOTAL: 60

Objetivo geral:

Compreender a lingua como instrumento de comunicagéo e insergdo social e adequa-la as
diversas situagfes comunicativas, em especial a situa¢des profissionais e académicas.

Objetivos especificos:

1. Ler e analisar textos académicos, cientificos e outros, tendo em vista o
estabelecimento de relagfes textuais, contextuais e intertextuais;

2. Produzir textos: artigos cientificos, relatérios, esquemas, resumos e resenhas
informativas e criticas;

3. Reconhecer e adequar estruturas textuais que estejam em desacordo com a variedade
padrdo da lingua portuguesa, observando, entre outros aspectos, regras de sintaxe de
regéncia, concordancia, pontuacao, coesao e coeréncia e acordo ortogréfico vigente;

4. Discutir e refletir sobre a multiculturalidade.

Ementa:

Linguagem e comunicagdo. Funcdes da linguagem. Géneros e tipologias textuais. Coeréncia
e coesdo. Inteleccdo textual. Redacao cientifica. Textos técnicos e de instrucdo: pareceres,
relatorios, laudos, memorandos, oficios, e-mails. Pontuacao. Concordancias. Regéncias.

Referéncias basicas:
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BLIKSTEIN, I. Técnicas de comunicagdo escrita. 22. Ed. S&o Paulo: Atica, 2006.
FERREIRA, R. M. Correspondéncia comercial e oficial: com técnica de redacéo. 11. Ed.
Séao Paulo: Atica, 2006.

MEDEIROS, J. B. Correspondéncia: técnicas de comunicacao criativa. 20. Ed. Atlas, 2009.
MEDEIROS, J. B. Portugués Instrumental. 9. Ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

Referéncias complementares:

SEVERINO, A. J. Metodologia do trabalho cientifico. 23. Ed. Sao Paulo: Cortex, 2007.
GAVOARDI, E. A; FAVERO, A. A. Apresentacio de trabalhos cientificos: normas
orientacBes préticas. 4. Ed. Passo Fundo: Universidade de Passo Fundo, 2008.
MARCUSCHI, L. A. Producéo textual, analise de géneros e compreensdo. Sao Paulo:
Parébola Editorial, 2008.

PLANO DE DISCIPLINA
CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD

DISCIPLINA: MATEMATICA APLICADA Semestre: 1°

CARGA HORARIA TOTAL: 60

Objetivo geral:

Aplicar matematica nas solucdes de problemas na area de atuacao do técnico em alimentos.

Objetivos especificos:

1. Fornecer aos alunos os conhecimentos basicos de uso da planilha eletrbnica;
2. Reforcar os principais tépicos mateméticos com aplica¢do nas areas de ciéncia e
tecnologia de alimentos.

Ementa:

Converséo de unidade e medidas. Razédo e proporcdo. Regra de trés simples e composta.
Porcentagem. Equacao de 1° grau. Funcéo de 1° grau. Construcdo e analise de graficos.
NocOes basicas de estatistica (média). Sistema de equacao linear. No¢Bes basicas de

aR/fII%%r’e n(]jg Iéagl\lnr@a]lc% 0c écglg dggf.matagao de planilha, adigcéo, subtracéo, multiplicacéo,

Referéncias basicas:

FERREIRA, R. S. Matemética aplicada as ciéncias agrarias: andlise de dados e
modelos. Vigosa: UFV, 2008.

IEZZI, G. Fundamentos de matematica elementar: logaritmos. 10. ed. Sao Paulo: Atual,
2013.

LEVINE, D. M. et al. Estatistica: teoria e aplicagdes usando o Microsoft Excel em
portugués. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012.

BORBA, M. C. Informética e educagdo matematica. 4. ed. Belo Horizonte: Auténtica,
2010.

Referéncias complementares:

54

Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Alimentos Concomitante- Campus Jaru
Aprovado pela Resolugéo n° 29/CEPEX/IFRO/2018



o
@ INSTITUTO FEDERAL

Rondbnia

MINISTERIO DA EDUCAGCAO
Secretaria de Educac@o Profissional e Tecnoldgica

* Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Rondénia

)

FONSECA, J. S. Curso de estatistica. 6. ed. Sao Paulo: Atlas, 2011.

IBZZI, G. Fundamentos de matematica elementar: Conjuntos e func¢des. 10. ed. Sdo Paulo:
Atual, 2013.

I§ZZI, G. Fundamentos de matematica elementar: Sequencias, matrizes e sistemas. 10.
ed. Sao Paulo: Atual, 2013.

BRAGA, W. C. Informética elementar: Open Office 2.0. Rio de Janeiro: Alta Books, 2007.
ALCALDE, E.; GARCIA, M.; PENULAS, S. Informatica basica. Sao Paulo: Makron Books,
2004.

PLANO DE DISCIPLINA

CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD

DISCIPLINA: ETICA PROFISSIONAL E Semestre: 1°
CIDADANIA

CARGA HORARIA TOTAL: 40

Objetivo geral:

Propiciar ao aluno compreender, interpretar e discutir os acontecimentos sociais, politicos e
culturais a luz da ética e da cidadania no contexto contemporaneo do mundo ocidental.

Objetivos especificos:

1. Compreender conceitos de ética e cidadania, relacionados a funcdo sua
importancia enquanto disciplina;

2. Contextualizar a ética e a cidadania, e a evolucdo historica e filosofica e o
estabelecimento da diferenca entre ética e moral;

3. [Estabelecer a importancia e a origem da ética, com enfoque nas questdes
culturais, profissionais, além de permear as relagdes sociais e politicas no mundo
ocidental, e sua relacdo com diversidade cultural;

4. Abordar os desafios éticos relacionados na lideranca, responsabilidade social e
desafios profissionais, a luz do exercicio profissional e do cédigo de ética.

Ementa:

Etica e moral. Fundamentos de ética. A ética no pensamento ocidental. Capitalismo,
comeércio, industria e a ética do autointeresse. O mundo do trabalho, 0 empreséario, o
empregado e a sociedade. A ética empresarial e a profissional, a globalizacéo e o confronto
de culturas. Etica profissional em um mundo globalizado e responsabilidade social. A
atuacao profissional e os dilemas éticos. O exercicio da profisséo e o codigo de ética.

Referéncias basicas:

COSTA, Jurandir Freire. A ética e o espelho da cultura. Rio de Janeiro: Rocco, 1995.
KORTE, Gustavo. In[cia(;éo a ética. Sao Paulo: Ed. Juarez de Oliveira, 1999.
NOVAES, A. (org.). Etica. S&o Paulo: Cia. das Letras, 1994.

Referéncias complementares:
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BAUMAN, Zygmunt. Em busca da politica. Rio de Janeiro: Jorge Zahar Ed., 2000.
FAGUNDES, Mércia Botelho. Aprendendo valores éticos. Belo Horizonte, MG: Auténtica,
2000.

GUARESCHI, Pedrinho & BlZ, Osvaldo. Midia e Democracia. Porto Alegre: PG/OB, 2005.
OLIVEIRA, M. (Org.). Correntes fundamentais da ética contemporanea. Petrépolis, RJ:
\\Vozes, 2001.

SA, Anténio Lopes de. Etica profissional. Sdo Paulo: Atlas, 1998.

SEMESTRE Il

PLANO DE DISCIPLINA

CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD

DISCIPLINA: ORIENTACAO PARA PRATICA PROFISSIONAL E PESQUISA

CARGA HORARIA TOTAL: 40 |SEMESTRE: 20

Objetivo geral:

Conhecer e produzir relatérios técnicos e cientificos.

Objetivos especificos:

1. ldentificar os objetivos e as atribuices do Técnico em Alimentos no contexto
profissional e social,

2. Produzir atividades e relatérios utilizando as orientacdes técnicas e cientificas para
construcdo de textos dessa natureza;

3. Desenvolver estudos de vocacgéao regional a partir da realidade onde vivem;

Ementa:

Pesquisa cientifica. Redacao técnica e cientifica. Estrutura de projetos de pesquisa e de
extensdo. Elaboracdo de relatorios. Elaboracdo de artigos cientificos. Exposicdo de
resultados de pesquisa e de praticas profissionais. Concepcdo de estagio.
Operacionalizacéo do estagio.

Referéncias basicas:

LAKATOS, E. M. Fundamentos de Metodologia cientifica. 7. ed. Sdo Paulo: Atlas,
2010.

FURASTE, P. A. Normas técnicas para o trabalho cientifico. 15. ed. Porto Alegre: s.n.,
2014.

MEDEIROS, J. B. Redacdao cientifica: a pratica de fichamentos, resumos, resenhas. 11.
ed. Sao Paulo: Atlas, 2010.

Referéncias complementares:

INSTITUTO FEDERAL DE RONDONIA. Normas de relatério de Estagio. Campus Colorado
do Oeste. Colorado do Oeste, 2012.

BRASIL. LEI N° 11.788, DE 25 de setembro de 2008._Dispfe sobre o estagio de
estudantes. Brasilia, 1870 da Independéncia e 1200 da Republica. DOU de 26 de
setembro de 2008.

FEITOSA, V. C. Redacgao de textos cientificos. 9. ed. Campinas: Papirus, 2005.
KOCHE, J. C. Fundamentos de metodologia cientifica: teoria da ciéncia e iniciagdo a
pesquisa. 29. ed. Petropolis: Vozes, 2011.
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PLANO DE
DISCIPLINA

CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD

DISCIPLINA: TECNOLOGIA DE LEITE E Semestre: 2°
DERIVADOS

CARGA HORARIA TOTAL: 80

Objetivo geral:

Atuar no planejamento, monitoramento e avaliacdo da matéria-prima, processo
e desenvolvimento de produtos lacteos e derivados de leite.

Obijetivos especificos:

1. Selecionar matéria-prima de qualidade com boas condic¢des higiénico-sanitaria
para o processamento de leite e derivados;

2. Analisar a matéria-prima para controle de qualidade;

3. Planejar e executar as técnicas de processamento de creme, manteiga, queijo,
iogurte, bebida lactea, doce de leite;

4. Desenvolver produtos, reconhecendo a importancia do manejo adequado dos
residuos sem prejudicar o meio ambiente;

5. Conhecer as normas de instalacfes e os principais equipamentos utilizados na
producéo de alimentos.

Ementa:

Matéria prima. Pré-beneficiamento e beneficiamento do leite fluido. Processamento de
derivados. Instalacdes e equipamentos agroindustriais.

Referéncias basicas:

OETTERER, M. Fundamentos de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole,
2006. 612 p.

PEREDA, J. A. O. Tecnologia de alimentos: Alimentos de origem animal. Vol. 2. Porto
Alegre: Artmed, 2005. 279 p.

MARTINS, P. C. A cadeia produtiva do leite em 40 capitulos. 1. ed. Juiz de Fora:
Embrapa Gado de Leite, 2005. 204 p.

Referéncias complementares:

OLIVEIRA, A. J. Leite: obtencédo e qualidade do produto fluido e derivados . Piracicaba:
FEALQ, 1996. 80 p.

TRONCO, V. M. Manual para inspecdo da qualidade do leite. 4. ed. Santa Maria:
UFSM, 2010. 203 p.

BEHMER, M. L. A. Tecnologia do leite: leite, queijo, manteiga, caseina, iogurte, sorvetes
e instalagdes : producao, industrializacéo, andlise. 15. ed. S&do Paulo: Nobel, 1984. 320 p.
FRANCO, B. D. G.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. S&o Paulo: Atheneu,
2005. 182 p.

PEREDA, J. A. O. Tecnologia de alimentos: Componentes dos alimentos e processos.
Vol.1. Porto Alegre: Artmed, 2005. 294 p.

FONSECA, L. F. L. Leite: politicas e derivados . Tucuruvi: Quiron Livros, 2004. 181 p.
SILVA, C. A. B.; FERNANDES, A. R. Projetos de empreendimentos agroindustriais:
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produtos de origem animal. Vigosa: UFV, 2003. 308 p.

SILVA, N.; JUNQUEIRA\V.C.A,; SILVEIRA, N.F.A Manual de
métodos de andlise microbiolégica de alimentos.

Séo Paulo, SP: Varela, 2007. 536 p.

TRONCO, V. M. Aproveitamento do leite e elaborac&o de seus derivados na

PLANO DE DISCIPLINA
CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD

DISCIPLINA: MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS Semestre: 2°

CARGA HORARIA TOTAL: 80

Objetivo geral:

Reconhecer a importancia da microbiologia de alimentos e sua aplicagdo na producéo e
controle higiénico-sanitario dos produtos alimenticios.

Objetivos especificos:

Identificar os fatores que influenciam no desenvolvimento microbiano;
Caracterizar a microbiota natural e contaminante dos alimentos;

Conhecer os principais grupos de micro-organismos de interesse nos alimentos;
Aplicar a legislacéo vigente de padrao microbiol6gico em alimentos, garantindo a
saude dos consumidores;

5. Compreender e aplicar métodos de detec¢do e enumeracao de micro-organismos.

Ementa:

Fatores intrinsecos e extrinsecos que controlam o desenvolvimento microbiano nos
alimentos. Curva de crescimento microbiano. Caracterizagdo dos alimentos segundo sua
microbiota natural e contaminante. Fontes de contaminacao. Micro-organismos benéficos,
deteriorantes e patogénicos encontrados nos alimentos. Micro-organismos indicadores.

Referéncias basicas:

FRANCO, B. D. G. de M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. 2. Ed.
Séo Paulo: Atheneu, 1996. JAY, J. M. Microbiologia de alimentos. Porto
Alegre: Artmed, 2005.
SILVA, N.; JUNQUEIRA, V. C. A,; SILVEIRA, N. F. A. Manual de métodos de analise
microbiolégica de alimentos.
4. ed. Sao Paulo: Varela, 1997. 624 p.
FORSYTHE, S. J. Microbiologia da Seguranca Alimentar. 2 ed. Sdo Paulo: Artmed,
2002. 424 p.

Referéncias complementares:

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. |. S. Higiene e Vigilancia Sanitaria de
Alimentos. 4. Ed. Sao Paulo: Manole, 2011. 1088 p.

BLACK, J. G. Microbiologia: Fundamentos e perspectivas. 4. Ed. Rio de
Janeiro: Guanabara, 2002. BARBOSA, H. R.; TORRES, B. B.

Microbiologia Basica. 1. Ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2009.
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PLANO DE DISCIPLINA
CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD

DISCIPLINA: QUIMICA DE ALIMENTOS Semestre: 2°

CARGA HORARIA TOTAL: 80

Objetivo geral:

Entender os fundamentos da quimica, tendo em vista as estruturas e fungdes das
macromoléculas, principalmente as empregadas na ciéncia dos alimentos.

Objetivos especificos:

1. Compreender e correlacionar as propriedades fisicas e funcionais da agua nos
alimentos;
2. Conhecer os macro e micro nutrientes dos alimentos e suas transformacdes

Ementa:

Agua. Definigdo, estrutura, classificacdo, reages quimicas e propriedades funcionais de
biomoléculas, vitaminas, minerais e pigmentos.

Referéncias basicas:

FENNEMA, O. R. Quimica de los Alimentos. 2. ed. Zaragoza (Espafia): ACRIBIA, 2000.
1258 p. ARAUJO, J. M. A. Quimica de alimentos: teoria e pratica. 5. ed. atual. Vigosa:
UFV, 2012. 601 p.

RIBEIRO, E. P. Quimica de Alimentos. 2. ed. rev. Sdo Paulo: E. Blucher/Instituto Maua
de Tecnologia, 2007. 184 p.

Referéncias complementares:

LEHNINGER, A. L.; NELSON, D. L.; COX, M. M. Principios de Bioquimica. 4. ed. Sédo
Paulo: Sarvier, 2007. 1232 p.

SHIBAO, J. et al. Edulcorantes em Alimentos: aspectos quimicos, tecnoldgicos e
toxicoldgicos . Sédo Paulo: Phorte, 2009. 111 p.

BOBBIO, F. O. Introducé&o a Quimica de Alimentos. 2. ed. rev. S&o Paulo: Varela, 1995.
233 p. BOBBIO, F. O. Manual de laboratorio de Quimica de Alimentos. Sao Paulo:
Varela, 1995. 129 p.

COULTATE, T. P. Manual de Quimica y Bioguimica de los Alimentos 3. ed.
Zaragoza(Espafa): ACRIBIA, S. A., 2002. 446 p.

BOBBIO, P. A. Quimica do Processamento de Alimentos. 3. ed. rev. S&do Paulo:
Varela, 2001. 143 p.

MACEDO, G. A. et al. Bioquimica Experimental de Alimentos. Sdo Paulo: Varela,
2005. 187 p. CALIL, R. M. Aditivos nos Alimentos. Sao Paulo: RM, 1999. 139 p.
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PLANO DE DISCIPLINA
CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD

DISCIPLINA: ANALISE SENSORIAL Semestre: 2°

CARGA HORARIA TOTAL: 80

Objetivo geral:

Conhecer os métodos de avaliagao, aplicacdo e interpretacdo da andlise sensorial,
assim como o papel dos sentidos na avaliacdo dos alimentos.

Objetivos especificos:

Entender a aplicabilidade da analise sensorial na industria de alimentos;
Correlacionar os 6rgaos dos sentidos e a percepg¢éo dos alimentos;
Conhecer os fatores que influenciam na avaliagéo sensorial;

Identificar e formar equipes especificas de analisesensorial;

Planejar e executar testes sensoriais;

Interpretar e demonstrar os resultados da andlise sensorial.

SRk w =

Ementa:

Importancia da analise sensorial para industria de alimentos. Os 6érgados do sentido e a
percepcdo sensorial. Fatores que influenciam a avaliacdo sensorial e condicbes dos
testes sensoriais. Laboratério de analise sensorial. Painel sensorial: recrutamento,
selecdo e treinamento. Métodos de andlise sensorial: discriminativos, afetivos e

Referéncias basicas:

ALMEIDA, T. C. A. et al. Avancos em anédlise sensorial. Sdo Paulo: Varela, 1999.
DUTCOSKY, S. D. Anédlise sensorial de alimentos. Curitiba: Champagnat, 1996.
TEIXEIRA, E. et al. Analise sensorial de alimentos. Floriandpolis: UFSC, 1987.

Referéncias complementares:

CHAVES, J. B. P. Métodos de diferenca em avaliacdo sensorial de alimentos e
bebidas. 3. ed. Vigosa: Ed. UFV.2005, 91 p.

MINIM, V. P. R. Andlise sensorial: estudo com consumidores. Vigcosa: UFV, 2006. 225.
MORALES-ANZALDUA, A. La evaluacion sensorial de los alimentos em lateoriay la
pratica. Zaragoza: Acribia, 1984.

FARIA, E. V.; YOTSUYANAGI, K. Técnicas de Andlise Sensorial. 1. ed. Campinas,
Ital/Lafise, 2002.
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PLANO DE DISCIPLINA

CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD

DISCIPLINA: HIGIENE E CONTROLE DE QUALIDADE | Semestre: 2°
NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS

CARGA HORARIA TOTAL: 80

Objetivo geral:

Aplicar adequadamente os processos de higienizacéo e controle de qualidade na
producéo de alimentos.

Objetivos especificos:

1. Aplicar as principais medidas higiénico-sanitarias necessérias a produgéo de
alimentos de acordo com as legislacdes vigentes;

2. Participar do processo de implantacdo e manutengéo de sistemas e normas de
qualidade de acordo com as normas vigentes;

3. Executar os procedimentos de autocontrole de umaindustria.

Ementa:

Fundamentos de higiene, limpeza e sanitizacdo na agroindustria. Tratamento e qualidade da
agua.

Higienizac&o na industria de alimentos. Agentes detergentes e sanificantes: principais tipos
e aplicabilidade para diferentes superficies e residuos. Avaliacdo do procedimento de
higienizacdo. Definicdo e evolucéo do controle de qualidade. Sistemas de qualidade para
alimentos: Padrdes de Identidade e Qualidade (PIQ), Boas Préticas de Fabricagédo (BPF),
Procedimento Operacional Padréo (POP), Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
(APPCC). Normas nacionais e internacionais de garantia de qualidade. Programas de Auto
Referéncias basicas:

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranca alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2005.
SILVA JUNIOR, E. A. da. Manual de controle higiénico-sanitario em servigos de
alimentacdo. Sao Paulo: Varela, 2005.

RIEDEL, G. Controle sanitario dos alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 2005

Referéncias complementares:

M ADEIRA, Marcia. Alimentos conforme a lei. Sdo Paulo: Manole, 2002.
GERMANO, P. M. L. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos. Sao

Paulo: Liv. Varela, 2003. JAY, J. M. Microbiologia de alimentos. Porto

Alegre: Artmed, 2005.

VASCONCELOQOS, M. I. L. Alimentando sua saude. Sao Paulo: Varela, 2006
FIGUEIREDO, R. M. DVAs guia préatico para evitar dvas: doencas veiculadas por
alimentos. 2 ed. Sdo Paulo: R. M. Figueiredo, 2002.
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PLANO DE DISCIPLINA

CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD
DISCIPLINA: SAUDE E SEGURANCA NO TRABALHO | Semestre: 2°
CARGA HORARIA TOTAL: 40

Objetivo geral:
Conhecer as medidas que devem ser tomadas para evitar condi¢cdes e atos inseguros e
contribuir no desenvolvimento de uma cultura prevencionista no ambiente de trabalho.

Objetivos

1. Desenvolver de uma percepcao critica e sistémica quanto as questdes de Saude e
Seguranca no Trabalho;

Identificar e sobre prevencéo de riscos de acidentes e doencas profissionais;
Contextualizar os direitos humanos na seguranca do trabalho.

Ementa:
Introducéo a seguranca do trabalho; acidentes do trabalho e doencas profissionais. Riscos
ambientais. Residuos Industriais, CIPA, PCMSO, PPRA. Prote¢éo individual e coletiva.
Sinalizacdo de seguranca. Protecéo contra incéndios e explosdes. Legislacdo e normas

regulamentadoras. Referéncias

BARBOSA FILHO, A. N. Seguranca do trabalho & gestdo ambiental. 3. ed. S&o Paulo:
Atlas, 2010.

CARDELLA, B. Seguranca no trabalho e prevencéo de acidentes: uma abordagem
holistica: seguranga integrada a missédo organizacional com produtividade, qualidade,
preservacdo ambiental e desenvolvimento de pessoas. S&o Paulo: Atlas, 2011.

SALIBA, T. M.; PAGANO, S. C. R. S. Legislagdo de seguranca, acidente do trabalho e
saude do trabalhador. 7. ed. Sdo Paulo: LTR, 2010.

Referéncias
BARBOSA, A. A. R. Seguranca do trabalho. Curitiba: Editora do Livro Técnico, 2011.
CAMPOS, A. CIPA - Comisséo Interna de Prevencéo de Acidentes: uma nova
abordagem. 19. ed. Sao Paulo: SENAC, 2012.
SEGURANCA e medicina do trabalho. 70. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2012.
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SEMESTRE Il

PLANO DE
DISCIPLINA

CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO
MEDIO EaD

DISCIPLINA: GESTAO ORGANIZACIONAL E EMPREENDEDORISMO | Semestre: 3°
CARGA HORARIA TOTAL: 80

Objetivo geral:
Conhecer as caracteristicas empreendedoras, possibilitando a identificacdo de oportunidades,
bem como a criacao e gestédo de negocios, objetivando o desenvolvimento sustentavel.

Objetivos especificos:
1. Conhecer e desenvolver o perfil empreendedor;
2. Aprender a identificacdo de oportunidades do mercado, principalmente na area
Alimentar. Incentivar a criatividade e inovacao;
3. Possibilitar a compreenséo de técnicas da administracdo para uma boa gestéo do
negécio. Elaborar o plano de negécios;
4. Incentivar a pratica empreendedora que possibilitara um maior desenvolvimento

regional, T : : :
5. Discutir importancia da inclusdo social no ambiente empresarial.
Ementa:

O processo empreendedor. Empreendedores independentes. Empreendedorismo interno.
Oportunidades no setor de Alimentos. Plano de negdcios. Planejamento estratégico, tatico e
operacional. A busca de financiamento. A assessoria para o negocio. Questdes legais de
constituicdo de empresas. Recomendacdes ao empreendedor. Gestdo do ambiente
organizacional do trabalho. No¢des de gestdo de pessoas. Cooperativismo e associativismo.

NeroRs ARl A

ARAUJO FILHO, G. F. Empreendedorismo criaiivo: a nova dimensao da empregabilidade.
Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 2007.

FARAH, O. E.; CAVALCANTI, M.; MARCONDES, L. P. Empreendedorismo estratégico:
criacdo e gestdo de pequenas empresas. Sado Paulo: Cengage Learning, 2008.
CHIAVENATO, Idalberto. Teoria Geral da Administragcdo. Vol. Il. 6. ed. rev. Rio de Janeiro:
Referéncias complementares:

CHIAVENATO, I. Gestao de Pessoas. 3. ed. rev. Rio de Janeiro: Elsevier, 2010.
DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo: transformando ideias em negdcios. 3. ed. rev.
Rio de Janeiro: Elsevier, 2008. DOLABELA, F. O segredo de Luisa. 30. ed. Sdo Paulo:
Cultura, 2008.

BERNARDEZ, G. Marketing para pequenas empresas: dicas para a sobrevivéncia e
crescimento do seu negdcio. Blumenau: SEBRAE, 2005.

SOBRAL, F.; PECI, A. Administragao: teoria e pratica no contexto brasileiro. Sdo Paulo:
Pearson Prentice Hall, 2008. RIOS, G. S. L. O que € cooperativismo. Sdo Paulo:
Brasiliense, 1987.
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PLANO DE DISCIPLINA
CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD

DISCIPLINA: TECNOLOGIA DE CARNES E Semestre: 3°

CARGA HORARIA TOTAL: 80

Objetivo geral:

Atuar no planejamento, monitoramento e avaliacdo das etapas de obtenc¢éo de carnes,
pescado e seus derivados.

Objetivos especificos:

1. Reconhecer a importancia da industria de carnes e pescado no cendrio
econdmico nacional e regional e o espaco ocupado pelo Técnico em Alimentos
nesse contexto;

2. Executar de forma adequada o abate, qualificacdo de carcacas, refrigeracéo e
congelamento;

3. Correlacionar a estrutura muscular, transformacdes post-mortem e qualidade da
carne e do pescado;

4. Planejar e executar as técnicas de processamento de carnes e pescados
(maturados, curados, defumados, embutidos, emulsionados, enlatados e
reestruturados);

5. Aplicar técnicas de manejo adequado de residuos e subprodutos tendo em vista
as guestdes socigambientais; _ . o

6. Aplicar a legislacao e auxiliar nos processos de inspe¢do da industria de carnes e

Ementa:

Conceitos e mercado brasileiro. Carnes: Matéria prima; Abate (condi¢Bes pré-abate; abate
humanitario); Ciéncia da carne; Refrigeracdo e congelamento; Processamento de
derivados; Residuos e subprodutos; Legislacdo e inspecéo; Instalacdes e equipamentos.
Pescado: Estrutura; Composicdo; Obtencdo; Selecdo e Conservacgdo; Alteracdes post-
mortem; Processamento de derivados; Residuos e subprodutos; Legislacéo e inspec¢ao;

Referéncias basicas:

PARDI, M. C.; SANTOS, I. F.; SOUZA, E. R.; PARDI, H. S. Ciéncia, Higiene e
Tecnologia da Carne. Vol. Il. Rio de Janeiro: Universidade Federal Fluminense,1994.
110 p.

TERRA, N. N. Apontamentos sobre Tecnologia de Carnes. Séo Leopoldo: UNISINO,

Referéncias complementares:

CHURCH, P. N.; WOOD, J. M. The manual of manufacturing meat quality. New York:

Chapmané& Hall, 1992.

PRANDL, O. Tecnologia e higiene de la carne. Zaragoza: Acribia, 1994. 854 p.

ORDONEZ, J. A. et al. Tecnologia de Alimentos: alimentos de origem animal. Vol. 2.
Porto Alegre: ARTMED, 2005. )

ASSOCIACAO BRASILEIRA DAS INDUSTRIAS EXPORTADORAS DE CARNES

INDUSTRIALIZADAS. Catélogo

brasileiro de cortes bovinos. Porto Alegre: Associa¢ao Brasileira das Industrias

Exportadoras de Carnes Industrializadas, 2006.

PRATA L F.; FUKUDA, T. R. Fundamentos de Higiene e Inspecado de Carnes. UNESP.

Jaboticabal, FUNEP. 2001.
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PLANO DE DISCIPLINA
CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD

DISCIPLINA: TECNOLOGIA DE AMILACEOS, OVOS E MEL

CARGA HORARIA TOTAL: 80

Objetivo geral:

Atuar no planejamento, monitoramento e avaliacdo da matéria-prima, processo e
desenvolvimento de produtos amilaceos, ovos e mel.

Objetivos especificos:

1. Atuar na obtencéo e beneficiamento das matérias-sprimas;

2. Aplicar as técnicas de processamento de ovos e mel de acordo com a legislagcédo
vigente;

3. Diferenciar estrutura e composi¢ao quimica dos amilaceos e aplicar técnicas de
processamento de farinhas, massas, paes, bolos e biscoitos considerando a
legislacao vigente;

Compreender sobre as instala¢des e equipamentos necessarios para produgao

Ementa:

Produtos apicolas: matéria prima; beneficiamento; legislagéo; instalagdes e equipamentos.
Ovos: matéria prima; processamento; legislacao; instalacdes e equipamentos. Produtos
amilaceos: definicbes, estrutura e composi¢ao quimica; matéria prima;. Farinhas; massas;
tecnologia de panificacdo; legislacdo; instalagfes e equipamentos.

Referéncias basicas:

COUTO, L. A. Apicultura: manejo e produtos. 3. Ed. Jaboticabal: FUNEP. 2008. 191p.
OGAWA, M.; MAIA, E. Manual de Pesca: C & T do Pescado. Vol. 1. Sdo Paulo: Varela,
1999. 430 p.

GERMANO P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e Vigilancia Sanitaria
de Alimentos. 3. Ed. Barueri: Manole, 2008.

Referéncias complementares:

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Rio de Janeiro: Atheneu. 1989. 692p.
MARCHINI, L. C.; SODRE, G. da S.; MORETI, A. C. C. C. Mel brasileiro: composicéo e
normas. Ribeirdo Preto: A.S.P., 2004. 111 p.

JAY, J. M. Microbiologia de Alimentos. 6. Ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. 711 p.
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PLANO DE DISCIPLINA
CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD
DISCIPLINA: INOVACAO TECNOLOGICA EM Semestre: 3°
CARGA HORARIA TOTAL: 80

Objetivo geral:

Aplicar os conceitos de pesquisa e inovagao tecnolédgica para o desenvolvimento de

Objetivos especificos:

1. Atuar na pesquisa e desenvolvimento de novos produtos, considerando suas
caracteristicas, formulagéo, processos, embalagem, vida de prateleira e custos;

2. Realizar analises fisico-quimicas e microbiolégicas do produto, bem como
pesquisa mercadolbgica e sensorial frente aos consumidores;

3. Conhecer processos emergentes para a producgéo de alimentos e suas influéncias
na conservacao das diferentes matérias primas alimenticias;

4. Conhecer as principais estratégias de marketing, processos basicos de registro e
legislagdo pertinente da area, defini¢cdo e tipos de patentes e marcas;

5. Desenvolver um novo produto alimenticio.

Ementa:

Etapas de desenvolvimento de novos produtos. Estudos e pesquisas de mercado.
Marketing. Novas tendéncias. Marcas e patentes. Legislagdo e registros nos orgéos
competentes.

Referéncias basicas:

AQUARONE, E. et al. Biotecnhologia Industrial: Biotecnologia na Producédo de
Alimentos. Vol. 4. 52 Reimpressao. Séo Paulo: Edgard Blucher, 2013.

GAVA, A. J.; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos — Principios e
Aplicagbes. S&o Paulo: Nobel, 2008.

MEIRELES, M. A. A.; PEREIRA C.G. Engenharia de Alimentos. Vol. 6. Sdo Paulo:
Atheneu, 2013.

PROENSA, R. P. C. Inovacao tecnoldgica na producado de alimentacdo coletiva. 3.
ed. S&o Paulo: Insulare, 2009. GERMANO, P. M. L., GERMANO, M. I. S. Sistema de
Gestéo — Qualidade e Seguranca dos Alimentos. Barueri: Manole, 2013.

Referéncias complementares:

KOPBLITZ, M. G. B. Matérias-primas Alimenticias - Composi¢ado e Controle de
gualidade. Rio de Janeiro : Guanabara Koogan, 2011.

OETTERER, M. REGITANO-d’ARCE, M. A. B., SPOTO, M. H. F. Fundamentos de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2006.

GERMANO, P. M. L., GERMANO, M. I. S. Higiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos.
4. ed. Barueri: Manole,
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PLANO DE DISCIPLINA
CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO
DISCIPLINA: ANALISE FiSICO-QUIMICA DE Semestre: 3°
ALIMENTOS

CARGA HORARIA TOTAL: 80

Objetivo geral:

Realizar de maneira adequada as principais andlises fisico-quimicas de alimentos.

Objetivos especificos:

1. Empregar as normas de seguranca de laboratorio.
. Distinguir os diversos materiais e equipamentos utilizados em laboratério.
3. Conhecer os conceitos de preciséo, exatidao, limite de deteccao e eficiéncia de
métodos analiticos.
4. Aplicar adequadamente técnicas de amostragem e preparo de amostras.
5. Realizar as principais analises fisico-quimicas de alimentos.

Ementa:

Normas de seguranga de laboratério. Materiais de laboratério. Sistema de garantia de
gualidade em laboratérios de analise de alimentos. Amostragem e preparo da amostra.
Métodos de andlises fisico-quimicas de alimentos.

Referéncias basicas:

CECCHI, H. M. Fundamentos tedéricos e praticos em analise de alimentos. 2. ed.
Campinas: Editora UNICAMP, 2003. 207p.

GOMES, J. C. Andlises fisico-quimicas de alimentos. Vigosa: Ed. UFV, 2011. 303p.
SILVA, D. J. Anélise de alimentos: métodos quimicos e biolégicos. 3. ed. Vigosa: UFV,

2009. 235p.
Referéncias complementares:

BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Manual de Laborat6rio de Quimica de Alimentos. Sao
Paulo: Varela, 2003. 136 p.

GONCALVES, E. C. B. A. Analise de Alimentos: Uma visao quimica da nutricdo. 3. ed. Sao
Paulo: Livraria Varela, 2012. 324 p.

SOARES, L. V. Curso béasico de instrumentacdo para analistas de

alimentos e farmacos. Sao Paulo: Manole, 2006. 337 p.

CAMPOS, F. P. Métodos de analise de alimentos. Piracicaba: FEALQ, 2004. 135 p.
INSTITUTO ADOLFO LUTZ (Sao Paulo). Métodos fisico-quimicos para andlise de
alimentos. IV edicdo, 12 Edicdo Digital -- Sdo Paulo: Instituto Adolfo Lutz, 2008. 1020 p.
MACEDO, J. A. B. Métodos laboratoriais de andalises fisico-quimicas e
microbiolégicas. 2 ed. rev. Belo Horizonte: Macédo, 2003. 450 p.

CARVALHO, H. H.; JONG, E. V. Alimentos: métodos fisicos e quimicos de andlise . Rio
Grande do Sul, RS: Editora da UFRGS, 2002. 180 p.

MACEDO, G. A. et al. Bioquimica experimental de alimentos. S&o Paulo: Varela, 2005. 187

P.
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PLANO DE DISCIPLINA
CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD

DISCIPLINA: TECNOLOGIA DE GELADOS Semestre: 3°

CARGA HORARIA TOTAL: 40

Objetivo geral:

Atuar no planejamento, monitoramento e avaliacdo de ingredientes, processo e
desenvolvimento de gelados comestiveis.

Objetivos especificos:

1. Identificar os principais tipos de gelados comestiveis de acordo com a legislacao
especifica;

2. Utilizar os principais ingredientes empregados na industria de gelados
comestiveis;

3. Planejar e executar as técnicas de processamento de gelados comestiveis;

4. Conhecer os principios do congelamento e sua influéncia na qualidade do produto

Ementa:

Conceitos e classificacao. Legislacdo. Ingredientes. Céalculo do preparado. Processamento
de Sorvete, picolés e outros gelados comestiveis. Congelamento.

Referéncias basicas:

PEREDA, J. A. O. Techologia de alimentos: Alimentos de origem animal. Vol. 2. Porto Alegre:
Artmed, 2005. 279p.

MOSQUIM, M. C. A. Fabricando sorvete com qualidade. Sao Paulo: Fontes Comunicacéo,
1999.

OLIVEIRA, A. J.; CARUSO, J. G. B. Leite: obtencéo e qualidade do produto fluido e derivados.
Piracicaba: FEALQ, 1996.

Referéncias complementares:

CARVALHO, E. P. Principios e métodos de conservacdo de alimentos de origem animal.
Lavras: UFLA/FAEPE, 2000. 100 p.

SOLER, M. P. Sorvetes. Campinas: ITAL/CIAL, 2001. 68p. (Especial:1).

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento. Portaria n.° 379, de 26 de abril de
1999. Diario Oficial da Unido. Brasilia, abr. de 1999

BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento. Secretaria de Defesa Agropecuaria.
Departamento de Inspecao de Produtos de Origem Animal. Portaria 354, de 4/9/1997.

OLIVEIRA, A. J.; CARUSO, J. G. B. Leite: obtencdo e qualidade do produto fluido e derivados.
Piracicaba: FEALQ, 1996.
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PLANO DE
DISCIPLINA
CURSO TECNICO EM ALIMENTOS CONCOMITANTE AO ENSINO MEDIO EaD
DISCIPLINA: GESTAO AMBIENTAL EM INDUSTRIA DE Semestre: 3°
ALIMENTOS

CARGA HORARIA TOTAL: 40

Objetivo geral:

Auxiliar nos processos de gerenciamento da agua, dos residuos sélidos e efluentes na

Objetivos especificos:

1. Conhecer os impactos e 0s aspectos legais relacionados ao tratamento e
disposigédo final de residuos e 4guas residuarias da industria de alimentos;
2. ldentificar as etapas de tratamento dos residuos sélidos, efluentes e
de aproveitamento da agua.

Ementa:

Legislagdo ambiental sobre residuos solidos e efluentes industriais. A¢do poluidora de
residuos sélidos e efluentes liquidos. Gerenciamento de residuos sélidos na industria
de alimentos. Economia de 4gua e seu uso na industria. Metodologias de tratamento de
efluentes.

Referéncias basicas:

NUVOLARI, A. et al. Esgoto Sanitario. 2. ed. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 2011.
SPADOTTO, C. A.; RIBEIRO, W. C. Gestao de residuos na agricultura e
agroindustria. Botucatu: FEPAF, 2006. VON SPERLING, M. Introducéao a
qualidade de agua e tratamento de esgotos. 4. ed. Belo Horizonte: UFMG, 2014.

Referéncias complementares:

GOMES, M. S. M. (coord.). Lixo e cidadania: guia de acdes e programas para a
gestado de residuos sélidos. Brasilia: Ministério das Cidades, 2005.

IPT. Lixo municipal: Manual de gerenciamento integrado. S&o Paulo: Instituto de
Pesquisas Tecnoldgicas: CEMPRE, 1995.

MONTEIRO, J. H. P. et al. Manual de Gerenciamento Integrado de Residuos
Soélidos. Rio de Janeiro: IBAM, 2001. VON SPERLING, M. Lagoas de estabilizagéo.
Belo Horizonte: UFMG, 1996.

VON SPERLING, M. Principios basicos do tratamento de esgotos. Belo Horizonte:
UFMG, 1996.
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Conforme se observa neste PPC, o curso Técnico em Alimentos
Concomitante ao Ensino Médio EaD (MEDIOTEC), pela natureza do curso na forma
de desenvolver as atividades inerentes ao curso, sendo 80% da carga horaria das
disciplinas trabalhadas via Educacdo a Distancia, através do Ambiente Virtual de
Aprendizagem e 20% na forma presencial, conforme disposto no Art. n°. 33 da
Resolucdo CNE N° 6, de 20 de setembro de 2012.

Os discentes do Curso Técnico em Alimentos Concomitante (EaD)
estudam em duas escolas: No periodo vespertino, desenvolvem suas atividades
académicas na escola regular do Ensino Médio e, no contraturno, estudam no IFRO —
Campus Jaru, onde participam das atividades de ensino voltadas para a formagao
técnica na area de sua formacdo. Além disso, € um publico jovem que esta na faixa
etaria dos 15 a 19 anos de idade, o que requer um trabalho motivacional constante
para que ndo se sintam desestimulados do curso em fungdo da particularidade da

metodologia de ensino adotada para essa modalidade de curso.

Sabe-se que 0 acréscimo de carga horaria de estudo e de atividades
académicas, os conflitos da idade e as condicbes econdmicas e sociais podem ser
fatores contribuintes para a evasdo desses alunos. Razao pela qual, € imprescindivel
oferecer ao educando um acompanhamento psicopedagdgico, com vistas a estimular

sua permanéncia e éxito na formacéao técnica.

Desse modo, o Campus tem como metodologia prioritaria o
acompanhamento e suporte psicopedagdgicos diferenciados, como, por exemplo,
apoio aos estudos individuais e coletivos, com a finalidade de manter um
acompanhamento continuo aos discentes, observando as possiveis dificuldades
apresentadas por eles, identificando as necessidades individuais e, ao mesmo tempo,
auxiliando os docentes para um trabalho dinamico, efetivo, com metodologias de
ensino voltadas para a modalidade ofertada, dentre elas, podemos citar: reforgo
escolar presencial, nivelamento, visitas técnicas, orientacdo aos discentes quanto a
resolucdo das atividades para sanar possiveis duavidas no tocante as atividades
realizadas através do Ambiente Virtual de Aprendizagem, aulas praticas em

laboratorio de Ciéncias Biolégicas da FIMCA UNICENTRO - instituicdo privada que
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tem cedido laboratério para algumas atividades praticas.

Todo o processo de ensino é mediado pelo professor da disciplina com o
apoio da equipe de apoio psicopedagogico do Campus. Assim sendo, os professores
lancam no AVA os conteudos tedricos e atividades, conforme plano de ensino da
disciplina aprovado pela Coordenacdo de Curso e Direcdo de Ensino. O professor
acompanha o discente no sentido de verificar 0 acesso aos contetdos e a resolucéo
das atividades postadas. No tocante as aulas presenciais, ha também a exposicéo de
conteudos e atividades realizadas em grupo para favorecer a interacdo e integracao

de alunos x alunos x professor x equipe multidisciplinar.

Por ser assim, os professores foram/sé&o orientados e incentivados a
realizar semindrios, oficinas, desenvolver atividades praticas, aulas praticas em
laboratorio (parceria), com o objetivo de envolver efetivamente os discentes nas
atividades propostas. Outra pratica muito comum nas disciplinas da area técnica sao
as palestras que serao realizadas no decorrer do curso. O professor e a Coordenacgao
do Curso fazem os planejamentos das palestras, observando os temas necessarios

para dar um enfoque diferenciado das aulas do cotidiano.

Apés a demanda definida, a Coordenacédo de Pesquisa e Extensdo do
Campus e Direcao de Ensino trabalham em conjunto para conseguir os palestrantes
nas areas solicitadas e tomam as devidas providéncias para que as palestras sejam
realizadas. Assim, utilizando-se de metodologias participativas e integradoras, tais
como trabalhos em grupos, aulas dialogadas, seminarios, oficinas, palestras, entre
outras, teremos um curso pautado na formacédo de um profissional cidaddo atuante
no meio em que estiver inserido. As metodologias propostas visam ao rigor, a solidez
e a integracdo dos conhecimentos tedricos e praticos, voltados para a formacdo do
profissional e do cidaddo. O objetivo € levar os alunos a aprender a aprender que
engloba aprender a ser, aprender a fazer, aprender a viver juntos e aprender a
conhecer, garantindo a formacéo de profissionais com autonomia e discernimento
para assegurar a integralidade da atencdo e a qualidade e humanizacdo do

atendimento prestado ao individuo e a coletividade.

Essa visdo da educacao que tem por objetivo despertar a consciéncia do

ser humano e sua relagdo com o mundo que o cerceia, € contemplada por intermédio
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das metodologias que favorecam n&o apenas o saber, mas o saber pensar e 0
intervir.

Portanto, o fazer pedagogico no Curso Técnico em Alimentos
Concomitante ao Ensino Médio EaD - MEDIOTEC, a equipe multidisciplinar
juntamente com os professores dao énfase na formacdo de discentes com
competéncias, habilidades e valores pessoais e profissionais privilegiando os valores
éticos e ndo o enfoque puramente conteudista.

Por essa razao, faz-se necessario que as estratégias de ensino sejam as
mais diversificadas possiveis, sendo que o planejamento académico deve assegurar,
em termos de carga horaria e de planos de estudos, o envolvimento do aluno em
atividades individuais e em equipe, que incluam, entre outros:

v' Aulas expositivas/dialogadas (explicacdo,demonstracgéo, ilustracéo,
exemplificacdo);

v' Leitura e discusséo de textos;

v' Estudos e trabalho em grupo (atividades desenvolvidas em conjunto, por

equipes de alunos, sob a orientacdo dos professores, assegurando a

cooperacao dos participantes entre si e na solucao das tarefas);

v' Exercicios de interpretacao de textos;

v' Dinamicas de grupo;

v' Seminarios tematicos;

v Debates de tematicas de interesse na area de formacao e/ou de temas
transversais;

v' Elaboracao e execucao de projeto de pesquisa de campo, sob a
orientacado do professor;

v' Pesquisa teérica/bibliografica;

v/ Visitas técnicas em instituicbes conveniadas publicas ou privadas;

v' Estudos de caso;

v' Projetos culturais e artisticos;

v’ Palestras;

v' Visitas técnicas;

v' Aulas praticas em laboratério. (espaco cedido por empresa privada local),

enquanto os laboratérios do campus estdo em construcao.
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A integracao entre disciplinas/conteddos ministrados sera promovida por
meio de trabalhos em equipe; visitas técnicas visando o conhecimento de processos
produtivos; atividades de campo para observacdo do ambiente de trabalho;
desenvolvimento de seminarios integradores em cada semestre do curso, nos quais
serdo abordados temas relacionados aos conteudos das disciplinas trabalhadas no
decorrer do semestre letivo. Para a realizagdo desses trabalhos — seminarios
integradores, visitas técnicas, trabalhos em equipe, atividades em campo ou outra
atividade similar, os professores de diferentes disciplinas atuardo em conjunto para
dar a devida orientacdo e acompanhamento aos alunos em todo o0 processo, assim
como a equipe multidisciplinar/Coordenador de Curso também dardo o0 apoio

pedagogico necessario para a concretizacao das acoes.

1.7.1 Tecnologias Assistivas

As Tecnologias Assistivas (TA) apesar de ainda ser um termo novo,
serve para identificar todo o arsenal de Recursos e Servicos que contribuem para
proporcionar ou ampliar habilidades funcionais de pessoas com deficiéncia e
consequentemente promover vida Independente e Incluséo.

Entre os recursos necessarios e individualizados, a Tecnologia Assistiva
esta presente em situacdes onde haja necessidade de: comunicacdo alternativa e
ampliada; adaptacGes de acesso ao computador; equipamentos de auxilio para visao
e audicdo; controle do meio ambiente (adaptacbes como controles remotos para
acender e apagar luzes, por exemplo); adaptacdo de jogos e brincadeiras;
adaptacbdes da postura sentada; mobilidade alternativa; além de préteses e a
integracdo dessa tecnologia nos diferentes ambientes como a casa, a escola, a

comunidade e o local de trabalho.

No processo de inclusédo de discente com deficiéncia, deve-se observar
e providenciar:
. Adaptacbes ambientais como rampas, barras nos corredores,
banheiros e sala de aula, tipo de piso, sinalizacdo dos ambientes, iluminacdo e
posicionamento da dentro da sala de aula considerando sua possibilidade visual,
alertas (sinais) de comunicag&o sonoros e visuais.
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. Adaptacéo postural do aluno na sala de aula com a adequacao
da sua cadeira de rodas ou carteira escolar e adequagfes posturais nas atividades
das aulas complementares ou de lazer.

. A garantia do processo de ensino-aprendizagem com a
confeccdo ou indicacdo de recursos como planos inclinados; antiderrapantes; lapis
adaptados, orteses (dispositivo ortopédico de uso externo, usado para alinhar, prevenir
ou corrigir deformidades e melhorar as funcdes de partes moveis de corpo); pautas
ampliadas; cadernos quadriculados; letras emborrachadas; textos ampliados;
maquina de escrever ou computador; material didatico em Braille ou gravado em voz ;
maquina que reproduz mapas em alto relevo ( mapas tateis) para o ensino da geografia; abaco
(ou soroban) para o ensino da matematica; reglete, tipo de régua para escrever em braile;
puncdo, lapis ou caneta da pessoa cega, usado com a reglete; maquina braile; lupas; lentes
de aumento e réguas de leitura; suporte com ilustragdes; programas de computador leitores
de tela, livro falado, gravado ou digitalizado etc.

. O recurso alternativo para a comunicacao oral com a utilizacao
de pranchas de comunica¢édo ou comunicadores, e

. A independéncia nas atividades de vida diaria e de vida prética
com adaptacGes simples como argolas para auxiliar a abertura da merendeira ou
mochila, copos e talheres adaptados para o lanche, etiquetas em braile em prateleiras
e equipamentos.

A informatica tem se mostrado um recurso de ajuda poderoso. Os livros
digitais, os leitores de tela, teclados virtuais e simuladores diversos estdo disponiveis
facilitando a vida dos alunos com deficiéncia e atingindo um publico cada vez mais
diverso e numeroso. Dessa forma, o IFRO — Campus Jaru trabalha/planeja utilizar

desses recursos para viabilizar o acesso, permanéncia e éxito dos seus alunos.

1.7.2. Concepcdao do Curso e Abordagens Pedagodgicas

Em consonancia com a Resolucdo CNE/CEB n° 6/2012, que define as
Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacdo Profissional Técnica de Nivel
Médio, especialmente o art. 6°, a proposta metodoldgica deve primar pela articulagéo
entre a formacé&o geral e a preparacéo para o exercicio das profissdes técnicas, visando

aformacao integral do estudante.
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Ao abordar a dimenséo curricular e metodolégica dos cursos ofertados
na modalidade de Educacdo a Distancia, Pretti (2010, p.136) indaga sobre a
constituicdo curricular da EaD: “Qual o caminho a ser escolhido para que sua
compreensao do mundo e a dire¢édo das praticas pedagdgicas deem sentido ao seu ato
educativo, ao projeto no qual esta inserido e que auxiliem sua transformagao?”. Ele
propde que a constituicdo curricular privilegie as experiéncias, ou seja, que a
realidade e a pratica social sejam consideradas, com 0 objetivo de construir novos
conceitos num constante processo de retorno a pratica, de forma a transforma-la.
Dessa forma, o0 autor sugere que a organizagao curricular da EaD paute-se no método
dialético.

O desenvolvimento do curriculo buscara metodologias de ensino cujas
acOes promovam aprendizagens mais significativas e sintonizadas com as exigéncias
e objetivos do curso, o que torna necessario estabelecer uma relacdo intensiva entre
teoria e pratica. O processo de ensino e aprendizagem, portanto, deve prever
estratégias e momentos de aplicacdo de conceitos e experiéncias que preparem 0s
alunos para o exercicio de sua profissao.

Para efetivar um processo educativo que atenda a esses propositos em
curto prazo, com prevaléncia da justa qualidade e da conservacdo do curriculo
articulado, inclusive com as demandas das tecnologias, o Campus Jaru oferecera a
educacdo a distancia na perspectiva da intensidade da relacdo entre conceito e
pratica.

Nos termos do art. 1° do Decreto n° 5.622, de 19 de dezembro de 2005,
a Educacdo a Distancia caracteriza-se como mediacdo didatico-pedagdgica nos
processos de ensino e aprendizagem; ocorre com a utilizacdo de meios e tecnologias
de informagdo e comunicacdo, com estudantes e professores desenvolvendo
atividades educativas em lugares ou tempos diversos; promove a amplificacdo de

habilidades e competéncias de seletividade, criatividade, proatividade, pois:

a educacao a distancia com a incorporagéo das tecnologias da informacéo e
comunicacao flexibiliza as relagBes entre tempo e espaco, propicia interacédo
entre pessoas e destas com as informacgbes disponibilizadas e com as
tecnologias em uso, amplia o acesso as informacdes hipermidiaticas
continuamente atualizadas, emprega mecanismos de busca e selecdo de
informacdes, permite o registro de processos e produtos, a recuperacao,
articulacéo e reformulacdo da informacgéo, favorece a mediacao pedagoégica
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em processos sincronos e assincronos, cria espacos de representacdo e
producdo de conhecimento (ALMEIDA, 2009, p.65).

Esses recursos sao plenamente confirmados com a utilizagdo do AVA,
que expande a pratica educacional como a acao dialética entre professor e aluno,
fazendo uso dos recursos de comunicacdo para viabilizar e aperfeicoar a relacéo
Professor- Aluno- Saber. O uso dos recursos de comunicacgao, providos pelas diversas
midias (impressa, em video ou digital), potencializa o processo de ensino-
aprendizagem, enriguecendo e ampliando a recepcao sensorial do aluno, para assim
facilitar a apreensdo dos contetudos e permitir a construcdo do conhecimento, em
espacos de tempo e lugares mais adequados as exigéncias de disponibilidade do
educando.

A metodologia do curso € desenvolvida no modelo presencial-virtual,
baseado na educacéo interativa, significativa e flexivel com uso de recursos tecnolégicos
como suporte.

O processo educativo consiste na perspectiva sociointeracionista e na
autoaprendizagem: a partir das orientacdes do curso em momento presencial, o aluno
conduz o seu préprio processo de aprendizagem, tendo como base estratégias e
momentos de aplicacdo de conceitos e experiéncias, além da utilizacdo do Ambiente
Virtual de Aprendizagem.

O AVA é criado na plataforma Moodle e destina-se aos cursos a
distancia e as atividades complementares e de extensdo. No Campus Jaru, as
mediacdes para entendimento de auxilio ao uso da Plataforma junto aos alunos séo
realizadas pelos professores de cada disciplina, pela equipe
multiprofissional/Coordenacdo de curso e, em ultimo caso, pela Coordenacdo de
Tecnologia da Informacdo do Campus.

A plataforma agrupa as ferramentas de interacdo e realizacdo das
atividades de percurso, tais como féruns, tarefas, chats, questionarios e todas as
demais, disponiveis no AVA, propostas para o desenvolvimento de atividades
contextualizadas e de experiéncias praticas ao longo do processo de formacao.
Somam-se ao processo 0Ss recursos pedagodgicos necessarios ao ensino a distancia —
videos, animacgdes, simulacdes, links, atividades interativas com professores, tutores
e alunos, biblioteca virtual e conteddo da web — os quais possibilitam aos cursistas
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desenvolver a autonomia da aprendizagem, facilitar a busca por informacdes e
construir conhecimentos.

O curriculo do curso caracteriza- se como expressao coletiva e deve ser
avaliado periodica e sistematicamente pela comunidade escolar. Qualquer alteracéo
devera ser feita sempre que forem verificadas, mediante avaliacdes sistematicas
anuais, defasagens entre o perfil de conclusdo do curso, seus objetivos e sua
organizacdo curricular frente as exigéncias decorrentes das transformacdes
cientificas, tecnolégicas, sociais e culturais, de acordo com o previsto na Resolucdo
gue aprova a reformulacdo do Regulamento para elaboracdo ou reorganizacado dos
projetos pedagogicos dos cursos técnicos e de graduacdo de todos os Campi do
Instituto Federal de Rondonia.

O ensino é concebido como uma atividade de compartilhamento e nao
de transferéncia de conteldos; a aprendizagem, por sua vez, € um processo de
construcdo, e nao de reproducdo de conhecimentos, tendo em vista o
desenvolvimento de habilidades e competéncias atitudinais e técnico-cognitivas.
Nesse sentido, alunos e professores serdo sujeitos em constante dialética, ativos nos
discursos e efetivos para interferir nos processos educativos e no meio social.

Assim, com base no itinerario formativo aqui definido, caberd a cada
professor definir, em plano de ensino de sua disciplina, a sequéncia das
possibilidades educativas e as melhores estratégias, técnicas e recursos para o
desenvolvimento do processo educativo, sempre tendo em vista esse ideario
metodoldgico: a articulacdo entre o exercicio profissional e a cidadania.

E prioritario estabelecer a relagdo entre teoria e préatica. O processo de
ensino e aprendizagem deve prever estratégias e momentos de aplicacdo de
conceitos em experiéncias (pesquisas, testes, analises) que preparem os alunos para
o exercicio de sua profissdo. Isso ndo ocorrera apenas com o desenvolvimento do
estagio ou com o alternativo trabalho de conclusdo de curso: serdo realizadas
atividades contextualizadas e de experimentacéo pratica ao longo de todo o0 processo
de formacao.

O Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Alimentos Concomitante ao
Ensino Médio (MEDIOTEC ) visa proporcionar uma soélida formagédo com o proposito

de formar um profissional generalista que valorize a interdisciplinaridade, que tenha
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autonomia no pensar, decidir e que seja capaz de atender as necessidades regionais
e nacionais no ambito de suas competéncias profissionais, além de ter por finalidade
também a formacdo académica de um profissional com sustentacéo cientifica, postura
ética-reflexiva, qualificado para o exercicio profissional, em consonancia com as
Diretrizes Curriculares Nacionais.

A implantacdo do curso tem por finalidade também formar um individuo
que esteja apto a atuar profissionalmente em equipes multiprofissionais ou
individualmente, na iniciativa privada ou no setor publico, em grandes ou pequenos
centros urbanos, com produtividade e qualidade, tendo como preocupacgao a relacéo
entre o ambiente e a qualidade de vida fisica e intelectual dos semelhantes.

Cabe destacar que o Curso Técnico em Alimentos Concomitante ao
Ensino Médio EaD esta sendo ofertado no municipio de Jaru que possui de 52 mil
habitantes e existem mais 10 (dez) municipios que formam a grande regido de Jaru.
Isso significa que esses municipios possuem infraestrutura capaz de absorver os
egressos, assim como de proporcionar importantes experiéncias de pratica
profissional aos alunos. O fato é que a regido necessita de um profissional que seja
capaz de, ndo sO resolver os problemas urgentes da sociedade, mas que seja capaz
de planejar a médio e a longo prazo acbes que atendam a um desenvolvimento
econdmico e social da sociedade rondoniense de forma digna e sustentavel.

Nesse pensar, o curso Técnico em Alimentos privilegia 0 aluno enquanto
agente de sua aprendizagem por prever o desenvolvimento de projetos, atividades
cientifico-culturais e processos dialdgicos de formacado, dentre outras atividades e
principios educacionais. Os conteddos se associam com o mundo do trabalho, a escola
e a sociedade, de modo que se definem pela contextualizacdo. Seréo trabalhados
com recursos tecnoldgicos e estratégias inovadoras, usando-se como mediacdo as

relacOes afetivas, inter-raciais e transformadoras.

1.7.3 Transversalidade do Curriculo

Este projeto prevé, aléem dos componentes formadores da matriz
curricular, temas exigidos pela Resolucao 2/2012 do Conselho Nacional de Educacéo,
em especial no artigo 10, inciso Il, a serem aplicados como conteudos transversais,

ao longo do curso, por meio de acdes integradoras e interdisciplinares. Os eixos a
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seguir sdo obrigatérios do ambito do Ensino Médio e contemplam desdobramentos de
referéncia que poderdo ser modificados ou suplementados na fase de seu

planejamento.

a) Educacdo ambiental (Lei 9.795/1999): a Constituicdo e 0 meio ambiente; a
importancia da Lei de Educacdo Ambiental na relagdo com a cidadania;

b) Estatuto dos Idosos (Lei 10.741/2003): processos de envelhecimento;
alimentacéo e saude dos idosos; servicos e acdes de protecdo aos idosos;
garantia de prioridade; infracdes e penalidades por negligéncia ou ofensa
aos idosos; obrigacdes da familia, escola e sociedade em relagcdo aos
idosos.

c) Estatuto da Crianca e do Adolescente (Lei 8.069/1990): direitos, entidades
de apoio, bem-estar; infracbes e penalidades por ofensa ou negligéncia
contra a crianga e o adolescente.

d) Educacdo para o Transito (Lei 9.503/1997): melhoria das relagdes de
convivéncia no transito; seguranca; organizacdo das cidades: transito,
veiculos e pedestres; 6rgaos e entidades de transito; Educacao no transito:
uso moderado dos veiculos e respeito a condigdo do outro.

e) Educacdo alimentar e nutricional: alimentagdo e nutricdo; segurancga
alimentar e nutricional.

f)  Saude: educacao preventiva para a saude.

g) Educacdo em direitos humanos (Decreto 7.037/2009): respeito a
diversidade e identidade dos diferentes sujeitos, quanto a religido, sexualidade,
género, geracdes e idade; reconhecimento de direitos e valores das comunidades
tradicionais; educacao para a convivéncia; respeito as pessoas com necessidades
educacionais especificas.

Dentro das ag0es de ensino/extenséo/pesquisa do IFRO — Campus Jaru
deverdo ser desenvolvidas atividades que contemplem tematicas voltadas para a
transversalidade do curriculo. Assim, a Semana de Educacdo para a Vida, a
Semana da Consciéncia Negra e a Semana do Meio Ambiente sdo uma das
alternativas para o englobamento desses temas, ja que 0S mesmos nao Sao

contemplados nos ementarios do curso.
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1.7.3 Pratica como Componente Curricular

Em conformidade com as Diretrizes Curriculares Nacionais para a
Educacdo Profissional Técnica de Nivel Médio, a organizagdo curricular devera
explicitar a pratica profissional intrinseca ao curriculo, desenvolvida nos ambientes de
aprendizagem. A Pratica como Componente Curricular (PCC) ndo podera ficar
reduzida a um espaco isolado, que a caracterize como estagio ou pratica profissional,
nem desarticulada de todo o Curso. Em articulagdo intrinseca com as atividades do
trabalho académico e com o Estagio ou pratica profissional, o PCC deve concorrer
conjuntamente para a formacao dos profissionais técnicos em Alimentos. A correlagéo
entre teoria e pratica que propde a PCC é um movimento continuo entre saber e fazer
na busca de resolucdes de situacdes proprias do aluno e do professor no ambiente
escolar e sera extremamente importante, dado a importancia do profissional técnico
em Alimentos, conforme descrita neste Projeto, no item referente & metodologia de
trabalho a ser desenvolvida no curso.

Assim, a prética vai permear toda a formacdo do futuro profissional,
garantindo uma dimensao abrangente e interdisciplinar do conhecimento. A pratica,
nesta proposta, serd desenvolvida nas disciplinas especificas e tem como objetivo
familiarizar e embasar o estudante em atividades ligadas ao ensino, pesquisa e
extensdo. A excursao e/ou visita técnica é uma das possibilidades para se realizar a
pratica curricular, uma vez que se trata de uma acdo onde os professores e
Coordenacéo de Curso planejam atividades de visitacdo a ambientes de producgéo ou
servico relacionados ao curso, com vistas a vivéncia dos alunos nas condi¢fes de
trabalho, de maneira que os discentes vivenciem na prética o que foi estudado nas
aulas tedricas. Outra possibilidade metodoldgica de realizar a PCC é através da
atividade de extensao, por se tratar de atividades complementares orientadas pelos
professores tais como, feira, mostra, projetos culturais e sociais, oficina, encontros,
palestras, cursos de extensdo, entre outras, que desenvolvam algum conteudo
trabalhado em sala de aula ou ambiente assemelhado dentro do curso.

A experiéncia dos alunos/professores deve ser ponto de partida para a
reflexdo sobre a pratica pedagdgica, criando desde o primeiro momento do curso, uma
rede de troca permanente de experiéncias, duvidas e propostas de atuagédo. O eixo

norteador da Pratica como Componente Curricular é a transposicdo do conteudo
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tedrico para a pratica de ensino, através da analise de materiais didaticos, de
abordagens de ensino, de tarefas de aprendizagem nas diversas habilidades na area
de Alimentos.

No Curso Técnico em Alimentos, a pratica como componente curricular é
condi¢cao primordial para a formagédo do egresso, tendo em vista as especificidades
previstas nos objetivos deste projeto. Além das horas de prética como instrumento de
testagem, de fixacdo de conteudos e de avaliacdo previstas na maioria das
disciplinas, a matriz curricular contempla disciplinas destinadas quase que
exclusivamente para o desenvolvimento de habilidades praticas por parte do egresso.
Ademais, o projeto pedagogico do curso prevé a possibilidade do aluno desenvolver a
pratica profissional supervisionada guiada pelo estagio profissional ou o Trabalho de

Concluséo de Curso como elemento de consolidacdo da pratica.

1.7.4 Estratégias de Acompanhamento Pedagdgico

O Campus Jaru se organiza de modo que o curso seja aplicado com um
trabalho cooperativo de professores, colegiados e pessoal pedagogico-administrativo.
Ha um conjunto de profissionais, com perfil adequado e de setores especificos que
trabalham em integracado, envolvendo as atividades de ensino, pesquisa, extensao e
controle académico.

O Curso Técnico em Alimentos conta com uma equipe de apoio
(Coordenador de Curso e Psicopedagogo) contratados por editais para coordenar e
acompanhar esse curso em especifico. Além dos profissionais externos contratados
via editais, h& outros profissionais da area pedagdégica que sao servidores efetivos do
IFRO — Campus Jaru que atuam no curso, tais como pedagogo, Téchico em Assuntos
Educacionais, Auxiliar em Assuntos Educacionais.

O Campus conta com colegiados para tratar de assuntos administrativos
e de formacdo académica, o Conselho de Classe e outras representacdes proprias da
estrutura organizacional da unidade ou do IFRO, além de alunos que também séo

representacgdes discentes formalmente constituidas.
1.75 Flexibilizagao Curricular
Evidencia-se a necessidade de assegurar maior flexibilidade na
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organizacao do curso ora proposto, considerando a heterogeneidade na formacao dos
alunos. O Curso Técnico em Alimentos concomitante ao Ensino Médio EaD deve ser
conduzido por diretrizes curriculares que abandonem as caracteristicas de meros
instrumentos de transmissdo de conhecimentos, afastando-se da caracteristica
burocratizante e engessada do ensino.

Os principios da flexibilizacdo e da indissociabilidade entre ensino, pesquisa
e extensdo devem permear todo o0 processo pedagdgico do curso. Portanto, a
flexibilizacdo curricular rompe com a forma de ensino tradicional, com enfoque
unicamente disciplinar e sequenciado a partir de uma hierarquizacdo de conteudos e
prope nova visdo de formacdo profissional, atribuindo nova relacdo com o
conhecimento na perspectiva da acao — reflexdo — agcdo e uma nova visdo de ensino —

aprender a aprender.

Nesse pensar, a interdisciplinaridade e a flexibilizacdo curricular no curso
Técnico em Alimentos Concomitante ao Ensino Médio EaD se concretizam a partir do
desenvolvimento de atividades coletivas, projetos de ensino-aprendizagem ou eixos
gue integram 0s componentes curriculares. As iniciativas de capacitacdo pratica
complementar a teoria, como visitas técnicas, eventos de capacitacdo promovidos
intra e extracampus, atividades de pesquisas aplicadas em instituices publicas e
privadas locais, dentre outras acdes. Nesse aspecto, as atividades complementares,
projetos de ensino-aprendizagem, pesquisa, extensao, estagios, visitas técnicas, além
de proporcionarem a relacdo teoria e pratica, conferem ao curriculo a flexibilidade

necessaria para garantir a formacao do perfil de um egresso generalista e humanista.

Assim, a articulacdo teoria e pratica ndo pode aparecer como principios
dicotdbmicos. Pelo contrario, o curso deve proporcionar aos alunos diversas formas de

vivéncias praticas do fazer profissional para complementacéo do processo formativo.
1.7.7 Estratégias de Desenvolvimento de Atividades Nao Presenciais

A carga horaria em atividade néo presenciais se constituira de atividades
a serem programadas pelo professor de cada disciplina na modalidade. Sua aplicacéo
se dara pelo uso de estratégias especificas, como uso do Ambiente Virtual de
Aprendizagem (AVA). Por meio dele, serdo viabilizadas atividades de ensino e

aprendizagem, acesso a materiais pedagoégicos, ferramentas assincronas e
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sincronas, midias educacionais, além de ferramentas de comunicacao que propiciem

as inter-rela¢des sociais.

Portanto, o AVA ser& utilizado no desenvolvimento das atividades
curriculares e de apoio. Sera também uma plataforma de interacdo e de controle da
efetividade de estudos dos alunos, com ferramentas ou estratégias como as
elencadas a sequir:

a) Férum: toépico de discussdo coletiva com assunto relevante para a
compreensdao de temas tratados e que permite a analise critica dos
conteudos e sua aplicacao.

b) Chat: ferramenta usada para apresentacdo de questionamentos e
instrucdes on-line, em periodos previamente agendados.

c) Tarefas de aplicacdo: Atividades de elaboragcdo de textos, respostas a
guestionarios, relatorios técnicos, ensaios, estudos de caso e outras
formas de desenvolvimento do ensino e da aprendizagem.

d) Atividade off-line: avaliagbes ou atividades realizadas fora do AVA, em
atendimento a orientacbes apresentadas pelo professor, para o
cumprimento da carga horaria em EaD.

e) Teleaulas: aulas gravadas ou transmitidas ao vivo, inclusive em sistemas
de parceria com outros Campi ou Instituicbes, em atendimento a carga
horéaria parcial das disciplinas.

f) Questionario: exercicio com questdes que apresentam respostas de
multipla escolha.

g) Outras estratégias, ferramentas ou propostas a serem apresentadas pelos

professores.

Cada plano de ensino dos professores, por disciplina, deve prever os
elementos gerais orientados pelo Regulamento da Organizacdo Académica dos
Cursos Técnicos de Nivel Médio e, nestes, conter os elementos especificos das
atividades ndo presenciais que trardo metodologias especificas para a carga horéaria

parcial e descricdo dos conteudos utilizados nas atividades ndo presenciais.

O professor € o responsavel pela orientacdo efetiva dos alunos nas

atividades ndo presenciais e, a equipe diretiva de ensino, pelo acompanhamento e
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instrucdo da execucdao integral das disciplinas e demais componentes curriculares. Os
planos de ensino devem ser apresentados a equipe diretiva e alunos no inicio de cada
semestre letivo, em conformidade com o projeto pedagdgico do curso, atualizados
e/lou reformulados, visando aperfeicoar a pratica docente e, consequentemente,

melhorar a qualidade da educacgao ofertada.

1.7.8 Critérios de Aproveitamento de Estudos e de Certificagdo de Conhecimentos

O aproveitamento consiste na préatica de reconhecimento e aceitacao de
estudos concluidos em um ou mais componentes curriculares, com resultado
suficiente para aprovacao atestada por instituicdes de ensino reconhecidas.

O aproveitamento de estudos pode acontecer de acordo com a oferta
dos cursos, de forma parcial ou total, com atencdo aos requisitos de integralizacéo
dos conteldos e da carga horaria, levando-se em conta a realidade da instituicdo que
as ofereceu e do IFRO, conforme as orienta¢gdes contidas nas legislacdes vigentes do
IFRO.

1.7.8 Estratégias de Interdisciplinaridade

A proposta de formagéo interdisciplinar supde e se operacionaliza em
procedimentos tedricos e metodolégicos que implicam na integracdo de conteddos e
atividades das diferentes disciplinas que compdem a matriz curricular do curso.

Isso permitira conceber o conhecimento como unidade na formacao,
superando as divisbes entre as mesmas, entre teoria e pratica, entre ensino e
pesquisa, considerando-as, a partir da contribuicdo das ciéncias, diferentes leituras de
que o processo de aprendizagem nao se limita aos conteldos propostos.

A matriz curricular foi organizada considerando uma sequéncia l6gica
dos conhecimentos. Uma estratégia para isso sera a elaboracdo de projetos de
ensino com o fim de articular disciplinas umas com as outras, em razao de afinidades
de conteudos e pontos de continuidade. A proposicao deve ocorrer em dois sentidos:

v Horizontal: envolvendo disciplinas diferentes em um mesmo periodo;

v Vertical: envolvendo disciplinas em sequéncia de periodos.
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O estabelecimento de cadeias de conexdes horizontais e verticais entre
disciplinas incentiva o apoio reciproco entre docentes, dinamiza a aprendizagem e
remove a impressao de que as matérias sao estanques entre si.

Uma das formas de se programar a pratica interdisciplinar é através do
que se denomina problematizacdo dos conhecimentos em contato com a realidade
por intermédio de um estudo dialdgico, tendo em vista que problematizar, tomando
como referencial a realidade do académico, significa permitir que 0 mesmo possa
refletir sobre si mesmo enquanto ser pensante.

O curso apresentado neste Projeto Pedagdgico pode, também, recorrer
a interdisciplinaridade desse com outros cursos do IFRO, conscientizando o
académico de que um curso de qualidade ndo se fundamenta na memorizacdo de
conceitos, mas na reflexdo ampla e profunda da realidade pautada em aspectos
teoricos oriundos de diversos campos cientificos.

A interdisciplinaridade com outros cursos podera ocorrer também por
meio de parcerias que sustentem o desenvolvimento de projetos voltados para o
beneficio da comunidade.

A implantacdo de projetos que visem acdes interdisciplinares,
multidisciplinares e transdisciplinares constitui meta importante no processo de ensino
e de aprendizagem dos cursos técnicos oferecidos pelo Instituto Federal de
Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Rondoénia.

As acOes interdisciplinares deverdo ser regulamentadas em programas
préprios, os quais, além de normas, objetivos e metas, deverdo apresentar principios

didaticos e metodoldgicos do ser e do fazer interdisciplinar.

1.8. Prética Profissional Supervisionada
1.8.1. Estagio Curricular Supervisionado

A Pratica Profissional Supervisionada devera ser realizada por meio de
Estagio Supervisionado ou Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC). O estagio
supervisionado justifica-se pela necessidade de vivéncias intensivas dos estudantes
com o seu futuro campo de atuacgéo profissional. De acordo com o artigo 1° da Lei

11.788/2008, “[...] Estagio € ato educativo escolar supervisionado, desenvolvido no
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ambiente de trabalho, que visa a preparacéo para o trabalho produtivo do educando
[...]"” e ainda prevé, dentre outras agdes, a assinatura de Termo de Compromisso
Tripartite, orientacdo profissional por professor das areas especificas do curso e
supervisor do local de realizagdo do estagio, avaliacdo, acompanhamento e
apresentacao de relatorios. Define-se neste projeto o estagio obrigatorio, com carga
horaria minima 80 horas.

A apresentacdo de Relatério de Estagio, aprovado pelo professor
orientador, € requisito imprescindivel para o cdbmputo da carga-horaria na disciplina. A
justificativa para a inexisténcia de vagas para a realizacdo do estigio sera dada,
exclusivamente pela CIEEC do Campus, que deve emitir um parecer atestando o fato.

Ademais, todas as instrucfes e formas de realizacdo do estagio seréo
definidas conforme o Regulamento de Estagio dos Cursos Técnicos de Nivel Médio e
Cursos de Graduacao vigente no Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia
de Rondobnia — IFRO. Serao aceitas todas as formas de Aproveitamento de Atividades
Profissionais como Estagio Obrigatério previstas no Regulamento de Estagio do
IFRO. Referente a Equiparacdo de Atividades como Estagio Obrigatério previstas
também no regulamento j4 citado neste tépico, todas as possibilidades de
equiparacao serdo aceitas, desde que relacionadas diretamente com as disciplinas do
nacleo especifico do curso e carga horaria equivalente ao estagio obrigatorio do
curso. A carga horaria especifica de tal pratica serd acrescida a carga horéria total do
conjunto dos demais componentes curriculares, nos documentos de conclusdo do

curso.

1.8.2. Trabalho de Conclusao de Curso

O Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) consiste em atividades que
promovem a criacdo, o desenvolvimento e a integracdo de competéncias previstas
nos projetos pedagodgicos dos cursos técnicos de nivel médio e dos cursos de
graduacédo. Trata-se, portanto, de um processo de sistematizacdo do conhecimento a
ser desenvolvido pelos estudantes e orientado por um professor do curso. Todas as
instrugdes para a realizacdo do TCC estédo descritas no Regulamento de Trabalho de
Concluséao de Curso vigente no Instituto Federal de Rondénia.

O Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC), de acordo com a sua
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natureza, podera ser apresentado na modalidade artigo cientifico sendo aceitos
trabalhos do tipo pesquisa de campo, experimental, estudo de caso ou outra pratica
semelhante. O aluno apresentara um projeto voltado para a resolucdo de um
problema, criacdo/inovacdo/adequacdo de método ou invento/protoétipo na area de sua
formacgé&o. Até o final do prazo de integralizacdo do curso, o discente desenvolvera o
projeto e entregara o0 artigo com os resultados obtidos a CIEEC, sem a
obrigatoriedade de apresentacdo em banca.

A Coordenacgdo do Curso devera orientar os alunos sobre os tramites
legais no processo de realizagéo do TCC, de acordo com o Regulamento do Trabalho
de Conclusdo de Curso dos cursos Técnicos de Nivel Médio e dos Cursos de
Graduacéo do IFRO.

Questdes omissas nos Regulamentos do IFRO e deste Projeto
Pedagdgico, relacionadas as condi¢des de realizacdo do Estagio Supervisionado ou
do Trabalho de Conclusdo de Curso, seréo resolvidas pelos 6rgdos consultivos do
IFRO. O Estagio ou o TCC deve ser iniciado a partir do inicio do 2° semestre letivo,
devendo ser encerrado até o prazo final de integralizacdo do curso. Nao se aceitara,
para fins de diplomacgédo no Campus, que essas praticas profissionais supervisionadas
sejam realizadas em prazo posterior. A entrega do Relatério de Estagio ou o TCC,
devidamente aprovado pelo professor orientador, sendo o requisito para a aprovagao
a nota igual ou superior a 60 pontos para o TCC e o conceito “Aprovado” para o
Relatorio de Estagio. A aprovacdo na Pratica Profissional supervisionada/orientada é

requisito imprescindivel para a obtencéo de diploma.

1.9. Atividades Complementares

Aos alunos do Curso Técnico em Alimentos Concomitante ao Ensino
Médio EaD MEDIOTEC sera dada a oportunidade de participar das diversas
atividades extracurriculares, que venham fortalecer a aquisicdo de conhecimentos que
favorecam o desenvolvimento cultural e cientifico, tais como:

a) eventos cientificos, mostras culturais, seminarios, foruns, debates,
cursos de curta duracdo e outras formas de construcao e difusdo do
conhecimento;

b) programas de iniciacdo cientifica, que reforcam os investimentos da

instituicdo na pesquisa e na consequente producdo do conhecimento;
113

Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Alimentos Concomitante- Campus Jaru
Aprovado pela Resolugéo n° 29/CEPEX/IFRO/2018



] MINISTERIO DA EDUCACAO
EEE INSTITUTO FEDERAL

Secretaria de Educac&o Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Rondénia

Rondénia

c) atividades de extensdo, que envolvem, além dos eventos cientificos, os
cursos de formacdo e diversas acdes de fomento a participacdo
interativa e a intervencao social;

d) monitorias, que realcam os méritos académicos, dinamizam 0s
processos de acompanhamento dos alunos e viabilizam com agilidade
o desenvolvimento de projetos varios;

e) palestras sobre temas diversos, especialmente os que se referem a
cidadania, sustentabilidade, salde, orientacdo profissional e relagdes
democréticas;

f) visitas técnicas — também em sua funcdo de complementaridade da
formacdo do educando, buscam na comunidade externa algumas
oportunidades que sao proprias deste ambiente, em que se verificam
relacGes de producdo em tempo real e num espaco em transformacao;

g) curso de libras — esse curso pode oportunizar a capacidade de

comunicacao e favorecer a inclusao.

1.10. Apoio ao Discente

Além do atendimento direto e geral, o discente também conta com
atendimentos especializados no Nucleo de Atendimento a Pessoas com
Necessidades Especificas (NAPNE) que é o principal 6rgdo de atendimento e de
apoio ao discente no tocante as suas dificuldades de adaptacéo e de aprendizagem.
O trabalho realizado
pelos profissionais que compdem esse Nucleo tem por finalidade a promocdo da
educacdo para a convivéncia, a partir do respeito as diferencas e a igualdade de
oportunidades, que venha a eliminar as barreiras atitudinais, comunicacionais e
arquiteténicas no IFRO.

No ambito da Assisténcia Estudantil, hA um acompanhamento diario por
parte da equipe pedagdgica do Campus, composta, atualmente, por Orientador
Educacional, Assistente de Alunos, Assistente Social e Intérprete de Libras,
psicopedagoga que dao suporte ao processo educacional, acesso, permanéncia e
éxito dos alunos. Além do mais, ha o Plano de Diagnéstico e Nivelamento que visa a
diagnosticar os alunos com déficit de aprendizagem e, por meio de acdes, nivela-los

segundo critérios descritos em regulamento proprio.
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A equipe multidisciplinar composta no campus se baseia na legislacéao
do IFRO que regulamenta os Programas de Assisténcia Estudantil do IFRO, que tem
como objetivos:

a. Implementar as condicbes de permanéncia dos estudantes no
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Rondonia
no seu percurso formativo;

Consolidar o apoio a formacéo académica integral;
Contribuir para o enfrentamento das desigualdades sociais;

Reduzir as taxas de retencéo e evaséo;e.

® o o T

Promover a inclusdo social pela educacao, articulada com as

demais politicas setoriais.

O programa MEDIOTEC disponibiliza aos discentes recursos financeiros
para auxilid-los nas suas necessidades durante o curso.

A Direcdo de Ensino esta também para ouvir/atender/orientar os alunos
nas suas duvidas, reclamacdes e sugestdes tanto de forma presencial quanto pelos
sistemas de comunicacéo eletrénicos, de modo que se possa dirimir os problemas e
gue os alunos tenham um acompanhamento adequado no decorrer do seu processo

formativo.

1.11. Acdes Decorrentes do Processo Avaliativo do Curso

A respeito da autoavaliagdo, o PPC contempla o previsto na Resolugéo
6/2012 (Diretrizes da Educacdo Profissional Técnica de Nivel Médio), do Conselho
Nacional de Educacédo e fundamenta-se no PDI do Instituto Federal de Educacao,
Ciéncia e Tecnologia de Rondbnia.

A estruturacéo avaliativa do curso compreende o especificado no Projeto
e Regulamento da CPA e contempla os aspectos da organizacdo didatico-
pedagdgica, da avaliacdo do corpo docente, discente e técnico-administrativo e das
instalacdes fisicas.

Na busca de seu reconhecimento como entidade educacional
comprometida com sua missao e suas politicas institucionais, o IFRO preocupado em
melhorar os servicos oferecidos a comunidade aplica, constantemente, instrumentos
avaliativos a fim de detectar as falhas para fazer as correcdes imediatas e
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necessarias.

A identificagéo dos pontos fortes e fracos do IFRO permite a construgdo
de metas que possibilitem uma constante revisdo dos procedimentos para a
persecucao de seus objetivos e alcance de suas politicas institucionais.

O processo avaliativo € democratico e garante a participacdo de todos
0s segmentos envolvidos como forma da construcdo de uma identidade coletiva. Em
especifico, os instrumentos avaliativos destinados aos discentes sao organizados de
forma a contemplar aspectos didatico-pedagdgicos do curso e de cada segmento
institucional que |he sirva de suporte, além, € claro, da avalia¢do individualizada de
cada membro do corpo docente e uma autoavaliacdo proposta para cada académico.

A avaliacdo do curso € encaminhada a Coordenacéo de Curso pela CPA
para que possa propor as medidas necessarias de adequacdo junto as instancias
superiores.

A obtencdo dos resultados avaliativos do curso tem possibilitado um
diagnéstico reflexivo sobre o papel desenvolvido pelo IFRO no ambito interno e
externo, favorecendo a adocdo de novas acdes e procedimentos que atendam as
demandas do entorno social no qual esta inserida, contribuindo, desta maneira, para a
construcdo de uma identidade mais proxima a realidade do ambiente em que se
localiza e atua como agente de transformacé&o social e cultural.

A avaliagdo do PPC traz, em si, a oportunidade de rupturas com a
acomodacéo e abre espaco para se indagar qual a importancia do curso para a
sociedade, qual a melhor politica a ser adotada em sua implementacdo e qual a sua
contribuicdopara a construcao de uma sociedade mais justa e igualitaria.

O processo de avaliacao € uma forma de prestacédo de contas a sociedade
das atividades desenvolvidas pela Instituicdo, a qual atua comprometida com a
responsabilidade social e com o desenvolvimento sustentavel da regiéo.

O acompanhamento e avaliagdo do Projeto Pedagogico do Curso resultam,
principalmente, de um trabalho integrado entre o Colegiado de Curso, a Comissao
Prépria de Avaliacdo e os demais segmentos do IFRO que, de posse dos resultados,
desenvolvem acdes de construgdo e reconstrugdo do curso e de seu Projeto
Pedagdgico, visando a criacdo de uma atmosfera propicia ao desenvolvimento social

do saber historicamente construido.
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S&o considerados relevantes para o processo de avaliagdo do curso e de
seu Projeto Pedagogico os indicadores oriundos de dados originados das demandas
da sociedade, do mercado de trabalho, do Programa de Autoavaliacéo Institucional do
IFRO e dos resultados das atividades de pesquisa e extensao.

O processo de autoavaliagdao do PPC foi implantado de acordo com as
seguintes diretrizes: a autoavaliacdo do curso constitui uma atividade sistemética que
deve ter reflexo imediato na pratica curricular; deve estar em sintonia com o Projeto
de Autoavaliacdo Institucional e, por udltimo, deve envolver a participacdo do
Colegiado do Curso, dos alunos e do corpo técnico-administrativo envolvido com o

curso.

1.11.1. Atendimento Extraclasse

O atendimento extraclasse aos alunos é realizado tanto pelo coordenador
de curso quanto pelos professores com jornada semanal especifica para atendimento
extraclasse ao discente, conforme legislacdes vigentes do IFRO, assim como pelos
servicos especializados de atendimento ao discente. Esse atendimento é feito
personalizado e individualmente. O aluno, sem prévio agendamento, faz valer seus
direitos, tirando duvidas e apresentando sugestdes. Os docentes atendem os alunos
que participam de projetos propostos pelo campus, tais como nivelamento, reforco,
dentre outros; participam também de projetos de iniciacdo cientifica, de monitorias,
projetos de pesquisa, extensado, de trabalhos de conclusdo de curso e de estagios

supervisionados.

1.11.2. Atendimento Psicopedagdgico

O Curso Técnico em Alimentos Concomitante ao Ensino Médio EaD,
programa MEDIOTEC conta com uma profissional especifica na éarea de
psicopedagogia que dara todo suporte necessario aos alunos do referido curso.

O corpo discente deste e de outros cursos mantidos pelo IFRO conta
com o servigo oferecido pelo Nucleo de Atendimento a Pessoas com Necessidades
Especificas (NAPNE), o qual tem por objetivo assessorar e acompanhar os alunos em
suas acoes, atividades e comportamentos.

O NAPNE promove e executa programas visando a melhoria das

117

Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Alimentos Concomitante- Campus Jaru
Aprovado pela Resolugéo n° 29/CEPEX/IFRO/2018



ounn
[ ] |
EEE INSTITUTO FEDERAL

Rondénia

MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educac&o Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Rondénia

condi¢cbes psicolégicas e de desempenho académico do alunado. Além do mais, o
NAPNE desenvolve agbes em conjunto com as coordenacgdes de curso, Diretoria de
Ensino e Coordenacdo de Assisténcia ao Educando com o propdsito de diagnosticar

0s problemas e de, consequentemente, apresentar solucdes para eles.

1.11.3. Estratégias de Nivelamento

Com o objetivo de recuperar as deficiéncias de formacdo dos
ingressantes, o IFRO oferece cursos e atividades de nivelamento em Matematica,
Lingua Portuguesa e em outras disciplinas nas quais os discentes mostrarem-se
deficitarios em relacdo aos demais de suas turmas. Os cursos de nivelamento séo
oferecidos a todos os alunos do primeiro semestre do curso, logo nas primeiras
semanas de aula, visando dar base para os alunos no sentido de dirimir ddvidas em
outras disciplinas do curso.

Os cursos e atividades de nivelamento tém por objetivo revisar
contelidos necessérios ao desempenho académico do aluno; oportunizar o estudo de
aspectos determinantes para o cotidiano da sala de aula; integrar o estudante na
comunidade académica e fazé-lo refletir sobre o que representa a nova vida
académica.

O IFRO, por meio de programa proprio, oferece suporte ao
desenvolvimento de cursos de nivelamento compativeis com as prioridades de cada
curso e também levando em conta as necessidades identificadas pelas coordenacdes
dos cursos. Além dos acima enumerados, outras disciplinas e conteidos podem ser

apresentados para nivelamento dos alunos ingressantes no IFRO.

1.11.4. Estimulos as Atividades Académicas

A missdo do IFRO alicerca-se no desenvolvimento da atividade
educacional formativa, desenvolvendo e preparando profissionais, cidadaos livres e
conscientes, que busquem projetos de vida, participativos, responsaveis, criticos e
criativos, construindo e aplicando o conhecimento para o aprimoramento continuo da
sociedade em que vivem e de futuras geracoes.

O Instituto Federal de Rondobnia oferece educacédo técnica, visando a

formacdo de sujeitos empreendedores e comprometidos com o0 autoconhecimento e
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com a transformagéo social, cultural, politica e econdmica da cidade de Jaru e da
Regido. Assim, a Instituicdo tem a responsabilidade social de preparar profissionais
éticos e competentes com capacidade de contribuir para o desenvolvimento regional,
0 bem-estar e a qualidade de vida de seus cidaddos. Consoante com a sua missao, o
IFRO proporciona muitos estimulos aos discentes para a realizagdo de atividades
académicas e participacdo em eventos complementares.

Por assim o ser, O IFRO incentiva a participacdo do estudante em
viagens de estudos; em atividades de extensdo; monitoria; pesquisa; discussdes
tematicas; estudos complementares; participagdo em seminarios, encontros,
simpdésios, conferéncias e congressos, internos e externos; participacdo em estudos
de casos; projetos de extensdo; em publicacdo de producdo cientifica em
instrumentos proprios e em outros periddicos nacionais e internacionais devidamente
registrados nos 6rgaos de indexacéo e, finalmente, em visitas programadas e outras
atividades académicas e culturais. Além disso, o IFRO apoia a divulgacdo de
trabalhos de autoria dos seus alunos.

O aluno recebe incentivo institucional efetivo, tanto no que diz respeito
ao desenvolvimento de sua trajetéria académica, quanto no que concerne as acdes
gue o estimulam a permanéncia na Instituicdo em programas de formacéo continuada,

graduacéo e de pos-graduacdo Lato e Strito sensu.

1.12. Atividades de Tutoria
No Campus Jaru, a tutoria, em todas as modalidades de cursos, sera

realizada integralmente pelos proprios professores das disciplinas que ministram.

Para que a tutoria seja realizada de forma efetiva, trés elementos sao
necessarios no processo de interacdo: aluno, material didatico e professor. A
experiéncia com EaD/AVA adotada e das ferramentas didaticas utilizadas tém
demonstrado que o sistema tutorial é cada vez mais indispensavel ao
desenvolvimento de aulas a distancia. Nesse processo, cabe ao professor/tutor
acompanhar as atividades discentes, motivar a aprendizagem, orientar e proporcionar
ao aluno condicbes de uma aprendizagem autbnoma, prestando todo o apoio ao
discente no processo de ensino e aprendizagem.

A carga horaria em EaD se constituirA de atividades a serem
programadas pelo professor de cada disciplina na modalidade. No Ambiente Virtual
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de Aprendizagem - AVA, o docente/tutor deve disponibilizar arquivos de todos os
formatos, videos, hiperlinks, atividades, questionario, féruns, chats, entre outros.

Vale ressaltar que o AVA proporciona ao docente receber arquivos dos
seus alunos através do recurso Atividade e no recurso Questionario possibilita ao
docente produzir provas objetivas ou dissertativas para que o aluno responda
diretamente no ambiente virtual, isso por consequéncia diminui significativamente o
namero de papel impresso, produzindo economia e apoio ao meio ambiente. Ha
ainda, o atendimento extraclasse individualizado ao aluno, em horario oposto, como
processo de tutoria no Campus Jaru.

Por fim, cabe dizer que toda a equipe pedagdgica possui acesso
irrestrito a todas as disciplinas no AVA para fazer o acompanhamento pedagogico e

demais intervencoes.

113 Tecnologias de Informacdo e Comunicacado (TICS) no processo ensino-
aprendizagem

O IFRO disp6e de um conjunto de recursos de informatica disponiveis
para a comunidade académica. Os equipamentos estdo localizados, principalmente,
na sala administrativa, na sala de aula e no laboratoério de informética.

O Campus Jaru disponibiliza para o inicio de suas atividades de ensino 1
laboratério de informética equipado com 30 computadores, todos ligados a internet.
Além disso, incorpora de maneira crescente 0s avancos tecnoldgicos as atividades
académicas.

O Campus disponibiliza servico de internet sem fio aos estudantes e
incentiva o corpo docente a incorporar novas tecnologias ao processo ensino-
aprendizagem, promovendo inovacdes no ambito dos cursos.

As tecnologias de informacg&o e comunicagcéo implantadas no processo
de ensino-aprendizagem e previstas no Projeto Pedagogico do Curso incluem,
especialmente, o uso da imagem e a informatica como elementos principais. E
estimulado o uso, entre os professores, de ferramentas informatizadas que permitam
0 acesso dos alunos aos textos e outros materiais didaticos em midias eletrénicas. As
aulas com slides por meio de projetor multimidia ou de aparelhos de televiséo
possibilitam ao docente utilizar imagens com boa qualidade, além de enriquecer 0s
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contetdos abordados com a apresentacdo de esquemas, animagfes, mapas, entre
outros.

Os docentes utilizam também as linguagens dos modernos meios de
comunicacdo, TV/DVD e da musica/som e outros. A integracdo de dados, imagens e
sons; a universalizacdo e o rapido acesso a informacdo e a possibilidade de
comunicacao auténtica reduz as barreiras de espaco e de tempo e criam um contexto
mais propicio a aprendizagem.

Nos microcomputadores e softwares disponibilizados pela Instituicao
para o curso, sao utilizados(as):

a) A internet, como ferramenta de busca e consulta para trabalhos
académicos e em projetos de aprendizagem. Sua utilizacdo permite
superar as barreiras fisicas e 0 acesso limitado aos recursos de
informacgéo existentes. Os docentes propdem pesquisas e atividades
para os alunos. Os alunos utilizam as ferramentas de busca (como
Periodicos Capes, Google, Google Académico, Yahoo, enciclopédia
online, demais banco de dados e outros) para elaborar e apresentar
um produto seu, estruturado e elaborado a partir dos materiais
encontrados;

b) A comunicacdo por e-mail, ja esta consagrada institucionalmente. Por
meio de mensagens, alunos e professores trocam informacdes sobre
trabalhos e provas e enviam arquivos e corre¢cdes uns para 0S outros;

c) Os pacotes de aplicativos, que incluem processador de textos,
planilha eletrbnica, apresentacdo de slides e gerenciador de bancos
de dados, sdo, frequentemente, utilizados pelos docentes, na
instituicdo, para preparar aulas e elaborar provas, e pelos alunos, no
laboratério de informatica e na biblioteca, como extenséo da sala de aula. O
processador de textos facilita ao aluno novas formas de apropriagdo da
escrita, onde o reescrever é parte do escrever. As planilhas permitem lidar
com dados numéricos em diversos componentes curriculares. Além de
calculos numeéricos, financeiros e estatisticos, as planilhas também possuem
recursos de geracao de graficos, que podem ser usados para a percepgao dos
valores nelas embutidos quanto para sua exportacdo e uso em

processadores de texto, slides ou blogs;
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d) Os jogos e simulacbes, propiciando vivéncias significativas, cruzando
dados para pesquisas e fornecendo material para discussbes e
levantamento de hipoteses;

e) Nivelamento em disciplinas bésicas, cursos de extensdo e
integralizac@o de carga-horaria, on line, por meio do Ambiente Virtual
de Aprendizagem (AVA), utilizando o Modular Object-Oriented
Dynamic Learning Environment (MOODLE).

114. Procedimentos de Avaliacdo dos Processos de Ensino-Aprendizagem

A avaliacdo de desempenho académico, parte integrante do processo
ensino- aprendizagem, é feita por disciplina e incide sobre a frequéncia e o
aproveitamento escolar do aluno.

Independentemente dos demais resultados obtidos, sdo considerados
reprovados na disciplina, os alunos que nao obtiverem frequéncia minima igual a 75%
(setenta e cinco por cento) nas aulas presenciais e demais atividades programadas.

A avaliacdo do desempenho do aluno, elemento fundamental para
acompanhamento e redirecionamento do processo de desenvolvimento de
competéncias relacionadas com a habilitagdo profissional, serd continua e cumulativa.
Possibilitara o diagndstico sistematico do ensino e da aprendizagem, prevalecendo 0s
[...] aspectos qualitativos sobre os quantitativos e dos resultados ao longo do periodo
sobre os de eventuais provas finais, conforme previsdo na LDB 9.394/96, artigo 24,
inciso V, - a. Sera realizada por meio das seguintes estratégias, ao menos:

a) Observacao sistematica dos alunos, com a utilizagdo de instrumentos
préprios: fichas de observacdo, diarios de classe, cadernos de
anotacao;

b) Autoavaliacéo;

c) Andlise das producdes dos alunos: a participacdo nos trabalhos, bem
como a apresentacdo, a redagdo, a coeréncia, a abrangéncia, a
pertinéncia com os temas abordados em aula, a visdo critica e
criatividade do aluno, os trabalhos individuais realizados por ele, os
trabalhos em grupo, participagdo em seminarios, em coléquios e em

visitas de estudos;
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d) Apuracao da assiduidade e avaliacéo da participacéo ativa nas aulas;
e) Aplicacdo de atividades especificas de diagnostico.

Avaliacdo da aprendizagem sera de acordo com o0 que esta estabelecido
na legislacdo vigente do IFRO. Portanto, o aluno sera avaliado sempre de forma
diversa e mudltipla, aplicando-se o minimo de dois instrumentos presencias ou
estratégias diferentes entre si em cada componente curricular por bimestre, sendo
que em nenhum deles pode ultrapassar 60% da nota. Os demais critérios e 0s
procedimentos de avaliacéo, assim como as orientacdes relativas a frequéncia, calculo
de notas e outros assuntos especificos de avaliacdo também serd de acordo com a
legislacao vigente.

As provas ou atividades de avaliacdo visam a avaliacao progressiva do
aproveitamento do aluno e deveréo ter previsdo expressa nos planos de ensino de
cada disciplina. A cada verificacdo de aproveitamento bimestral € atribuida uma nota,
expressa em grau numérico de zero (0,0) a cem (100,0).

Atendida, em qualquer caso, a frequéncia minima de 75% (setenta e
cinco por cento) as aulas e demais atividades escolares, € aprovado o aluno que
obtiver nota de aproveitamento ndo inferior a 60,0 (sessenta), assim como 0s
principios e orientacdes gerais relativos a promocao, retencdo e recuperacao,
seguiremos conforme estabelece o documento regulamentar do IFRO que da base
aos cursos técnicos.

Com intuito de estimular a efetividade e o sucesso académico dos
alunos, foram estabelecidas algumas estratégias especiais de recuperacdo de alunos,
dentre as quais as seguintes:

a) Intensificar os procedimentos de recuperacao continuada, sempre que
se constatarem perdas no processo de aprendizagem;

b) Aplicar avaliagdes ou exames substitutivos, inclusive quanto ao Exame
Final, apods discussfes em Conselho de Classe e as recomendacdes
deste;

c) Fazer um monitoramento frequente do cumprimento de atividades e da
frequéncia dos alunos, por meio de a¢des do Departamento/Coordenacéo de

Assisténcia ao Educando em conjunto com o orientador educacional do

campus;
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d) Adotar a progresséao parcial, nos termos do Regulamento do IFRO dos Cursos
Técnicos de Nivel Médio, quando houver professores disponiveis para atender
o aluno em disciplinas de oferta especial, bem como se o aluno tiver tempo
disponivel para os estudos nas disciplinas sob dependéncia. Outras acdes
devem ser implementadas, conforme as necessidades e trabalho conjunto da

equipe de professores e assessorias.

1.15 Numero de Vagas

O Curso Técnico em Alimentos Concomitante ao Ensino Médio —
MEDIOTEC - EaD sera ofertado no periodo diurno (matutino) e, para isso, foram
disponibilizadas 50 vagas definidas pelo demandante. Para atendimento aos alunos,
temos salas de aulas que comportam 50 carteiras e, enquanto os demais laboratoérios
estdo em fase de construcéo, o laboratério de Informatica do Campus esta organizado
de modo que os alunos possam trabalhar em dupla para realizar as atividades de

ensino.

1.16 Participacdo obrigatéria dos discentes no acompanhamento
e na avaliacédo do PPC

O IFRO adota como principio institucional o didlogo com todos os setores
gue formam a comunidade académica. Dessa maneira, os discentes sao consultados
por seu representante para as reunides do Colegiado. Desse modo, esse
representante participa das decis6es do curso, tais como reformulaces e avaliacdes
de PPC.
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2 DIMENSAO 2 - CORPO DOCENTE
2.1. Composicao e funcionamento do Conselho de Classe

O Conselho de Classe é 6rgédo de apoio a gestao pedagdgica, de carater
consultivo em qualquer instancia e deliberativo, no limite de suas competéncias,
responsavel por acompanhar a vida académica dos alunos e por avaliar o desempenho
escolar das turmas dos Cursos Técnicos de Nivel Médio.

O Conselho de Classe sera presidido pelo (a) Diretor (a) de Ensino, ou
por profissional sob sua designacdo, com a participacdo efetiva dos docentes das
disciplinas e, em funcdo da caracteristica/modalidade do curso do Programa
MEDIOTEC, o Conselho de Classe ter4 a seguinte composicao:

I. Diretor (a) de Ensino;

Il. Coordenador (a) do Curso Técnico de Nivel Médio EaD;

lll. Todos os docentes da turma em analise;

IV. Coordenador (a) de Registros Académicos;

V. Coordenador(a) de Assisténcia ao Educando;

VI. Técnico em Assuntos Educacionais, Pedagogo (area supervisao e/ou

coordenacao);

VII. Um discente representante da turma em andlise;

VIIl.  Outros profissionais que atuam no Campus com apoio pedagdgico.

A constituicdo, as competéncias, as formas de atuagcdo e as

orientacdes de funcionamento estéo disciplinadas em regimento proprio.

2.2. Atuacéao do coordenador do curso

Trabalha em articulagdo com o0s demais setores de apoio para
atendimento as necessidades dos discentes e do proprio curso. Essa articulacdo é
realizada por um profissional com elevado grau de formacéo e titulacdo, experiéncia
profissional na area de formacédo e disponibilidade de tempo para as atividades de
avaliacdo, acompanhamento, instrucdo e apoio relacionados ao curso. Suas
competéncias deverdo ser contidas no Regimento Geral e deverdo também ser
descritas no Regimento Interno do Campus.

O coordenador deve responsabilizar-se pela gestdo académica do curso e

atende a requisitos de atuacdo dispostos pelo MEC no Instrumento de Avaliacdo de
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Reconhecimento de Cursos, que envolvem disponibilidade adequada de tempo a
coordenacdo, experiéncia de trabalho docente no nivel técnico, boa relacdo com

docentes e discentes e participacdo nos colegiados afins.
2.2.1. Identificacdo do coordenador do curso

A Coordenacgdo do curso sera exercida pela Tecnéloga em Alimentos:
Graziela Martinotto.

2.2.2. Titulagéo e formacao da Coordenadora do curso

Graziela Martinotto: Graduada em Tecnologia de Alimentos pelo Instituto
Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso — Campus Séo Vicente,
pés- graduada em Processamento e Controle de Qualidade de carne, leite e ovos, pela
Universidade Federal de Lavras.

O curriculum lattes completo da Coordenadora do Curso esta disponivel
nos arquivos da Instituicdo para a devida averiguagcdo e comprovacdo dos dados

apresentados neste titulo.

2.3. Experiéncia profissional de magistério superior e de gestéo da

Coordenadora do curso

A coordenadora de curso ndo tem experiéncia profissional na area de

magistério.

2.4. Regime de trabalho da coordenadora do curso

A coordenadora foi selecionada por edital de selecdo externo, e
contratada como bolsista do Programa PRONATEC/MEDIOTEC para exercer 20 horas

de trabalho semanais.

2.5. Titulag&o do corpo docente

2.5.1. Dos requisitos de formacao

Os pré-requisitos de formacdo necessarios para atuar no curso Sao
agueles estabelecidos pela Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional, n°

9.394/1996, e regulamentacdes do Ministério da Educagdo. No quadro a seguir,
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constam os requisitos minimos por disciplina:

Quadro 12: Necessidade de profissionais para o quadro docente

Disciplinas

Formacado Minima Exigida

Portugués Instrumental

Licenciatura em Lingua Portuguesa.

Biologia Aplicada

Licenciatura em Biologia.

Etica Profissional e
cidadania

Licenciatura em Historia, Sociologia, Filosofia ou
graduacéao em Psicologia.

Informéatica Basica

Graduacao em Informatica ou Ciéncia da
Computacéo ou Tecnologia da Informacao ou
areas afins.

Saude e Seguranca no
Trabalho

Graduacdo ou pos-graduacao em qualquer area
gue tenha contemplado o contetdo desta
disciplina na matriz curricular.

Matematica Aplicada

Graduacao ou pés-graduacdo em Engenharia de
Alimentos ou Tecnologia de Alimentos ou
Ciéncia de Alimentos ou areas afins.

Higiene e Controle de
Qualidade na Industria de
Alimentos

Graduacéao ou pos-graduacdo em Engenharia de
Alimentos ou Tecnologia de Alimentos ou
Ciéncia de Alimentos ou areas afins.

Introducéo a Tecnologia de
Alimentos

Graduacao ou pos-graduacdo em Engenharia de
Alimentos ou Tecnologia de Alimentos ou
Ciéncia de Alimentos ou areas afins.

Gestao Organizacional e
Empreendedorismo

Graduacao em Administracdo ou areas afins.

10

Orientacdo para Pesquisa e
Pratica Profissional

Graduacdo em qualquer area de formacéo
apresentada neste quadro.

11

Quimica Organica

Graduacao ou pés-graduacdo em Engenharia de
Alimentos ou Tecnologia de Alimentos ou
Ciéncia de Alimentos ou areas afins.

12

Quimica de Alimentos

Graduacao ou pés-graduacdo em Engenharia de
Alimentos ou Tecnologia de Alimentos ou
Ciéncia de Alimentos ou areas afins.

13

Microbiologia de Alimentos

Graduacao ou pos-graduagédo em Engenharia de
Alimentos ou Tecnologia de Alimentos ou
Ciéncia de Alimentos ou areas afins.

14

Tecnologia de Frutas,
Hortalicas e Bebidas

Graduacao ou pos-graduagédo em Engenharia de
Alimentos ou Tecnologia de Alimentos ou
Ciéncia de Alimentos ou areas afins.
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Tecnologia de Leite e Graduacéao ou pos-graduacao em Engenharia de

15 : Alimentos ou Tecnologia de Alimentos ou
Derivados A . . .
Ciéncia de Alimentos ou areas afins.
Graduacao ou pos-graduacdo em Engenharia
16 Gestao Ambiental em Ambiental ou Gestdo Ambiental ou Engenharia
Inddstria de Alimentos de Alimentos ou Tecnologia de Alimentos ou
Ciéncia de Alimentos ou areas afins.
. _ o Graduacéao ou pos-graduacao em Engenharia de
17 Analise Fisico-Quimica de Alimentos ou Tecnologia de Alimentos ou

Alimentos A . ) )
Ciéncia de Alimentos ou areas afins.

Graduacao ou pés-graduacdo em Engenharia de
18 | Anélise Sensorial Alimentos ou Tecnologia de Alimentos ou
Ciéncia de Alimentos ou areas afins.

Graduacéao ou pos-graduacdo em Engenharia de

Inovacdo Tecnolbégica em

19 ) Alimentos ou Tecnologia de Alimentos ou
Alimentos A . . .
Ciéncia de Alimentos ou areas afins.
Tecnologia de Produtos Graduac;ao ou pos-graqluac;ao em Engenharia de
20 - Alimentos ou Tecnologia de Alimentos ou
Amilaceos, Ovos e Mel A . . .
Ciéncia de Alimentos ou areas afins.
Tecnologia de Carne e Graduac;ao ou pos-graqluac;ao em Engenharia de
21 : Alimentos ou Tecnologia de Alimentos ou
Derivados A . . .
Ciéncia de Alimentos ou areas afins.
. r a Os-gr a0 em Engenhari
Tecnologia de Gelados G_aduagao ou pos-g a(_nlua(;ao_e genharia de
22 Alimentos ou Tecnologia de Alimentos ou

Comestiveis . ) ) )
Ciéncia de Alimentos ou areas afins.

Fonte: IFRO (2017)

2.5.2. Politicas de aperfeicoamento, qualificacdo e atualizacdo do corpo docente

O corpo docente do Curso Técnico em Alimentos Concomitante ao Ensino
Médio EaD, Programa MEDIOTEC sé&o contratados por médulos e, especificamente,
para o0 programa. Portanto, ndo se incluem na politica de aperfeicoamento e

qualificacdo do IFRO.

2.6. Titulagc&o do corpo docente — percentual de doutores

No Curso Técnico em Alimentos Concomitante ao Ensino Médio, na
modalidade EaD, Programa MEDIOTEC nédo ha professores com o titulo de Doutor,
pelas especificidades que o Programa requer na contratacdo dos profissionais que

atuam no Curso.

134

Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Alimentos Concomitante- Campus Jaru
Aprovado pela Resolugdo n° 29/CEPEX/IFR0O/2018



MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educac&o Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Rondénia

INSTITUTO FEDERAL

Rondénia

2.7. Regime de trabalho do corpo docente

O corpo docente do Curso Técnico em Alimentos Concomitante ao Ensino
Médio, na modalidade EaD, através do Programa MEDIOTEC sao contratados por
modulos e, especificamente, para o programa. Portanto, os docentes sdo selecionados
via editais externos, com cargas horarias definidas para cada disciplina, conforme a
matriz curricular do curso. Tao logo o docente conclui a disciplina, 0 mesmo encerra o

vinculo empregaticio com o IFRO — Campus Jaru.

2.8. Experiéncia profissional do corpo docente

Conforme ja explicitado anteriormente, o Curso Técnico em Alimentos
Concomitante ao Ensino Médio, na modalidade EaD, Programa MEDIOTEC tem muitas
especificidades. Por essa razéo, os editais ndo exigem experiéncia profissional na area

do magistério.

2.9. Funcionamento do Colegiado ou equivalente

O Colegiado do Curso Técnico, no ambito de cada campus, € um 6rgao
consultivo que podera deliberar sobre assuntos relativos a ensino e aprendizagem no
ambito do curso e possui a seguinte constituicao:

l. coordenador de curso;

Il.  docentes em exercicio no curso;

[ll. discente regular do curso escolhido entre os seus pares para o
mandato de um ano.

Paragrafo Unico: O processo de escolha de representante discente deve

prever o representante titular e um suplente podendo ser o titular ou o suplente.

O Colegiado de Curso € presidido pelo Coordenador do Curso ou por seu
represente legalmente constituido e o0s membros do colegiado se rednem
ordinariamente, no inicio de cada periodo letivo ou, extraordinariamente, mediante
convocacao por escrito para fins de consultas e/ou deliberagbes sobre o processo de

ensino e aprendizagem relativo ao curso.
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2.10. Producado cientifica, cultural, artistica ou tecnoldgica do corpo docente

Esse item ndo se aplica, pois o corpo docente do Curso Téchico em
Alimentos Concomitante ao Ensino Médio EaD, programa MEDIOTEC s&o contratados
por modulos e, especificamente, para o0 programa, sem exigéncia legal de

comprovacao de producao cientifica, artistica, cultural ou tecnologica.

2.11. Titulacédo e formacao do corpo de professores/tutores de curso

Os docentes do Curso Técnico em Alimentos Concomitante ao Ensino
Médio EaD, programa MEDIOTEC séo contratados por editais externos para
ministrarem as disciplinas/modulos, especificamente, para o programa. Ao término do
cumprimento da carga horaria da disciplina, os docentes encerram o contrato com o
IFRO — Campus Jaru, podendo participar de outros editais, conforme necessidade do

Curso e area de formacéo académica exigida nos editais.

2.12. Experiéncia do corpo de tutores em Educacao a Distancia

No Curso Técnico em Alimentos Concomitante ao Ensino Médio, do
programa MEDIOTEC, os docentes fazem atendimento aos discentes tanto nas aulas
presenciais quanto nas aulas em EaD. Portanto, ndo h& necessidade de tutores no
Curso.

3 DIMENSAO 3 — INFRAESTRUTURA

3.1. Gabinetes de trabalho para professores em tempo integral

O IFRO construiu um bloco com trés salas de aula e 2 banheiros para dar
inicio as atividades académicas do Campus Jaru. Esse bloco ja contempla em sua
infraestrutura a acessibilidade arquitetdnica nas portas, no corredor que possui 0 piso
tatil para pessoas com baixa visdo ou cegas e nos banheiros que ja possuem o
privativo a cadeirantes.

Estdo em reforma dois prédios no Campus; um deles sera para a Gestao
administrativa e o outro serd designado para uso da Direcdo de Ensino e sala dos
professores. A previsdo entrega dessas reformas esta definida para a primeira quinzena
de dezembro de 2017/2. Nesse sentido, serdo disponibilizados 6 (seis) gabinetes de
trabalho para os docentes, além de 3 (trés) mesas que comportam 6 (seis) pessoas em
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cada uma delas. Por outro lado, esta em processo de construcdo um prédio com 12
salas de aula, com precisao de término da obra no primeiro semestre de 2018.

Todas as construcbes do IFRO - Campus Jaru estdo sendo
construidas/reformadas seguindo as normas brasileiras de constru¢cdes que visam a
acessibilidade arquitetonica. Quando falamos em acessibilidade, precisamos ressaltar
a importancia de romper as barreiras existentes para inclusdo das pessoas com
necessidades especificas, sejam elas arquitetonicas, tecnoldgicas ou atitudinais. Nessa
visdo o campus Jaru se embasa nos principios de igualdade e liberdade dos cidadaos

bem como trabalha para a permanéncia e éxito dos discentes no processo escolar.

3.2. Espaco de trabalho para coordenacéao de curso e servigos académicos

No momento, o Coordenador do Curso Técnico em Alimentos
(MEDIOTEC) estd desenvolvendo suas atividades laborais na sala do Campus
destinada aos setores administrativos, uma vez que ainda ndo ha espago exclusivo
destinado ao coordenador. No entanto, dois prédios que estdo passando por reformas
nas estruturas fisicas serdo entregues ao Campus e serdo destinados aos setores
administrativos e pedagogicos dessa unidade de ensino. Para isso, serdo
disponibilizados mobilidrios e equipamentos necessarios e adequados para que o0
coordenador do curso possa realizar os trabalhos académicos.

3.3. Sala de Professores

O Campus dispde de uma sala de aula onde os professores e a equipe
pedagogica que atua no curso realizam seus trabalhos. A sala disponibilizada para os
professores e equipe técnico-pedagdgica do curso € climatizada, mobiliada e possui
equipamentos necessarios e adequados a realizacdo dos trabalhos académicos. Além
disso, é equipada com mesa grande para estudo/trabalho, poltronas giratorias e
almofadadas, mesa de cafezinho, bebedouro coletivo, de forma que ha o espaco
destinado para convivéncia dos professores nos horarios de intervalo, planejamento,
registros de aulas e outros.

Estdo em reforma dois prédios no Campus; um deles sera para a Gestéao
administrativa e o outro ser& designado para uso da Direcdo de Ensino, equipe técnico-
pedagogica e sala dos professores. A previsdo de entrega dessas reformas esta

definida para a primeira quinzena de dezembro de 2017/2. Nesse sentido, serdo
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disponibilizados 6 (seis) gabinetes de trabalho para os docentes, além de 3 (trés)
mesas que comportam 6 (seis) pessoas em cada uma delas.

Em funcdo das especificidades do curso Técnico em Alimentos via
Programa MEDIOTEC os profissionais selecionados para atuar no BOLSA
FORMACAO/MEDIOTEC sdo remunerados na forma de concessdo de bolsas, em
conformidade com o Artigo 9° e seus paragrafos, da Lei n°® 12.513 de 26/10/2011, e nos
artigos 14° e 15° seus incisos e paragrafos, da Resolucdo CD/FNDE n° 4 de
16/03/2012 (e suas alteracdes), pelo tempo efetivamente trabalhado na execucao de
suas atribuicdes.

Assim sendo, o coordenador de curso possui uma carga horaria de 20
horas semanais; a Psicopedagoga cumpre apenas 10 horas de trabalho no curso,
sempre nos dias que ha o0s encontros presenciais. J& as cargas horarias dos
professores variam de acordo com suas respectivas disciplinas. As disciplinas sdo
ofertadas por moddulo; portanto, apenas dois professores ministram aulas por
periodo/modulo. Assim, a sala destinada as atividades administrativo-pedagoégicas do
Campus comporta todos os profissionais do curso em tela.

Além disso, esta em plena constru¢do outro prédio com 12 salas de aula
com previsdo de término da obra no primeiro semestre de 2018. Téo logo a empresa
faca a entrega dessa obra, os ambientes serdo organizados para o atendimento aos
professores e aos alunos de forma mais adequada. No momento, o atendimento aos

alunos esta acontecendo na sala dos professores e/ou no laboratério de informética.

3.4 Salas de aula

A Instituicdo disponibiliza aos seus académicos salas de aula adequadas e
confortaveis, construidas em alvenaria e concreto armado, janelas em vidros
temperados, revestimento em massa corrida e pintura latex/acrilica. Ha em cada sala
um projetor multimidia e um aparelho de TV.

A sala de aula disponibilizada aos alunos do Curso Técnico em Alimentos
MEDIOTEC - EaD, esta mobiliada com 50 carteiras/cadeiras individuais, quadro
branco, armario em MDF, um aparelho de TV, um retroprojetor, um computador
instalado e pronto para uso na mesa do professor. A sala possui também cortinas tipo

persiana e ar condicionado Split. Portanto, o Campus conta com salas de aula com
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capacidade para 50 alunos e planejadas para oferecer as melhores condicdes de
aprendizagem, atendendo as disposi¢cdes regulamentares quanto a dimensdo,
iluminacéo, ventilacdo, mobiliario e limpeza diaria.

Quando nos referimos a aprendizagem € relevante destacar a importancia
da capacitacdo profissional para o0 processo de inclusdo das pessoas com
necessidades especificas, estabelecendo condi¢cdes em relacdo a forma de ensinar e
atender cada aluno e suas necessidades.

O campus em sua totalidade apresenta planos e acdes conjuntas para
transformar o ambiente escolar em um espaco mais agradavel e acessivel a todos.
Essas acdes estdo expressas no plano estratégico para permanéncia e éxito dos

alunos, que esta em fase de construcao.

3.5. Acesso dos alunos a equipamentos de informéatica

A principio, o Campus coloca a servi¢co das necessidades académicas dos
seus alunos, um Laboratério de Informatica, com 30 computadores, onde todos os
equipamentos sdo utilizados diariamente, das 7h30min as 22h35min. Além de um
aparelho retroprojetor e quadro branco ja afixados para aulas e/ou outras atividades
gue os professores e alunos precisarem desenvolver naquele ambiente de estudos.

O laboratério de informatica visa oportunizar 0 acesso aos recursos
tecnoldgicos e contribuir para o processo de ensino-aprendizagem, além de permitir ao
aluno novo conhecimentos.

Além do mais, ser& disponibilizado aos alunos o acesso ao Sistema de
Gestdo Académica que possibilitara ao aluno acompanhar sua situacdo académica,
pela Internet, permitindo-lhe acesso ao relatério de notas, resultados de avaliacao,
reserva de livros, comprovante de matricula e outros, Sistema esse disponibilizado pelo
IFRO.

3.5.1 Plano de atualizacdo tecnoldgica e manutencdo de equipamentos

A atualizacdo tecnolégica e manutencdo dos equipamentos atendem as
necessidades dos cursos atendidos, levando-se em conta o custo-beneficio, bem como
as tendéncias do mercado de trabalho.

7

A  manutencdo ¢é feita por profissionais especializados. A
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operacionalizacdo dos equipamentos é de responsabilidade dos docentes e técnicos do
IFRO.

3.6. Bibliografia basica

A politica da biblioteca do Campus é adquirir toda a bibliografia basica
das disciplinas constantes na matriz curricular dos cursos, procurando atualiza-la
periodicamente.

A bibliografia € sempre recomendada pelos docentes responsaveis pelas
disciplinas, supervisionada pelo coordenador de curso e do Colegiado do Curso, o qual
trabalha também no sentido de recomendar a atualizacdo bibliografica a fim de manter
a qualidade e atualizagcéo dos conhecimentos do aluno.

No item do ementario deste projeto, estdo esbocadas as obras da
bibliografia basica que compdem o conjunto de referéncias exigidas para a formacéo

do egresso do Curso Técnico em Alimentos concomitante ao Ensino Médio EaD.

3.7. Bibliografia complementar

A Dbibliografia complementar indicada atende aos programas das
disciplinas com o minimo de exemplares por titulos segundo orientacdo dos
regulamentos e instrumentos indicativos do INEP/MEC para cada disciplina.

A Dbibliografia complementar atua como um acervo complementar na
formacao dos alunos e é recomendada pelos docentes responsaveis pelas disciplinas,
supervisionada pelo coordenador de curso, com a anuéncia do Colegiado do Curso.

No item do ementario deste projeto, estdo esbocadas as obras da
bibliografia complementar que compdem o conjunto de referéncias exigidas para a
formacao do egresso do Curso Técnico em Alimentos Concomitante ao Ensino Médio
EaD.

3.8. Periddicos especializados

A biblioteca contar4, em seu acervo, com periédicos, nacionais e
estrangeiros, especificos para os cursos e outros de interesse geral da comunidade
académica. Para tanto, serdo efetuadas assinaturas correntes de periddicos, que

podem ser ampliadas, de acordo com as indica¢gfes da comunidade académica.
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Além das assinaturas de periédicos, o Campus viabiliza acesso aos
periddicos disponiveis livremente no site da CAPES e em outros bancos publicos e

privados, nacionais e internacionais.

3.9. Laboratorios didaticos e especializados

No momento, esté disponibilizado laboratdrio de informatica aos alunos,
estruturado com computadores conectados a internet e interligados em rede, projetor
multimidia, dentre outras formas de conexdo. Possibilitam a instrumentalizacdo do aluno
na linguagem de hipermidia, inserindo-o no mundo globalizado. Contam com softwares
especificos, de acordo com as necessidades do curso e oportunizam acesso ao uso

das tecnologias, bem como sua incluséao digital.

3.9.1. Plano de atualizacéo tecnoldgica, servicos e manutencdo dos equipamentos

A escolha do laboratério e as instalac6es atendem as necessidades dos
cursos atendidos, levando-se em conta o numero de alunos e a relacdo custo-
beneficio.

A atualizagdo dos laboratorios varia de acordo com as novas tecnologias,
e a manutencdo € feita por profissionais especializados. A operacionalizacdo dos
equipamentos é de responsabilidade dos docentes e técnicos do IFRO.

A atualizacdo tecnologica e a manutencdo de equipamentos
correspondem as acdes do Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI), do Plano de
acdo do campus e do Plano Diretor de Tecnologia da Informacédo, que prevé a
aguisicao de equipamentos.

Todavia, a atualizacdo podera ser desenvolvida também por meio de
acbes complementares pelos servidores do IFRO, enquanto a manutencédo ficara a
cargo tanto de técnicos especializados quanto dos que manuseiam 0s equipamentos
nos processos de formacéo académica.

No sentido de garantir os servicos nos laboratorios didaticos
especializados a serem adquiridos em breve, é condicao primordial que a instituicdo de
ensino mantenha a existéncia de um técnico responsavel pela manutengéo,
atendimento a comunidade e assessoramento aos docentes no decorrer de suas aulas

praticas, em todos os turnos.
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3.9.2 Infraestrutura de laboratérios especificos da area de formacéao

O Campus Jaru estd em fase de implantacdo e muitas obras estédo
em andamento ou em planejamento, como a construcéo dos laboratorios especificosdo
curso.

No Bloco que estd em andamento, cujo o término esta previsto para o
primeiro semestre de 2018, dois espacos serdo destinados para os Laboratorios de
Quimica e Biologia.

Seguindo o Planejamento Institucional da unidade (previsto também no
PDI) esta pactuada, para o ano de 2018, a construcdo do Bloco para Agroindustria
(com seus devidos equipamentos) que envolvera as atividades de producao alimenticia
e 0S espacos para:

1. Laboratorio de Tecnologia de Alimentos de Origem Vegetal,

2. Laboratério de Tecnologia de Alimentos de Origem Animal;

3. Laboratério de Tecnologia da Panificacéo.

Ressalta-se que como o curso é na modalidade EAD, as aulas préticas
sdo reduzidas. Entretanto, serdo realizadas diversas parcerias institucionais e visitas
técnicas no decorrer do curso, com a finalidade de assegurar as vivéncias profissionais

necessarias aos componentes curriculares.

4 DIMENSAO 4 - REQUISITOS LEGAIS

4.1. Diretrizes curriculares nacionais da educacéo basica

Os projetos pedagdgicos dos cursos técnicos de nivel médio atendem ao
respectivo Catalogo do Ministério da Educacao, as diretrizes especificas da modalidade
dos cursos e as normatizacdes internas. No ambito da legislacdo nacional, elencam-se
como referéncias comuns e recorrentes:

a) Educacdo ambiental (Lei 9.795/1999): a Constituicdo e o0 meio
ambiente; a importancia da Lei de Educacdo Ambiental na relacéo
com a cidadania;

b) Estatuto dos Idosos (Lei 10.741/2003): processos de envelhecimento;
alimentacdo e saude dos idosos; servicos e acfes de protecdo aos

idosos; garantia de prioridade; infracdes e penalidades por negligéncia
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ou ofensa aos idosos; obrigacfes da familia, escola e sociedade em
relacdo aos idosos.

Estatuto da Crianca e do Adolescente (Lei 8.069/1990): direitos,
entidades de apoio, bem-estar; infracdes e penalidades por ofensa ou
negligéncia contra a crianca e o adolescente.

Educacéo para o Transito (Lei 9.503/1997): melhoria das relagGes de
convivéncia no transito; seguranca; organizacao das cidades: transito,
veiculos e pedestres; érgaos e entidades de transito; Educacdo no
transito: uso moderado dos veiculos e respeito a condigdo do outro.
Educacado alimentar e nutricional: alimentacdo e nutricdo; seguranca
alimentar e nutricional.

Saude: educacdo preventiva para a saude.

Educacdo em direitos humanos (Decreto 7.037/2009): respeito a
diversidade e identidade dos diferentes sujeitos, quanto a religiao,
sexualidade, género, geracfes e idade; reconhecimento de direitos e
valores das comunidades tradicionais; educagcdo para a convivéncia;
respeito as pessoas com necessidades educacionais especificas.
Educacéo das Relagbes Etnico-Raciais e para o Ensino de Historia e
Cultura Afro-Brasileira e Africana (Lei n°® 10.639/2003 e Resolucao
CNE n° 1/2004): o estudo da Histéria da Africa e dos Africanos, a luta
dos negros no Brasil, a cultura negra brasileira e 0 negro na
formacdo da sociedade nacional, resgatando a contribuicdo do povo
negro nas areas social, econdmica e politica pertinentes a Histéria do Brasil.
Os contetidos para estudo das Relages Etnico-Raciais e para o Ensino de
Histéria e Cultura Afro-Brasileira e Africana estdo contemplados nas
disciplinas de Arte, Literatura e Histéria e serdo também desenvolvidos por
meios de projetos e agles especificas. Os demais temas transversais ndo
apareceram nas ementas das disciplinas e serdo desenvolvidos pormeio de
projetos de extensdo, programas e acdes especificas. A Semana de

Educacgédo para a Vida é uma das alternativas para o englobamento destes

temas.
Catalogo Nacional de Cursos Técnicos de Nivel Médio: define carga

horaria de cada formacdo e sua area de conhecimento, sugere
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abordagens para os cursos, tragca perfis de formacado e apresenta
campos de atuacao profissional;

Decreto 5.154/04: regulamenta o paragrafo 2° do artigo 36 e os artigos
39 a 41 da Lei 9.394/96;

Lei Federal n.° 10.098/2000: dispbe sobre a acessibilidade das
pessoas portadoras de necessidade auditiva;

Lei 10.436, de 24 de abril de 2002: dispde sobre a Lingua Brasileira

de Sinais;

m) Decreto 5.296/2004: trata de questdes das pessoas portadoras de

n)

y

w)

deficiéncia ou com mobilidade reduzida;

Decreto 5.626, de 22 de dezembro de 2005: regulamenta a Lingua
Brasileira de Sinais e regulamenta a Lei no 10.436, de 24 de abril de
2002 e o art. 18 da Lei no 10.098, de 19 de dezembro de 2000;

Lei 11.788/08: dispde sobre o estagio;

Lei 11.892/08: cria os Institutos Federais.
Lei 9.394/96: estabelece as Diretrizes e Bases da Educacao Nacional;

Parecer CEB/CNE 39/2004: dispbde sobre a aplicacdo do Decreto
5.154/2004 na educacao profissional técnica de nivel médio;
Resolugdo CEB/CNE 2/2012: institui as novas Diretrizes Curriculares
Nacionais para o Ensino Médio;

Resolucdo CEB/CNE 6/2012: institui as novas Diretrizes Curriculares
Nacionais para a Educacgéo Profissional Técnica de Nivel Médio;

Lei 13.146 de 06 de julho de 2015, que institui a Lei Brasileira de
Inclusdo da pessoa com deficiéncia.

Lei 10.098 de 19 de dezembro de 2000, que estabelece normas
gerais e critérios basicos para a promoc¢ao da acessibilidade das
pessoas portadoras de deficiéncia ou com mobilidade reduzida.

Lei 12.764, de 27 de dezembro de 2012: institui as politicas nacionais

da Pessoa com Espectro de Autismo.

Especificamente, a Resolucdo 6/2012, do Conselho Nacional de

Educacado, apresenta conceitos e principios de organizacdo basilar para os cursos

técnicos, enquanto o Catalogo Nacional especifico define os perfis de formacéo e sugere
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0s eixos de formag¢do minimos para cada caso.
O curso é regido também por normatizacdes internas que atendem a
legislacdo nacional, quanto a vida académica em geral e as dimensdes, fundamentos e
processos especificos de formacgédo. Os documentos de maior recorréncia sao:
a) Regimento Geral,
b) Regulamento da Organizacdo Académica dos Cursos Técnicos de Nivel
Médio;
c) Regulamento do Estagio na Educacdo Profissional Técnica de Nivel
Médio e Graduacao no Instituto Federal de Ronddnia;
d) Regulamento dos Trabalhos de Concluséao de Curso (TCCs) na Educacao
Profissional Técnica de Nivel Médio e Graduacao.
O Regulamento da Organizacdo Académica € o0 documento mais
importante para a orientacdo geral dos processos de ensino, aprendizagem e registros
académicos. Outras normativas, embora néo listadas acima, dever&o ser respeitadas na

oferta do curso. O mesmo deve ser considerado quanto a legislacédo nacional.

4.2. Diretrizes curriculares nacionais para educacao das relagdes étno-raciais

e para o ensino de historia e cultura Afro-brasileira, africana e indigena

O Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Rondbnia em
seu Plano de Desenvolvimento Institucional, no titulo que trata das politicas de ensino
para o ensino técnico de nivel médio e de graduacdo faz mencdo as Diretrizes
Curriculares Nacionais para Educacéo das Relacdes Etnico-raciais e para o Ensino de
Histéria e Cultura

Afro-brasileira e africana e indigena, conforme o disposto na Lei n° 11.645
de 10/03/2008, na Resolucdo CNE/CP n° 01, de 17 de junho de 2004 e na Lei n°
10.639, de 09 de janeiro de 2003.

Embora ndo haja uma politica esbo¢cada num plano ou programa
especifico para tratar dos direitos humanos, € certo que o tema vem se tornando, a
cada dia, mais e mais frequente nas discussdes dos comités, conselhos e comissdes
constituidas para pensar o futuro do IFRO. Rela¢des Etnico-raciais e para o Ensino de
Historia e Cultura Afro- brasileira e africana e indigena ja figuram como contetdos de

disciplinas que tratam de questdes humanas e sociais nos cursos da educacao basica,
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técnica, tecnoldgica e superior, bem como projetos e eventos, como a Semana da
Consciéncia Negra, do Instituto Federal de Educagdo de Rondonia, o qual pretende
ampliar as discussdes em nivel de poder contribuir, sobremaneira, com a formacao
humanista da sociedade na qual esta inserido e atua como agente de transformacéo

social.

4.3. Diretrizes nacionais para a educacao em direitos humanos

O Campus Jaru norteia-se pelo que preconiza a Lei Federal N° 10.098 de
19 de dezembro de 2000 para definir suas politicas de atendimento as condi¢cGes de
acessibilidade. Com fulcro na lei, sdo estabelecidas normas gerais e critérios basicos
para a promocdo da acessibilidade das pessoas portadoras de deficiéncia ou com
mobilidade reduzida, mediante a eliminacdo de barreiras e de obstaculos nas vias e
espacos publicos, no mobiliario urbano, na construcdo e reforma de edificios e nos
meios de transporte e de comunicacgao.

Ademais, as politicas e ac¢des do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e
Tecnologia de Rondonia, em todos os campi, para a acessibilidade de pessoas com
necessidades especiais sdo implementadas conforme o disposto na NBR 9050/2004 da
Associacédo Brasileira de Normas Técnicas.

Os atendimentos obedecerdo ao disposto no Regulamento dos Nucleos

de Atendimento as Pessoas com Necessidades Educacionais Especificas do IFRO.

4.4, Protecdo dos direitos da pessoa com transtorno do espectro autista

Com fundamento no disposto na Lei 12.764, de 27 de dezembro de 2012,
o IFRO, por intermédio do seu Nucleo de Atendimento as Pessoas com
Necessidades Educacionais Especificas (NAPNE), a fim de prestar a devida e

necessaria protecdo aos direitos da pessoa com transtorno do espectro autista.

4.5. Tempo de Integralizacao

O tempo minimo para integralizagcdo do Curso Técnico em Alimentos
Concomitante ao Ensino Médio EaD (MEDIOTEC) é de no minimo 03 (trés) e de no
maximo 06 (seis) semestres. A partir do segundo semestre do curso, a Diretoria de
Ensino juntamente com a Coordenagdao do Curso trabalhardo no planejamento de
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oferta de disciplinas para os alunos que, porventura, tenham ficado retido e/ou evadido
de disciplinas/modulos do curso no decorrer dos semestres. Além disso, esse periodo
de integralizacdo do curso servira também para acompanhamento/orientacdo ao aluno
que, por um motivo ou outro, ndo tenha concluido seu Trabalho de Conclusdo de
Curso/estagio e/ou trabalho similar e, que, por esse motivo, ainda ndo tenha concluido

O Curso.

4.6. Acessibilidade para pessoas com deficiéncia fisica

Historicamente, as pessoas com necessidades educacionais especificas
tém sido alvo de discriminagcdo e preconceito em todos o0s aspectos da vida
comunitaria. Nos Ultimos trinta anos, porém, tem-se observado uma mudanca
substancial em uma longa trajetéria, que tem episodios que vao desde o aniquilamento
e isolamento em instituicdes especificas — muitas vezes tidas como “depdsitos” — até
a conquista de direitos assegurados em documentos oficiais em ambito nacional e
internacional. Segundo o IBGE, Censo 2000, no Brasil existem 24,6 milhdes de
pessoas com algum tipo de deficiéncia ou incapacidade, o que representa 14,5% da
populacao brasileira. Diante disso o Campus Jaru do IFRO foi construido com estruturas
e condicOes de acesso e utilizagdo de todos os seus ambientes ou compartimentos para
pessoas com necessidades especificas ou com mobilidade reduzida, inclusive
adaptacao de sala de aula, biblioteca, laboratérios e sanitarios. Além disso, as demais
construcdes, reforma e ampliacdo da infraestrutura do campus ja estdo planejadas para
atender os alunos com necessidades especificas.

Em atendimento a Lei Federal n.° 10.098/2000 e ao Decreto 5.296/2004,
o Campus Jaru tera:

a) Nas areas externas e internas da edificacdo, destinadas a
garagem e a estacionamento de uso publico, serdo reservadas vagas proximas dos
acessos de circulacdo de pedestres, devidamente sinalizadas, para veiculos que

transportem pessoas portadoras de deficiéncia com dificuldade de locomocéo;

b) Em toda edificacdo, com mais de um pavimento, existir4 acesso
facilitado por rampa, calcada rebaixada e/ou elevador;

c) Sanitarios em todos 0s pavimentos, para pessoas com
deficiéncia, com equipamentos e acessorios;
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d) Largos corredores, facilitando a locomocédo e acesso aos varios
ambientes;

e) Locais de reunido com espacos reservados, facilitando a acessibilidade.

f) Pelo menos um dos acessos ao interior da edificacao sera livre
de barreiras arquiteténicas e de obstaculos que impecam ou
dificultem a acessibilidade de pessoa com deficiéncia fisica ou
mobilidade reduzida;

g) Os locais de espetaculos, conferéncias, aulas e outros de
natureza similar deverdo dispor de espacgos reservados para
pessoas que utilizam cadeira de rodas, e de lugares
especificos para pessoas com deficiéncia auditiva e visual,
inclusive acompanhante, de modo a facilitar-lhes as condi¢des
de acesso, circulagdo e comunicagao.

O Instituto fomentara programas ou desenvolvera projetos destinados a
especializar recursos humanos em acessibilidade, para facilitar a comunicacédo, o
acesso e a permanéncia no ensino e na aprendizagem.

Devera ser cumprido o estabelecido na NBR 9050 (ABNT, 2004) e

legislacdes aplicaveis.

4.7.Acessibilidade para alunos com deficiéncia visual

A deficiéncia visual € o comprometimento parcial (de 40 a 60%) ou total
da visdo. Segundo critérios estabelecidos pela Organizacdo Mundial da Saude (OMS)
os diferentes graus de deficiéncia visual podem ser classificados em:

|. Baixa viséo (leve, moderada ou profunda): Compensada com 0 uso
de lentes de aumento, lupas, telescépios, com o auxilio de
bengalas e de treinamentos de orientacgao.

[I. Cegueira: Quando ndo existe qualquer percepc¢ao de luz. O sistema
braile, a bengala e os treinamentos de orientacdo e de
mobilidade, nesse caso, sdo fundamentais. Talvez uma das
maiores dificuldades enfrentadas pela pessoa com deficiéncia
visual resida na falta de uma compreensdo social mais profunda a
respeito das reais implicacdes da cegueira e da baixa viséo. Por isso é
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necessario capacitar os educadores para atuarem com competéncia
especifica, a fim de proporcionar a pessoa com deficiéncia a
oportunidade de desenvolver- se, construir autonomia, participar de

processos sociais, conscientizar- se de si mesma.

Conhecendo a necessidade e o direito do aluno cego de usar materiais
adaptados, como livros didaticos transcritos para o braile ou a reglete para escrever
durante as aulas, o Campus Jaru esta se adaptando para adquirir equipamentos que
favorecam a acessibilidade dos alunos com deficiéncia visual e que facilitem o
processo de ensino e aprendizagem dos mesmos.

A auséncia de estimulacéo ou “restricdo de experiéncias” pode ameacar o
desenvolvimento regular do processo educativo, principalmente naqueles aspectos
relacionados as habilidades que envolvam a utilizagdo dos canais visuais, tais como
aspectos ligados as areas de aquisi¢do de conceitos, orientacdo, mobilizacdo e controle
do ambiente. O instituto devera contar com recursos humanos e fisicos para o
atendimento as necessidades especificas, pois compreende-se que nao pode
negligenciar o desenvolvimento integral de todas as pessoas. Utilizara técnicas e
recursos especificos fundamentais ao éxito e eficacia do processo do ensino e da
aprendizagem, incluindo-se leitura e escrita pelo sistema Braille. Esse atendimento sera
possivel especialmente a partir de investimentos autorizados e fomentados pelo

Governo Federal.

4.8. Acessibilidade para alunos com deficiéncia auditiva

Os processos de comunicacado realizados pelas pessoas surdas ou com
baixa audicdo possuem peculiaridades que ampliam o horizonte de interpretacéo a seu
respeito. Fundamentados no Decreto 5.626 de 22 de dezembro de 2005, que
regulamenta a Lei 10.436 de 24 de abril de 2002 que dispde sobre a Lingua Brasileira
de Sinais — LIBRAS entende-se que ha uma infinidade de recursos de que professores
e alunos podem usufruir para potencializar o seu trabalho. A Lingua Brasileira de Sinais
(LIBRAS) consiste numa oportunidade inaliendvel para a expressdo e o0
desenvolvimento da cidadania.

As linguas de sinais devem ter o mesmo status das linguas orais, uma

vez gque se prestam as mesmas funcbes: podem expressar 0s pensamentos mais
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complexos,as ideias mais abstratas e as emog¢fes mais profundas, sendo adequadas
para transmitir informagdes e para ensinar. Sdo tdo completas quanto as linguas orais
e estdo sendo estudadas cientificamente em todo o mundo. Coexistem com as linguas
orais, mas sdo independentes e possuem estrutura gramatical propria e complexa, com
regras fonolégicas, morfoldgicas, semanticas, sintaticas e pragmaticas (MINISTERIO
DA EDUCACAO, 2006, p. 76).

E impossivel promover a inclus&o, considerando-se qualquer necessidade
especifica, sem o investimento de cada qual nos dominios requeridos pelas diferencas
das pessoas com os quais se envolve. “Na sala de aula, a interacao devera estar
estruturada de modo a estimular o intercambio e a valorizacao das ideias, o respeito por
pontos de vista contraditérios e a valorizacdo da pluralidade e da diferengca”
(MINISTERIO DA EDUCACAO, 20086, p. 99).

O Instituto se adequard para contar com servicos de apoio pedagogico
especializado, seja de professores intérpretes, seja de equipes multidisciplinares
(psicélogos, pedagogos, fonoaudidlogos, orientadores educacionais, entre outros), que
prestam servico complementar ao atendimento educacional, ofertado pelos Centros de
Atendimento Especializado, publicos e privados, ou pela propria Instituicao.

E possivel a construcdo de novos sentidos para o trabalho de educacdo
no campo da diferenca, a partr do momento em que a educagdo possa ser
compreendida como um processo amplo, de gestao participativa e comprometida com
as multiplas necessidades e possibilidades inerentes ao campo da inclusdo. O Campus
Jaru esta se adaptando para adquirir equipamentos que favorecam a acessibilidade

para alunos com deficiéncia auditiva.

49. InformacOes Académicas

As informacdes académicas séo parte da relacdo de uma instituicdo de
ensino com a comunidade a que ela atende. Em conformidade com a Portaria
Normativa N° 40 de 12/12/2007, no seu artigo 32, a IES precisa lancar mao de todos os
instrumentos de comunicagdo que dispbe para manter a comunidade académica
informada de todas as suas ac¢les, especialmente, aquelas que sejam de interesse de
professores e alunos.

No IFRO, as informagfes académicas sdo propagadas por intermédio de

meios eletrénicos e virtuais, sem, no entanto, desprezar aqueles convencionais, a
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exemplo dos murais internos e dos comunicados impressos entregues aos discentes.

O IFRO construiu o SIGA — Edu, o qual estd sendo migrado para O
Sistema de Gestdo Académica do IFRO, como seu principal portal de informacgédo académica.
No Portal do Professor sdo registrados os conteidos ministrados, as frequéncias e as notas
atribuidas aos alunos, além de constar o Plano de Ensino da disciplina, dentre outras
informacdes. O aluno, por sua vez, tem acesso as informacdes no que diz respeito a sua vida
académica pelo Portal do Aluno, recentemente implantado pela Diretoria de Gestdo de

Tecnologia da Informacao do IFRO.

4.10. Politicas de educacédo ambiental

A politica de Educacdo Ambiental no ambito do Instituto Federal de
Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Rondénia visa construir valores sociais, atitudinais e
competéncias para a utilizagcao sustentavel do meio ambiente.

Além do oferecimento de disciplinas que tratam do tema e de conteudos,
oferecidos de modo transversal, nas demais disciplinas de formacdo geral, sera
estimulada a implantacdo de projetos e de programas relacionados ao tema a fim de
consolidar uma politica ambiental que seja capaz de resgatar os mais puros valores
relacionados a preservacao e ao uso responsavel da terra, das matas, do ar, das aguas
e de tudo o que se deriva deles.

De igual modo, serdo estabelecidas parcerias com 6rgdos ambientais de
natureza publica e privada para o desenvolvimento de politicas de preservacdo e
conservacao de rios, florestas e de outros ambientes naturais na regido de abrangéncia
do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Rondbnia (IFRO).

Como norte para a sua politica de educacdo ambiental interna, o IFRO
servira de tudo o quanto esta preconizado no Programa Nacional de Educacao

Ambiental (ProNEA) e evoca em especial as cinco diretrizes:

v Transversalidade e Interdisciplinaridade;

v Descentralizacdo Espacial e Institucional;

v Sustentabilidade Socioambiental,

v Democracia e Participacao Social;

v Aperfeicoamento e Fortalecimento dos Sistemas de Ensino, Meio

Ambiente e outros que tenham interface com a educagéo ambiental.
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5 DIMENSAO DOS TEMAS GERAIS E DAS INFORMACOES
COMPLEMENTARES

5.1. Infraestrutura do Campus

O Campus esta em processo de expansdo de sua infraestrutura, com
garantia dos ambientes e recursos para a realizagdo dos cursos. Os setores de
atendimento possuem equipamentos e mobiliarios adequados, além de pessoal de
apoio para a manutencao e organizacao dos espacos e instrumentos de trabalho.

Para atender, de forma adequada, as necessidades académicas, foram
projetadas suas instalacfes prediais dentro dos padrdes exigidos pelos 6rgaos de
controle normas da ABNT (Associacao Brasileira de Normas Técnicas).

As instalacbes prediais construidas sao de excelente qualidade, em
alvenaria e estrutura de concreto aramado, com fechamento em vidro e tijolo ceramico,
piso granilite antiderrapante, revestimento externo com reboco, massa acrilica e no
interno  com reboco, massa corrida, pintura latex/acrilica, textura e azulejos
(laboratérios e conjuntos sanitarios) com portas internas de madeira e janelas com vidro
temperado.

A instalacdo elétrica estd de acordo com as normas da concessionaria
local. Na parte interna, todo o sistema € embutido com quadros de distribuicdo de
acordo com as cargas, interruptores, tomadas e luminérias fluorescentes distribuidos
em conformidade com as necessidades e cédigo de obra.

Todos os ambientes sdo climatizados por ar condicionados tipo Split,
dimensionados de acordo com a area e normas técnicas.

A instalacdo hidrossanitaria atende as normas da concessionaria local,
inclusive as exigéncias de seguranca.

O prédio utiliza cobertura segundo as normas técnicas e de acordo com o

indicado nos instrumentos editados pelos 6rgéaos de controle.

5.1.1. Infraestrutura de seguranca

A instalacdo do campus foi projetada para atender as normas do Codigo
de Seguranca e Protecdo contra Incéndio — CBMRO, por meio da instalacdo dos
seguintes sistemas:

v Extintores CO? nos corredores;
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v Saida de emergéncia;

v Luminérias de emergéncia;

v Sinalizacoes;

v Parte elétrica: Subestacdo e quadros de distribuicdo compativeis
com as cargas.

5.1.2. Area de Convivéncia

No planejamento das obras de implantacdo do Campus Jaru, também
estdo sendo planejados espacos de convivéncia para 0s alunos com cantina e patio de
recreacao e para servidores abrangendo copa e sala de professores coletiva.

Ressalta-se que estes espacos sao iniciais e, que, durante do
desenvolvimento da unidade, outros espacos serdo demandados, planejados e

instalados no Campus.

5.1.3. Biblioteca

O Campus oferecerd biblioteca aos alunos, em ambiente climatizado,
dindmico e organizado, contendo referéncias bibliograficas imprescindiveis a sua
formacdo. Entende-se que o conhecimento construido ao longo dos tempos,
especialmente sistematizados em livros e outras formas de divulgacéo, deve ser objeto
de estudo e ficar disponibilizado aos alunos, para a fundamentacéo tedrica de suas
atividades estudantis e profissionais. Por isso, salienta-se a importancia a ser dada a
biblioteca, que contara ainda com acervo virtual de consulta e sistemas de acesso a
este acervo.

As ementas trazem uma lista de bibliografia basica que estard presente
na biblioteca do Campus. Havera ainda varios outros materiais, citados ou ndo,
voltados para a area, nas mais diversas midias, como CDs, DVDs, arquivos virtuais e
outros. Os referenciais mais importantes encontram-se descritos nos planos de
disciplina contidos neste PPC, aos quais serdo somados outros.

O espaco para a biblioteca, ainda em construgdo, operara com um
sistema informatizado, possibilitando facil acesso ao acervo. O sistema informatizado
propicia a reserva de exemplares cuja politica de empréstimos prevé um prazo maximo
de 14 (catorze) dias para o aluno e 21 (vinte e um) dias para os professores, além de

manter pelo menos 1 (um) volume para consultas na propria Instituicdo. O acervo
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devera estar dividido por areas de conhecimento, facilitando, assim, a procura por
titulos especificos, com exemplares de livros e periddicos contemplando todas as areas

de abrangéncia do curso.

5.1.4. Espacos para eventos
No momento, o Campus nao disponibiliza de espacos para eventos

grandiosos. Entretanto, ja esta em planejamento a construcdo desses espacos. As
atividades que requeiram espacos maiores serdo realizadas em 6rgdos publicos ou

privados via parceria com o IFRO — Campus Jaru.

5.1.5. InstalagBes sanitarias

As instalacfes sanitarias do Campus foram construidas de acordo com as
normas hidro sanitarias da concessionaria local, composto de 1 banheiro masculino e 1
feminino, ambos prevendo sanitarios para atendimento as pessoas com necessidades
especiais.

Os conjuntos sanitarios masculinos, possuem quatro divisérias com vasos
sanitarios e dois mictdrios e uma bancada de cinco cubas de lavabo.

Os conjuntos sanitarios femininos, possuem cinco divisérias com vasos
sanitarios e uma bancada de cinco cubas de lavabo.

Os conjuntos sanitarios para atendimento as pessoas com necessidades
especiais possuem um vaso sanitario com barras de seguranca nas laterais e uma cuba
de lavabo na altura prépria para o cadeirante.

Todos os conjuntos tém piso ceramico antiderrapante, revestimento total
das paredes em azulejos, janelas com vidros temperados, portas em aluminio e com

corriméo de protecdo em toda a lateral dos banheiros.

5.1.6.  Acessibilidade Arquitetbnica

A acessibilidade arquitetbnica prediz a eliminacdo das barreiras
ambientais fisicas, esse conceito € descrito na legislacdo brasileira como a condicéo
para utilizacdo, com seguranca e autonomia, total ou assistida, dos espacos,
mobiliarios e equipamentos urbanos, das edificacdes, dos servicos de transporte e dos
dispositivos, sistemas e meios de comunicacdo e informacdo, por pessoa com
deficiéncia ou com mobilidade reduzida (BRASIL, Decreto n° 5.296, de 2 de dezembro
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de 2004).

O campus Jaru esta em fase de expansao e seu novo prédio esta sendo
construido dentro das normas que garantem a acessibilidade. Essa construcéo visa dar
mais autonomia ao publico que tenha algum tipo de necessidade especifica, bem como
contribuir para inclusdo. Nessa projecao serd contemplado toda parte de acessibilidade
arquitetbnica como: rampas, banheiros adaptados, elevadores, plataformas, corrimao,
piso tatil, placas em LIBRAS e Braille nas portas e outros acessos.

Vale ressaltar que o prédio ja construido e que esta em uso, contempla a
acessibilidade arquitetbnica, pois possui corredor com piso tatil, banheiros para
cadeirante e portas adaptadas na dimensédo de 1 metro que facilitam a circulacéo e a

passagem com cadeira de rodas.

Os trajetos até as salas de aula estao livres de obstaculos como escadas
para o acesso das pessoas que utilizam cadeira de rodas ou que possua mobilidade

reduzida.

5.2. Organizacéo do controle académico

A organizacdo do controle académico segue as normas regimentais
estabelecidas nos documentos gerais do IFRO e também nos documentos internos de
cada campus. O o6rgao central de desempenho das atividades académico-
administrativas € a Coordenacdo de Registros Académicos, denominada CRA. O
controle da organizacdo académica da-se por meio de sistema eletrbnico denominado
de SIGA-Edu, em fase de migracado para o Sistema de Gestdo Académica — SGA.

O registro e o controle académico de matricula, trancamento,
transferéncia e aproveitamento de estudos sdo de responsabilidade da Coordenacéo
de Registros Académicos. As questbes académicas, expedicdo de atestados, historicos
escolares, registro de diplomas, entre outras atividades também estdo a cargo da
Coordenacéo de Registros Académicos (CRA).

A verificacdo e o registro de frequéncia, notas, aprovagao/reprovacao sao
de responsabilidade do professor e 0 seu controle de responsabilidade da CRA. Por
outro lado, cabe a Coordenacéo de Curso obter, instruir e avaliar os planos de ensino e
0s resultados parciais, finais e especiais das avaliagbes e computo de notas e

frequéncias, nos prazos estabelecidos em calendario e conforme os regulamentos do
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IFRO.

A CRA é o 6rgéo de apoio ao qual compete centralizar todo 0 movimento
académico e administrativo do Campus e é dirigida por um coordenador, sob a
orientacdo da Diretoria de Ensino.

O coordenador tem sob sua guarda e responsabilidade todos os livros e
sistemas de escrituracdo escolar, arquivos, prontuarios dos alunos e demais
assentamentos em livros e sistemas de registros fixados pelo Regimento Geral,

pelo Regulamento da Organizacdo Académica e pela legislacéo vigente.

A CRA compete:
l. Inscrever os candidatos a selecdo e admissao;
I. Proceder a matricula dos alunos;

[I. Expedir documentacao escolar geral;

V. Expedir diplomas e certificados;

V. Organizar e manter atualizados arquivos e fichérios;

VI. Manter o controle dos registros académicos;

VII. Divulgar as diversas atividades do setor escolar;

VIII. Executar outros trabalhos que lhes sejam atribuidos pelo diretor
de ensino;

Ao coordenador compete:
l. Dirigir a CRA, observadas as normas regimentais, e as que lhe
forem conferidas pelos érgaos e instancias superiores;
I. Desenvolver todas as atividades que Ihe for designada no
Regimento Geral, nos Regulamentos da Organizacéo

Académica e nos demais documentos e legislacao vigente.

5.3. Setores de apoio pedagdgico e técnico-administrativo

A seguir, indicamos 0s principais setores em que atua a equipe de apoio
pedagodgico e técnico-administrativo e 0s principais servigos oferecidos pela IE no
desenvolvimento do ensino, da aprendizagem, da extensao e da pesquisa.

5.3.1. Diretoria de Ensino

Articula-se com a Direcdo Geral e com os demais setores de manutencao
e apoio ao ensino para o desenvolvimento das politicas institucionais de educacao
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delibera a respeito de programas, projetos e atividades de rotina, conforme
competéncias descritas no Regimento Interno do Campus em construcdo e as
instrucdes da Direcdo Geral; organiza, executa e distribui tarefas referentes ao

desenvolvimento do ensino, da pesquisa e da extensao.

5.3.1.1. Coordenacéo de Curso

Desenvolve atividade de suporte a Diretoria de Ensino; presta apoio ou
exerce atividade de orientacdo a professores e alunos, no que tange a elaboracéo,
tramitacdo, organizacao, recebimento e expedi¢cdo de documentos referentes ao ensino
profissionalizante médio; controla materiais e recursos didaticos disponibilizados aos
docentes e académicos deste nivel de ensino; com auxilio de uma equipe formada por
pedagogo e Psicopedagogo, atua junto ao ensino técnico nas modalidades ofertadas,
para prestar apoio técnico-pedagogico aos alunos e professores.

5.3.1.2. Coordenacao de Assisténcia ao Educando

O programa MEDIOTEC EaD conta com uma psicopedagoga especifica
para atender os alunos do Curso Técnico em Alimentos Concomitante ao Ensino Médio
EaD contratada via edital externo. Assim também para dar suporte aos alunos, o
Campus Jaru possui uma servidora Tradutora e Intérprete de LIBRAS que esta apta ao
atendimento a alunos com deficiéncia auditiva e surdos na acessibilidade aos espacos
e atividades do campus, bem como nas aulas. Ainda no que se refere ao atendimento
aos discentes, hd também uma servidora assistente de alunos, além da Direcdo de
Ensino e da prépria Coordenacédo de Curso que atua no atendimento/orientacdo aos
discentes.

Para o ano de 2018, teremos uma equipe de profissionais lotados na
Coordenacéo de Assisténcia ao Educando. Essa coordenacao desenvolve atividade de
suporte a Diretoria de Ensino, presta informacdes a todos de direito no que se refere as
notas obtidas nas etapas e tem ainda como servigos especificos:

v Servico Social: presta assisténcia ao aluno em relacdo aos
aspectos socioecondmicos, que envolvem: constru¢do do perfil socioeconémico dos
que ingressam no IFRO; levantamento de necessidades; elaboracdo de planos de
apoio financeiro que envolvam, por exemplo, bolsa- monitoria; realizacdo de outras
atividades de atendimento favoravel a permanéncia do aluno no curso e ao seu bem-

estar, através da Politica de Assisténcia ao Educando.
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v Orientacdo Educacional: oferece orientagdo aos alunos quanto a
aproveitamento, frequéncia, relacbes de interacdo e outros principios voltados para o
bom desenvolvimento dos estudos, orienta 0os alunos quanto ao comportamento e

compromisso com as regras € com 0s estudos;

v Servigo de Psicologia: atende aos alunos em relacdo aos aspectos
psicologicos, por meio de orientacbes, estudos de caso,

diagnosticos e atendimentos de rotina.

5.3.1.3. Coordenacao de Registros Académicos

Coordenacdo de Registros Académicos € um setor de registro,
acompanhamento, informacgéo e controle de notas, frequéncia e outros dados relativos
a vida escolar do aluno, incluindo-se tramites para expedi¢ao de diplomas.

5.3.1.4. Coordenacéo de Biblioteca

Coordenacédo de Biblioteca: registra, organiza, cataloga, informa, distribui
e recolhe livros e outras obras de leitura; interage com professores, alunos e demais
agentes internos ou externos para o aproveitamento das obras da biblioteca no

desenvolvimento do ensino e da aprendizagem e/ou da formacéao geral.

5.4. Departamento de Extensao

Orienta o0s agentes das comunidades interna e externa para o
desenvolvimento de projetos de extenséo, considerando a relevancia dos projetos e a
viabilidade financeira, pedagogica e instrumental do campus; participa de atividades de
divulgacdo e aplicacdo dos projetos, sempre que oportuno e necessario; oferece
orientacdo vocacional aos alunos. Por meio da Coordenacdo de Integracdo entre
Escola, Empresa e Comunidade, cumpri as atividades de rotina relativas a estagio
(levantamento de vagas de estagio, credenciamento de empresas, encaminhamento ao
mercado de trabalho, estabelecimento de relacdo quantitativa e qualitativa adequada
entre alunos e docentes orientadores, e outros), desenvolve planos de intervencgao para
conquista do primeiro emprego, acompanha egressos por meio de projetos de
integracdo permanente, constroi banco de dados de formandos e egressos, faz as
diligéncias para visitas técnicas, dentre outras fungdes. Em geral, o Departamento de
Extensdo apoia a administragdo, a Diretoria de Ensino e todos os membros das
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comunidades (interna e externa) no desenvolvimento de projetos que favorecam ao
fomento do ensino e da aprendizagem. Usa como estratégia a projecao, a instrucéo, a

logistica, a intermediacdo e o marketing.

5.5. Departamento de Pesquisa, Inovacao e P6s-Graduacdao

Atende as necessidades da instituicdo também de forma articulatéria,
relacionando a pesquisa e a inovacdo com as atividades de ensino; responde pela
necessidade de informac&o, organizacdo e direcionamento das atividades afins,
atentando- se para as novas descobertas e o desenvolvimento de projetos de formacao
e aperfeicoamento de pessoas e processos. Por meio da Coordenacéo de Pesquisa e
Inovacgdo, trabalha com programas de fomento, como o Programa Institucional de
Bolsas de Iniciacdo Cientifica — PIBIC Junior — e outros, e projetos especificos de
desenvolvimento da pesquisa, desenvolvidos no ambito interno ou nao, envolvendo

apenas os alunos e professores como também a comunidade externa.

5.6. Coordenacao de Tecnologia da Informacéao

E um setor que trabalha pela automac&o e desenvolvimento de sistemas
nos mais diversos niveis e segmentos, envolvendo: Gestdo da Rede Nacional de
Educacdo Profissional e Tecnologica (EPT) dos Institutos Federais; Observatoério
Nacional do Mundo do Trabalho; EPT Virtual; Portal Nacional de EPT; EPT
Internacional; Acessibilidade Virtual; Controle Académico (responséavel pelo controle da
documentacdo do aluno na instituicdo), dentre outros programas, sistemas e

processos.

5.7. Nucleo de Atendimento as Pessoas com Necessidades Especificas

O NAPNE, constituido por legislacdo do IFRO de acordo com as legislacfes
Nacional, € um 6rgdo de assessoramento e se encontra ligado na Reitoria, a Pro-
Reitoria de Ensino e em cada campus, diretamente a Diretoria de Ensino. O NAPNE,
criado por Portaria instituida em cada campus, € um nucleo de promocao,
planejamento e execugcdo de politicas voltadas as Pessoas com Necessidades
Especificas. Sua finalidade é a promocéo da educacdo para a convivéncia, a partir do
respeito as diferencas e a igualdade de oportunidades, que venha a eliminar as

barreiras atitudinais, comunicacionais e arquitetonicas no IFRO.
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O Ndcleo de Atendimento as Pessoas com Necessidades Educacionais
Especificas - NAPNE visa a insercdo das pessoas com necessidades especificas em
cursos presenciais e a distancia de formacédo inicial e continuada, técnicos,

tecnoldgicos, licenciaturas, bacharelados e pés-graduacdes no IFRO.

O NAPNE tem como atribuicdo desenvolver, acompanhar, avaliar e
implementar agbes com a finalidade de promover o desenvolvimento do estudante, minimizar a
excluséo social e facilitar o acesso das pessoas com necessidades educacionais especiais ao
mundo do trabalho através do preparo e qualificagdo, objetivando o favorecimento pleno da
cidadania. O nacleo conta com:

a) Uma equipe formada por profissionais com adequada especializacao

(psicologo, assistente social, intérprete em Libras e outros), que
adotara medidas que atender as necessidades educacionais do aluno
com deficiéncia;

b) Adaptacdo pedagdgica de materiais como apoio necessario a

aprendizagem, conforme a caracteristica da deficiéncia.

Para fins de desenvolvimento das ac¢bes do NAPNE, sdo consideradas
pessoas com necessidades especificas, todas aquelas contempladas pelo Decreto n°
7.611/11, cujas necessidades educacionais se originam em funcgéo de:

l. Deficiéncia, caracterizada por impedimentos de longo prazo, de
natureza fisica, mental, intelectual ou sensorial que, em interacdo com diversas
barreiras, podem ter restringida sua participacdo plena e efetiva na escola e na
sociedade;

Il. Altas habilidades/superdotacdo, caracterizadas por potencial
elevado em qualquer uma das seguintes areas, isoladas ou combinadas: intelectual,
académica, lideranca, psicomotricidade e artes;

II. Transtornos globais do desenvolvimento, caracterizados por
alteracbes qualitativas das interagBes sociais reciprocas e na comunicagdo, um
repertério de interesses e atividades restrito, estereotipado e repetitivo (autismo,
sindromes do espectro do autismo e psicose infantil); e transtornos funcionais
especificos, como dislexia, disortografia, disgrafia, discalculia, transtorno de atencao e
hiperatividade entre outros.

Dentro da Resolugéo n® 48/CONSUP/IFRO/2017 que rege o NAPNE, em

seu art. 46 prevé que;
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O NAPNE devera dispor de acessibilidade e infraestrutura necessaria para sua
instalacdo e suporte administrativo, de acordo com o decreto 5.296/2004, bem
como atender aos aspectos legais estabelecidos na portaria 3.284/2003, que
dispde sobre requisitos de acessibilidade de pessoas com deficiéncia, para
instruir os processos de autorizacdo e de reconhecimento de cursos e de
credenciamento de instituicdes.

I O local a ser instalado o NAPNE é um espaco institucional acessivel, de
acordo com a Norma Brasileira 9050 da ABNT, com sala especifica para
receber, acolher e garantir o Atendimento Educacional Especializado das
pessoas com necessidades especificas na instituicao;

Il. Cada NAPNE devera organizar um Plano de Acdo que subsidie as
atividades especificas no &mbito de seu campus, devendo o mesmo ser levado
ao conhecimento da Coordenacdo de Educacgdo Inclusiva na Reitoria.
(CONSUP/IFRO,2017, p.11-12)

Os alunos com necessidades especificas poderdo contar com o servico
de apoio do Nucleo de Atendimento as Pessoas com Necessidades Especificas —
NAPNE, para a sua permanéncia no curso. Dentre as principais atividades previstas,
podem ser citadas a oferta de instrumentos especiais para pessoas com deficiéncia
fisica (Orteses, préteses, equipamentos para a superacdo de baixa visdo ou baixa
audicdo), o desenvolvimento de acdes para a superacdo de barreiras arquitetbnicas,
atitudinais e pedagogicas, a criacdo e aplicacdo de estratégias para a garantia da
educacédo inclusiva e a articulagdo com 6rgdos publicos, empresas privadas, grupos
comunitarios, organizacdes nao governamentais e outros grupos Ou pessoas que

possam atuar em favor da incluséo.
5.8. Politicas especiais do IFRO

5.8.1 Politicas de educacéo inclusiva

A sociedade é formada por individuos diferentes, e aqueles que estéo fora
do padrédo da maioria, geralmente, sdo marginalizados, estereotipados e/ou relegados
ao que, modernamente, sdo chamados de grupos de minorias. Segundo Santos e
Paulino (2008, p. 70):

Historicamente, a dialética exclusiva/inclusiva vem galgando caminhos
tortuosos e modificando-se de acordo com a sua época. Desta maneira, pode-
se constatar a formacéo de diversos grupos de excluidos que se modificam a
cada dia e compdem uma série de movimentos em favor dos direitos sociais e
de participacdo, buscando minimizar as exclusdes que podem ser percebidos
nitidamente em muitas situacdes, de forma velada em outras e muitas vezes
até mesmo mascaradas.

Procurando se adequar a modernidade inclusiva e a esse novo mundo de
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diversidades que se organizam em grupos de minorias excluidas; o Instituto Federal de
Educacédo, Ciéncia e Tecnologia de Rondbnia (IFRO), com o propoésito de tratar os
iguais com igualdade e os desiguais com desigualdade, na medida de suas
desigualdades, a fim de igualar os desiguais aos iguais, vem desenvolvendo politicas
denominadas de inclusivas para atender as camadas sociais excluidas dos sistemas
educacionais a fim de nivela-las aos demais membros da sociedade. Assim sendo,

como esta preconizado no seu Plano de Desenvolvimento Institucional (2014):

Todas as obras recentes realizadas pelo Instituto Federal de Ronddnia ja
contemplam em seus projetos as recomendacdes da legislacdo vigente no que
refere as questbes de acessibilidade. EdificacBes pré-existentes incorporadas
ao IFRO ao longo do tempo e que, porventura, hdo possuiam acessibilidade,
foram adequadas.

Nesse sentido, outra questdo a se destacar, € a Resolugcdo n°30/2011, que
disciplina a organizagéo, o funcionamento e as atribuicdes dos Nucleos de
Atendimento as Pessoas com Necessidades Educacionais Especificas —
NAPNEs, do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Rondbnia
— IFRO. Entre suas principais caracteristicas, destacam-se os procedimentos
para sua efetiva implantacdo, que tem como objetivo principal, criar a cultura da
educacdo para a convivéncia, a aceitacdo da diversidade, a eliminacdo das
barreiras arquitetbnicas, educacionais e atitudinais, incluindo socialmente a
todos por meio da educacéo.

Informamos também que duas metas apresentadas no presente documento
contribuem para a regulamentacdo da acessibilidade e para o atendimento
prioritario em @&mbito institucional. A Pré6-Reitoria de Planejamento e
Administracdo

— PROPLAD - tem como meta para o ano de 2015, a elaboracéo do Plano de
Desenvolvimento Fisico do IFRO (PDF), que passara a oferecer
documentalmente, de maneira mais detalhada, as especificidades técnicas de
construcdo para atendimento ao disposto, atendendo as necessidades de cada
campus, em consonancia com os objetivos institucionais e a legislacéo vigente.
Em complemento a essa acéo, a reitoria tem como meta a elaboragéo do Plano
de Acessibilidade e Atendimento Prioritario do IFRO, que, como 0 nome
sugere, passara a servir como referéncia documental da instituicdo para essa
finalidade, contemplando os estudos j& realizados pelo NAPNE, bem como do
PDF, a ser desenvolvido pela PROPLAD.

O ensino e a aprendizagem tém interessado, sobremaneira,
pesquisadores, professores, gestores e também as familias, especialmente, no que
concerne a educacao especial inclusiva. No ambito do Instituto Federal de Educacéo
de Rondobnia, isso nao é diferente. Apesar de sua jovialidade, o IFRO tem demonstrado
que pode fazer a diferenca oferecendo a sociedade uma educacdo isonémica para
todos. Todos o0s seus campi tém procurado incluir os mais diversos sujeitos
socialmente constituidos para que fagcam parte do sistema nacional de educacéo

bésica, técnica e superior, sem qualquer tipo de discriminacéo, pautando sempre pelo

zelo aos principios constitucionais de respeito a dignidade da pessoa humana, da
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liberdade de ir e vir e da igualdade entre todos (Constituicdo Federal, 1988).

Ainda nessa visdo, o campus se embasa na Lei 13.146 de 06 de julho de
2015 que institui a Lei Brasileira de Incluséo da pessoa com deficiéncia e na Lei 10.098
de 19 de dezembro de 2000, que estabelece normas gerais e critérios basicos para a
promogéao da acessibilidade das pessoas portadoras de deficiéncia ou com mobilidade
reduzida. Esse embasamento através das leis ja existentes, € o caminho para
promocdo da inclusdo, que é a Unica capaz de melhorar o futuro dos alunos com
necessidades especificas, fazendo com que eles tenham mais oportunidades, se

tornem cidad&os capazes e criticos e que lutem por seus direitos.

Sabe-se que o0s sistemas de ensino devem dar respostas as
necessidades educacionais de todos os alunos e que a inclusdo é um grande desafio,
mas pode ser conquistado de forma harmoniosa, desde que haja a vontade de fazer a
diferenca.

A incluséo pressupde a diversidade, a democracia e a liberdade de todos,
deve ser uma ajuda mutua entre toda a escola, pois para se obter éxito € necessario de

muita ajuda e compreensao ao proximo.

5.9. Certificacdo de Conclusao de Curso

ApoOs o cumprimento integral da matriz curricular que compde o curso,
sera conferido ao egresso o Diploma de Técnico em Alimentos, conforme
orientacdes do artigo 7° do Decreto 5.154/2004, o artigo 38 da Resolugcédo 6/2012 do
Conselho Nacional de Educacdo e o Regulamento da Emissdo de Certificados e

Diplomas em vigéncia do IFRO.

5.10. Acesso a equipamentos de informatica pelos docentes

Todos os docentes do Campus tém acesso a equipamentos de
informatica que estdo distribuidos no laboratério de informatica, salas de aulas e,
futuramente, em todos os espacos académicos.

A Instituicdo disponibiliza, em seus trés turnos de funcionamento, o
laboratorio de informatica, composto com maquinas e equipamentos de Ultima geracao.

Aléem do laboratério, os docentes contam ainda com equipamentos de

informatica instalados na sala administrativo-pedagogica do Campus.
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Os microcomputadores disponibilizados aos docentes permitem, também,
acesso, por intermédio do Sistema, as informacfes sobre as suas turmas, impressao
do diario de classe, cadastro de notas, faltas, contetudos e relatérios, podendo, assim,
acompanhar o rendimento académico de cada aluno em tempo real e de qualquer

lugar.

5.11. Recursos audiovisuais disponiveis para o exercicio da docéncia

Os recursos audiovisuais sdo disponibilizados em nameros equivalentes

as necessidades e demanda das aulas e atividades académicas.

Quadro 13: Recursos audiovisuais

Equipamentos Quantidade
Computadores 35
Projetor de multimidia 03
Televisores 03
Caixa de som amplificada 04

Fonte: IFRO/Campus Jaru, 2017.
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